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TITRE |
Les eaux destinées a la consommation humaine
Article 1. — Domaine d’application

Les dispositions du présent titre s’appliquerdustles systémes d’alimentation en eau
destinée a la consommation humaine.

Section 1 — Régles générales
Article 2. — Origine et qualité des eaux

A l'exception de I'eau potable provenant de latrdsition publique, toutes les eaux
d’autre origine ou celles ne correspondant pas digpositions du présent titre sont
considérées a priori comme non potables et ne pedeac étre utilisées qu’a certains usages
industriels, commerciaux ou agricoles non en rappeec l'alimentation et les usages
sanitaires.

Article 3. — Matériaux de construction
3.1 — Composition des matériaux des equipemeniarsea la distribution de I'eau

Les canalisations et réservoirs d’eau potable ’enhed maniére générale, tout
'équipement servant a la distribution des eaudimentation sont constitués de matériaux
non susceptibles d’altérer d’'une maniere quelconigsequalités de I'eau distribuée.

3. 2 —Revétements.

Les revétement bitumineux, les enduits dérivéspétrole ou tous les produits
similaires et les revétements en matiéres plasioee doivent étre employés que dans la
mesure ou ils ne sont pas susceptibles d’étre mtactode I'eau distribuée pour I'alimentation
humaine, de se dissoudre, de se dégrader ou de waquer a celle-ci des saveurs ou des
odeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la compmsitles canalisations, appareils ou
parties d’appareils et des accessoires en matigsique, que des substances autorisées dans
fabrication des emballages ou récipients en coataat les denrées alimentaires. (1)

Article 4. — température de I'eau

Toutes précautions doivent étre prises pour évwdsrélévations importantes de la
température de I'eau distribuée.

(1) Répression des fraudes et contrdles de la gugldachure J.0 n°1227,
Recueil des textes concernant les matériaux au codes aliments et denrées destinées a l'alimentdiumaine et
notamment le décret n°73-138 du 12 février 1973 ¢{u 15 février 1973).



Article 5. — Mise en oceuvre des matériels
5.1 — Précautions au stockage

Des précautions sont prises pour éviter la poliuties matériels entreposés, destinés a
la distribution des eaux.

5.2 — Précautions a la pose

La plus grande attention est apportée a I'étateligs canalisations, des réservoirs et
des appareils, de leurs joints et raccords, aimsi ur propreté parfaite au moment de leur
pose et de leur mise en service.

5.3 — Juxtaposition de matériaux

La juxtaposition de matériaux de nature differemedoit en aucun cas modifier les
qualités de I'eau, ni entrainer notamment I'apparitle phénomenes de corrosion.

5.4 — Mise a la terre

L'utilisation des canalisations d’eau pour la mésda terre d’appareil électrique est
interdite.

Article 6. — Double réseau
6.1 — Distinction et repérage des canalisationgéservoirs

Les canalisations et réservoirs d’eau non potdbleent étre entierement distincts et
différenciés des canalisations et réservoirs d’patable au moyen de signes distinctifs
conformes aux normeg)

Toute communication entre I'eau potable et I'eaun mpotable, entre I'eau potable
provenant de la distribution publique et I'eau, neémeconnue potable, ayant une autre
origine, est interdite y compris dans les instadla prévues, les deux réseaux devront étre
entierement sépares..

6.2 — Distinction des appareils

Sur tout réservoir et sur tout point de puisagead’'non potable est appliquée une
plaqgue apparente et scellée a demeure, portane digniere visible la mentiorEAU
DANGEREUSE A BOIRE) et un pictogramme caractéristique dont le sche&ana composé
d’un verre contenant de I'eau, barré d’'une crobges

(2) Norme NF x 08100 d’octobre 1977



Article 7. — Stockage d’eau
7.1 — Précautions générales, stagnation

Les réseaux de distribution et les ouvrages dekage doivent étre congus et exploités
de maniére a éviter une stagnation prolongée da kalimentation. Les réseaux doivent étre
munis de dispositifs de soutirage ; ces dernieigedd étre manosuvrés aussi souvent que
nécessaire et au moins deux fois par an, pourdegspdu réseau ou la circulation de I'eau
n'est pas constante.

7.2 — Prescriptions générales applicables aux résies.

Les réservoirs doivent étre protégés contre t@aution d’origine extérieure et
contre les élévations importantes de température.

lls doivent étre faciles d’accés et leur instadlatdoit permettre de vérifier en tout
temps leur étanchéité.

Toutefois, dans un but de sécurité, cet accesoiteétte possible gu’aux personnes
habilitées.

Il doit étre installé un dispositif permettant uyorése d’échantillon d’eau a 'amont et
'aval immédiat du réservoir.

L’ensemble des matériaux constituant les réservai@vent répondre aux
prescriptions de l'article 3 du présent titre.

Aprés chaque intervention susceptible de contamifeau contenue dans les
réservoirs et, de toute fagcon, au moins une fossgma les réservoirs sont vidés, nettoyés et
désinfectés.

Pour les réservoirs dont la capacité est supé&riaut m3, ces opérations doivent étre
suivies d'un contrble de la qualité de I'eau, ataisf de I'exploitant ou du propriétaire. A cet
effet, une piéce justificative de ces opérationgaétre tenue a la disposition des Autorités
Sanitaires.

Des dispositions sont prises pour assurer un ggwanement en eau potable
pendant la mise hors service.

7-3 — Les réservoirs ouverts a la pression atmosghé

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus,tyes de réservoirs doivent étre
fermés par un dispositif amovible a joints étanches orifices de ventilation sont protégeés
contre l'entrée des insectes et des petits anin@arxun dispositif approprié (treillage
métallique inoxydable a mailles d’'un millimétre @aximum).

L’orifice d’alimentation est situé en point hauti déservoir avec une garde d’air
suffisante (au moins 5 cm au-dessus de l'orificetrdp-plein) a I'exception des réservoirs
d’équilibre.



La section de la canalisation de trop-plein doitymmr absorber la fourniture d’eau a
plein régime. Cette canalisation est siphonnée amegarde d’eau suffisante.
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La canalisation de vidange doit étre située antgeiplus bas du fond du réservoir.

Les orifices d’évacuation de trop-plein et de wigkex sont protégés contre I'entrée des
insectes et des petits animaux.

De plus, les trop-pleins et les vidanges doivérdg istallés de telle sorte qu’il y ait
une rupture de charge, avant déversement, paraniae libre. Lorsque les trop-pleins et les
vidanges se déversent dans une méme canalisaton lavdispositif du rupture de charge, la
section de cette canalisation doit étre calcukendniére a permettre I'évacuation du débit
maximal.

L’orifice de distribution de I'eau doit étre plaéél0 cm au moins au-dessus du point
le plus haut du fond du réservoir.

7.4 — Les baches de reprise

Les baches de reprise sont soumises aux mémessitiisps que les réservoirs ouverts
a la pression atmosphérique.

7.5 — Les réservoirs sous pression

En plus des prescriptions indiquées a 'alinéa [l réservoirs fonctionnant sous des
pressions différentes de la pression atmosphésqoeconstruits pour résister aux pressions
d’utilisation et sont conformes aux normes exisant

A I'exception des réservoirs antibeliers les og8 d’alimentation et de distribution de
I'eau doit étre situés respectivement a 10 cm2@ am au moins au-dessus du point le plus
haut du fond du réservoir.

Chagque élément de réservoir est pourvu d’'un erifie vidange situé au point le plus
bas du fond de cet élément.

La canalisation de vidange doit étre installééetle sorte qu'il y ait rupture de charge,
avant déversement, par mise a lair libre.

Des purges doivent étre effectuées aussi souwennécessaire et au moins une fois
par trimestre

Il ne doit y avoir aucune possibilité de contatre le gaz sous pression, nécessaire au
fonctionnement de l'installation, et I'eau contendi@ns le réservoir. Si, pour des raisons
techniques, ce contact ne peut étre évité, toeeplécautions sont prises pour éviter une
pollution de I'eau par le gaz.



Article 8. — produits additionnels
8.1 — Les produits anti-gel

Leur adjonction dans 'eau destinée a I'alimeontatiumane est interdite.
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8.2 — Les autres produits additionnels

L'utilisation et I'introduction de ces produits tasnment :
Catio-résines, polyphosphates, silicates, dan®desx des réseaux publics ou particuliers a
lintérieur des immeubles doivent étre pratiguéesfarmément a la réglementation en
vigueur.

L'utilisation de produits additionnels n’autorise aucun cas, I'emploi de matériaux,
de canalisations ou d’appareils ne répondant pasdepositions de l'article 3 du présent
titre.

Section 2 — OQuvrages publics ou particuliers
Article 9. — Régles générales

Toutes dispositions doivent étre prises pour r@sda protection et I'entretien des
ouvrages de captage, de traitement, de stockag&#edes contaminations notamment celles
dues aux crues ou aux évacuations d’eaux uséefre@ment a la réglementation et aux
instructions techniques du ministére chargé dealdés Le transport de I'eau ne doit pas
occasionner de bruits excessifs, ni étre a I'oagiiérosion des canalisations.

Article 10. — Les puits

Tout projet d'établissement d’'un puits ou d’'undge non visé par une procédure
d’autorisation doit faire I'objet d’'une déclaratiari’autorité sanitaire.

En I'absence d'une distribution publique d’eaughi¢, 'usage de I'eau des puits
publics ou particuliers n’est autorisé, pour I'adimation humaine, que si elle est potable et si
toutes les précautions sont prises pour la metteda de toutes contaminations.

A défaut d’écoulement gravitaire, I'eau doit éteéevée au moyen d’un dispositif de
pompage.

L'orifice des puits est protégé par une couvertatgélevée, le dispositif étant
suffisamment étanche pour empécher notamment latpadion des animaux et des corps
étrangers tels que branches et feuilles. Leur mhnbiétre étanche dans la partie non captante
et la margelle doit s’élever a 50 centimetres animmuim, au-dessus du sol, ou du niveau des
plus hautes eaux connues si le terrain est inoadabl



Sur une distance de 2 m au minimum autour du pleitspl est rendu étanche en vue
d’assurer une protection contre les infiltrationpexficielles ; il doit présenter une pente vers
I'extérieur.

Un caniveau doit éloigner notamment les eaux sigeaat du dispositif de pompage.
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L’ensemble de lI'ouvrage doit étre maintenu en état d’entretien et en état constant
de propreté. Il est procédé a son nettoyage etd@safection sur injonction du Maire, a la
demande et sous contrdle de l'autorité sanitaiteudrage dont I'usage aura été reconnu
dangereux pour I'alimentation sera muni de l'ingttan apparente kAU DANGEREUSE
A BOIRE » et d’'un pictogramme caractéristique. La mise hmmvice ou le comblement
définitif est imposée par le Maire si cette mesast reconnue nécessaire par l'autorité
sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit étre utdiz@me puits filtrant ou dispositif
d’enfouissement.

Article 11. — Les sources

Les dispositions prévues aux alinéas 1, 2 et 7’atécle 10 sont applicables aux
sources et a leurs ouvrages de captage.

Article 12. — les citernes destinées a recueillitdau de pluie

Les citernes destinées a recueillir 'eau de plidevent étre étanches et protégées des
pollutions externes. Elles comportent un disposi#ération muni d’un treillage métallique
inoxydable a mailles de 1 millimétre au maximum mpempécher les insectes et petits
animaux d’'y pénétrer.

Les parois intérieures doivent étre en matériagxtés vis a vis de I'eau de pluie. Si
elles sont recouvertes d'un matériau destiné a terain|'étanchéité, ce matériau doit
satisfaire aux dispositions de I'article 3 de latga 1 du présent titre.

Elles sont munies de dispositifs spéciaux destaéxarter les premieres eaux de
lavage des toitures. Un filtre & gros éléments doiéter les corps étrangers, tels que terre,
gravier, feuilles, détritus et déchets de touteteso

Elles doivent étre soigneusement nettoyées enf@ésées une fois par an.

Sur la couverture des citernes enterrées un medtede gazon est seul toléré, a
'exclusion de toute culture. L'usage des pestisjdde fumures organiques ou autres y est
interdit. Les conditions de protection des citersesit conformes a celle définie par la
réglementation en vigueur.



L'utilisation des canalisations en plomb pourrknsport et la distribution de I'eau de
citerne sont interdites.

L’eau des citernes doit étre, a priori, considéecémme suspecte. Elle ne peut étre
utilisée pour I'alimentation que lorsque sa poi&bi été établie.
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Article 13. — Mise a disposition d’eaux destinées 8alimentation humaine par des
moyens temporaires.

13. — 1 — Les citernes et réservoirs fixes ou nagbil

Les citernes et réservoirs fixes ou mobiles @disemporairement pour mettre a la
disposition des usagers de I'eau destinée a l'aliat®n humaine doivent étre réalisées en
matériau répondant aux criteres de conformité a@med et a I'article 3 et ne pas avoir contenu
au préalable de liquide non alimentaire.

Avant leur mise en ceuvre, il doit étre procédé aettoyage, a une désinfection et a
un ringcage de la citerne. L'eau utilisée pour lmpéssage doit étre potable et contenir une
dose résiduelle de désinfectant ; toutes précautdmivent étre prises afin d’éviter une
éventuelle pollution de I'eau.

Avant distribution, un contréle de la teneur résite en désinfectant doit étre
effectué.

13. — 2 — Les canalisations de secours

Lorsque des canalisations de secours sont uslipéar mettre temporairement a la
disposition des usagers de I'eau destinée a 'aliat®n humaine, les prescriptions générales
du présent titre doivent étre respectées.

Une désinfection systématique des eaux ainsilaigtes doit étre effectuée.

Section 3 — Ouvrages et réseaux particuliers de digbution
des immeubles et des lieux publics

Article 14. — Desserte des immeubles

Dans toutes les communes ou parties des commuosségant un réseau de
distribution publique d’eau potable, toutes lesegopubliques ou privées doivent, dans tous
les cas ou cette mesure est techniquement réajsadmnporter au moins une conduite de
distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou l'autre de weges, qu’il soit directement
riverain ou en enclave, doit étre relié a cettedaite par un branchement établi a linitiative
et aux frais du propriétaire.



Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisaintérieurs qui met I'eau de la
distribution publique, et sans traitement compléimie®, a la disposition de tous les habitants
de I'immeuble, a tous les étages et a toutes halwepur et de la nuit, sans que cette
distribution puisse étre interrompue pour quelquestifs que ce soit, sauf nécessaire
réparation ou incident fortuit.

Le branchement et le réseau de canalisation éut&riont une section suffisante pour
gue la hauteur piezométrique de I'eau au pointue plevé ou le plus éloigné de I'immeuble,
soit encore d’au moins 3 meétres (correspondantegpuession d’environ 0,3 bar) a I'heur de
pointe de consommation, méme au moment ou la presse service dans la conduite
publique atteint sa valeur minimale.
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Article 15. — Qualité de I'eau distribuée aux utilsateur

Il est interdit aux propriétaires, hoételiers, teciars ou gérants d’ immeubles et
établissements, ou de I'eau chaude ou froide estsma la disposition des usagers, de livrer
aux utilisateurs une autre eau que celle de lailolision publique, exception faite pour les
eaux minérales et les eaux conditionnées autorisées

- pour tous les usagers ayant un rapport direct auamédirect avec I'alimentation, tels
gue le lavage des récipients destinés a contersr l@ssons, du lait, des produits
alimentaires ;

- pour tous les usagers a but sanitaire, tels gtwlddte, le lavage de linge de table, de
corps, de couchage ;

- d’'une facon générale dans tous les cas ou la canation de I'eau peut présenter un
risque pour la santé humaine, notamment sur les de jeux pour enfants, les bacs a sables,
les pelouses, les aires pour I'évolution des sfsariles que stades ou pistes.

La méme interdiction s’applique aux fabricants aessons, de glace alimentaire,
cremes glacées ainsi qu’a toute personne utildaifieau soit pour la préparation, soit pour la
conservation de denrées alimentaires.

Lorsque pour un motif dont la gravité est reconpae le Préfet, I'eau délivrée aux
consommateurs ou utilisées pour des usagers conmexpeut étre celle d’une distribution
publique, les personnes ci-dessus désignées da\assurer que cette eau est potable.

Lorsqu’il existe des raisons de craindre la contetion des eaux, méme si les causes
de I'insalubrité ne sont pas imputables aux perssmisées aux deux premiers alinéas, celles-
ci ont I'obligation de prendre les mesures pressripar la réglementation en vigueur pour
assurer la désinfection de 'eau. Ces mesures @amées a la connaissance de l'autorité
sanitaire qui contrdlera la qualité des eaux aais files dites personnes.

Lorsqu’il est constaté que les eaux ne sont pamsaiu qu’elles sont mal protégées,
leur usage pour l'alimentation est immédiatemenérdit. Leur utilisation ultérieure est
subordonnée a une autorisation préfectorale.



Article 16. — Qualité technigue sanitaire des instéations.
16.1 — Regle générale

Les installations d’eau ne doivent pas étre susiep, du fait de leur conception ou
de leur réalisation, de permettre a I'occasion ldénpmenes de retour d’eau, la pollution du
réseau public d’eau potable ou du réseau intédewaractere privé, par des matiéres ou des
eaux nocives ou toutes substance indésirable.

-0-
16.2 — Réseaux intérieurs de caractére privé

En plus des prescriptions définies a l'articles ddhéas 3 et 4 du présent titre, ces
réseaux doivent étre protégés contre le retourudfmavenant de locaux a caractere privatif
tels que appartement, local commercial ou professb

16.3 — Réservoirs de coupure et appareils de disexion

lorsqu’il est envisagé d'utiliser I'eau potableupalimenter un réseau ou un circuit
fermé pouvant présenter des risques particuliets [@odistribution située en amont, il est
utilisé un réservoir de coupure ou un bac de disegion isolant totalement les deux réseaux.

L’alimentation en eau potable de cette réservaisesoit par sur verse totale, soit au
dessus d’une canalisation de trop-plein (5 cm ainghanstallé de telle sorte qu’il y ait
rupture de charge, avant déversement, par misardilbre. Les réservoirs de coupure et les
bacs de disconnexion peuvent étre remplacés padidesnnecteurs a zone de pression
réduite contrblable, sous réserve du respect assptions suivantes :

- Il'appareil doit avoir fait I'objet d’essais techogiques favorables de la part du
centre scientifique et technique du batiment ;

- la mise en place d’un dis-connecteur a zone desjmresle réduite contrélable sur
un réseau d’eau destiné a la consommation humaibéade I'objet de la part du
propriétaire de linstallation d’'une déclarationéplable de Il'autorité sanitaire.
Cette déclaration précise le lieu d'implantation’dppareil, les caractéristiques du
réseau situé a l'aval et la nature de ces eaug pst déposée au moins deux mois
avant la date prévue pour la mise en place ;

- Il'appareil n’est installé qu'a la condition que f@sactéristiques soient adaptées a
celles du réseau, notamment celles concernantipé&ture et la nature des eaux,
la pression et le débit maximum de retour possiales I'appareil ;

- l'appareil doit étre placé de maniere qu’il soitifa d'y accéder, en dehors de
toutes possibilités d’immersion ;

- lappareil et ses éléments annexes doit étre mmaisteen bon état de
fonctionnement : des essais de vérification desarwrg d’étanchéité des mises a
décharge comportant les mesures correspondante$fmutués périodiquement
sous la responsabilité du propriétaire et au monesfois par an ; les résultats sont
notés sur une fiche technique propre a I'appateib@smis a I'autorité sanitaire.



L’eau contenue dans les réservoirs de coupures ldanappareils de dis-connexion et
dans les canalisations situées a leur aval estdgge a priori comme eau non potable.

16. 4. — Manque de pression

Lorsque les conditions prévues a l'article 14n&di 4, du présent titre, ne peuvent étre
satisfaite, les propriétaires peuvent installersigspresseurs ou des réservoirs conformes aux
dispositions prévues a l'article 7 du présent titres canalisations alimentant ces réservoirs
n'assurent aucune distribution au passage.
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Chaque installation fait obligatoirement I'objeéunl avis de l'autorité sanitaire, aprés
consultation du service ou de I'organisme chargéadgestion technique de la distribution
publigue d’eau et d'un avis du conseil d’hygiéndaleollectivité départementale de Mayotte.

Ce dernier avis n’est pas requis pour les surpuessn prise et refoulement directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de gmurflece, I'installation peut étre
fractionnée en plusieurs stations réparties a desaunx différents, afin d’éviter de trop
grandes pressions. Les appareils installés doieanutre, étre conformes aux dispositions de
Sécurité prescrites pour ces catégories de cotisingc

De telles installations ne doivent étre a l'or@gird’aucune nuisance lors de
I'exploitation, en particulier : la création de @zude bélier, augmentation excessives de la
vitesse de I'eau, vibrations, bruits, retour despi@n sur le réseau public.

16. 5 — Les dispositifs de traitement des eaux

Les éventuels dispositifs de traitement des eas@rés dans les réseaux intérieurs de
caractere privé doivent étre congus, installéxgibéées conformément a la réglementation en
vigueur, notamment en ce qui concerne I'emploi deigne introduites ou susceptibles de
s’incorporer a I'eau de consommation, ainsi qusil iediqué a I'article 8 du présent titre.

La canalisation d’alimentation de tout poste d&eément doit comporter un dispositif
de protection placé a 'amont immédiat de chaqueaapl afin d’éviter tout retour des
produits utilisés ou des eaux traitées. Les caataiss de rejet doivent permettre une
évacuation gravitaire et comporter une rupturetterge avant déversement, par mise a l'air
libre.

16.6 — Les dispositifs de traitement de I'air fooohant a 'eau potable
Lorsqu'un appareil de traitement d’air fonctionael’eau a partir du réseau de
distribution d’eau potable, son installation netgms permettre un quelconque retour d’eau

modifiée ou susceptible de I'étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre ureeuation gravita ire des eaux et
comporter une rupture de charge, avant déversepantise a I'air libre.



Lorsqu’une installation comporte un circuit de yglage ou qu'il est envisagé
d’adjoindre a I'eau un produit de traitement nogleénenté ou non autorisé par l'autorité
sanitaire, cette installation ne doit pas étreetation directe avec le réseau d’eau potable.

16.7 — Les dispositifs de chauffage

Les installation de chauffage ne doivent pas p#renen quelconque retour, vers le
réseau d'eau potable, d’eau des circuits de chgmiftau des produits introduits dans ces
circuits pour lutter contre le gel ou d’autres sabses non autorisées par la réglementation.

A cet effet, l'installation ne doit pas étre eratmn directe avec le réseau d'eau
potable.
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16.8 — Les productions d’eau chaude et les prodastid’eau froide destinées a des usagers
alimentaires ou sanitaires.

Les canalisations d’eau alimentant les appar@lprdduction doivent étre protégées
contre tout retour. Ces appareils et canalisatamgent comporter tous les dispositifs de
sécurité nécessaires au bon fonctionnement deslatsins.

L’eau produite, du fait de sa température, ne pag étre a 'origine de détérioration
des canalisations qui la véhiculent ou des appageil la distribuent.

Les réservoirs et les éléments en contact avew lfroduite doivent répondre aux
prescriptions des articles 3 et 7.2 a 7.4 du ptésea. Les canalisations de rejet doivent
permettre une évacuation gravitaire des eaux etpoder une rupture de charge avant
déversement, par mise a l'air libre.

16.9 — Le traitement thermique

Dans le cas d'un traitement thermique de I'eaalpletpar échange, la perforation de
I'enveloppe du fluide vecteur ne doit en aucun easiotamment a I'occasion d’une mise en
dépression de la canalisation d’alimentation en geatable, permettre le contact entre ce
fluide et 'eau potable : la détérioration du disipié d’échange doit se maintenir de fagon
visible a I'extérieur de ce dispositif.

16. 10 — Les appareils sanitaires, ménagers ocuikine

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou deneuigccordés au réseau potable ne
doivent en aucune maniére permettre la pollutionedeéseau.

Toutes les alimentations immergées ou suscepiilddgtre sont interdites.
Il'y a lieu de prévoir et d’adapter tout disposafproprié afin d’éviter le retour d’eaux usées.

16.11 — Les dispositifs d'arrosage, de lavage aurmEment
Les appareils d’arrosage, de lavage, manuels tnmatiques, ou d’ornement, arasés

au niveau du sol, qui sont raccordés a un résesauddotable sont munis d'un dispositif
évitant toute contamination de ce réseau.



Dans le cas ou il est fait appel a des robine#l@ration, ceux-ci doivent étre placés a
une distance d’au moins 50 centimetres au-dessusotiavoisinant, et étre munis de
dispositifs de protection évitant tout retour deqolluées vers le réseau d’eau potable.

16.12 - Les équipements particuliers
Toutes canalisations et appareils destinés a atenales installations industrielles,

commerciales ou artisanales de toute nature ebmdes sur le réseau d’eau potable doivent
répondre a I'ensemble des dispositifs fixés parésent titre.

(3) cf circulaire du 26 avril 1982
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16.13 — Les installations provisoires

Toutes les canalisations provisoires destinéessaeanvir des chantiers de toute nature
(chantier de construction ou autres) ou des aliatemis temporaires (telles que : expositions,
marchés, cirques, théatres) raccordées sur leurébdeau potable, ne doivent présenter aucun
risque pour celui-ci. Elle doivent de toutes facoépondre a I'ensemble des dispositions
fixées par le présent titre.

Article 17. — Les installations en sous-sol

Toutes précautions doivent étre prises pour gsi€d@alisations d’eau potables, ainsi
gue les appareils qui y sont raccordés tels quehds, compteurs, robinets de puisage ne
soient en aucune maniére immergés a l'occasionedmise en charge d'un égout ou
d’'inondations fréquentes.

Un puits de relevage doit obligatoirement étretaihs et comporter un dispositif
d’exhaure a mise en marche automatique, lequeledaiure toute possibilité d’introduction
d’eaux polluées dans les installations d’eau petabl

Article 18. — Entretien des installations

En plus des dispositions visées a l'article 7ageaphe 2, alinéa 5, du présent titre, les
propriétaires, locataires et occupants doivent teainles installations intérieurs en bon état
d’entretien et de fonctionnement, et supprimerdduite des qu’elle est décelée.

Les canalisations, robinets d’arrét, robinets uisgge, robinet a flotteur des réservoirs
de chasse, robinets de chasse et tous autres idgppareent étre verifiés aussi souvent que
nécessaire et au moins une fois par an.

Article 19. — Immeuble astreints a la protection cotre I'incendie, utilisant un réseau
d’eau potable

Dans le cas des immeubles ou la sécurité imposepustection contre les risques
d’'incendie, I'ensemble des installations correspmtes, raccordées a un réseau d'eau
potable, doivent répondre aux dispositions du mtesere, qu'il s'agisse des canalisations,
des réservoirs ou appareils destinés au bon fonmaiment de ces installations.

Section 4 — Dispositions diverses
Article 20. — Surveillance hygiénique des eaux désées a I'alimentation humaine

20.1 — surveillance sanitaire de la qualité des»eau

La qualité des eaux doit faire I'objet d’une siillaace sanitaire suivant réglementation
en vigueur ()
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20.2 — Désinfection des réseaux

tout réseau d’adduction collective, tout réservioiute canalisation neuve ou ancienne,
destinés a la distribution de I'eau potable, doiviaire I'objet avant leur mise ou remise en
service, et dans leur totalité, d’'un rincage méitnoel et d’'une désinfection effectuée dans les
conditions fixées par les instructions techniquedihistére chargé de la santé.

En outre, des mesures de désinfection complémestaeuvent étre prescrites en
cours d’exploitation au cas ou des contaminatiom$ sbservées ou a craindre.

Article 20.3 — Contrble des désinfections

L’efficacité des désinfections est contrblée pauiorité sanitaire, les frais d’analyses
sont a la charge du propriétaire.

La mise en service d’'un réseau collectif neuf,lipubu privé, ne peut étre effectuée
gu’'apres délivrance par l'autorité sanitaire ducgso verbal de réception hygiénique du
réseau



TITRE I

Locaux d’habitation

Et assimilés
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TIRE Il
Locaux d’habitation et assimilés
CHAPITRE | - CADRE DE LA REGLEMENTATION
Article 21. — Définition

Par « habitation », il faut entendre tout localvaat de jour ou de nuit au logement
ainsi qu’au travail, au repos, au sommeil, a I'aggét ou aux loisirs lorsque les activités
spécifiqgues s’exercent au moins partiellement dansiéme ensemble de piece que la vie
familiale.

Article 22. — Domaine d’application

Les articles suivants définissent, en applicationCode de la Santé publique, les
conditions d’occupation, d'utilisation et d’enteti des habitations, de leurs équipements, et
de leurs dépendances.

Les dispositions du présent reglement s’appliqadatconstruction, 'aménagement et
'équipement des habitations existantes méme &sfisirtiellement, chacune des opérations
élémentaires devant étre exécutée conformémerdigpasitions du présent reglement.

L’administration ne peut prescrire la mise en comité immédiate avec plusieurs ou
eventuellement I'ensemble des dispositions du ptéseglement que dans le cas ou la
nécessité en est démontré pour assurer notamrappti€ation des dispositions du Code de la
santé Publigue relatives a la salubrité des hatitset de leurs dépendances.

CHAPITTRE Il - USAGE DES LOCAUX D'HABITATION
Section 1 — Entretien et utilisation des locaux
Article 23. — Propreté des locaux communs et partidiers

Les habitations et leurs dépendances doivent témmaes, tant a lintérieur qu'a
I'extérieur, dans un état constant de propreté.

Il est interdit de donner a un batiment habité destination pour laguelle il ne serait
pas convenable, de le détériorer et le sur pewgilele faire, en quelque facon que ce soit,
gu'’il ne réponde pas aux conditions imposeées pardsent reglement.

23-1 — Locaux d’habitation.

Dans chaque habitation, le mode de vie des octsipendoit pas étre la cause d’'une
dégradation des batiments ou de la création deitommsl d’occupation contraires a la santé.
Tout ce qui peut étre source d’humidité et de cosdion excessive doit étre en particulier,
évité. Le renouvellement de I'air doit étre assetrées orifices de ventilation non obturés.
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Dans le méme souci d’hygiéne et de salubrité, ildo& pas étre créé d'obstacles
permanents a la pénétration de l'air, de la lumietedes radiations solaires dans les
logements. Les arbres situés a proximité des femétoivent étre élagués, en tant que de
besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, toutpastune doit entreposer ou
accumuler ni détritus, ni déjections, ni objetssobstances diverses pouvant attirer et faire
proliférer insectes, vermines et rongeurs ou cié®E géne, une insalubrité, un risque
d’épidémie ou d’accident.

Dans le cas ou lI'importance de l'insalubrité et dtangers ci-dessus sont susceptibles
de porter une atteinte grave a la santé ou lasgludi a la sécurité du voisinage, il est enjoint
aux occupants de faire procéder d'urgence au ddbéait, au nettoyage, a la désinfection, a
la dératisation et la désinsectisation des locaoxs du départ des occupants, cette mesure
incombe au propriétaire avant toute nouvelle |acati

En cas d’'inobservation des dispositions de I'aipécédent et aprés mise en demeure
adressée aux occupants, il peut étre procédé ckoéfil’'exécution des mesures nécessaires
dans les conditions fixées par le Code de la Sanidique.

23.2 Circulation et locaux communs.

Dans les locaux a usage commun : couloirs, essal@binets d’aisances, salles
d’eau, locaux de gardiennage et autres analogeespls et les parois doivent étre maintenus
en bon état de propreté par tous moyens non sitldespde nuire a la sante.

Les gaines de passage des diverses canalisatams, que les emplacements
renfermant les compteurs sont maintenus en consétantde propreté et d’entretien ; leur
accessibilité facile doit étre conservée en permemeToutefois, dans un souci de sécurite,
toutes dispositions seront prises afin d’en intertlacces aux enfants.

Dans les cours et allées de circulation, les dég@trdures et détritus de toute nature
sont interdits méme a titre temporaire. Les gradatgent étre évacués au fur et a mesure de
I'exécution des travaux dont ils proviennent, etaut état de cause, ne doivent pas s'opposer
a la libre circulation des usagers.

23.3 — Dépendances

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que lesitagtions doivent étre
soigneusement entretenus de fagon a mainteniriéhgget la salubrité des habitations.

Article 24. — Assainissement de I'atmosphere desdaux.
Pendant les périodes d’occupation des locaux,dBuosphére ne peut étre traitée en
vue de les désodoriser, désinfecter ou désinsepisales procédeés tendant a introduire dans

I'air des gaz ou toxiques.

Lorsque de tels procédés ont été employés, leakodoivent étre ventilés avant une
nouvelle occupation.
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Article 25. — Présence d’animaux dans les habitatiss, leurs dépendances, leurs abords
et les locaux communs

Sans préjudice de I'application de la réglemeaita&n vigueur, il est interdit d’élever
et d’entretenir dans l'intérieur des habitatiomsirt dépendances et leurs abords, et de laisser
stationner dans les locaux communs des animauwouwtest especes dont le nhombre ou le
comportement ou I'état de santé pourraient porteirge a la sécurité ou a la salubrité des
habitations ou de leur voisinage.

Il est méme interdit d’attirer systématiquementdeufacon habituelle des animaux,
surtout quant cette pratique est une cause d’ihggdou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementaires ctascernant, les installations
renfermant des animaux vivants notamment les ptargi et pigeonniers doivent étre
maintenus constamment en bon état de propreté egttretien. lls sont désinfectés et
désinsectisés aussi souvent qu’il est nécessaire.

Article 26. — Conditions d’occupation des locaux

26.1 — Interdiction d’habiter dans les caves, seaks:

Il est interdit d’habiter dans les caves, souss;sabmbles et pieces dépourvues
d’ouverture. L'interdiction est précisée dans f@g L 1336-3du code la santé publique.

26.2 — Conditions minima de salubrité et de peuplgdes logements.

a) Conditions de salubrité

Le logement doit satisfaire aux conditions suieantu regard de la sécurité physique
et de la santé des locataires :

Le logement dispose au moins d’une piéce prineipgbant soit une surface habitable
au moins égale a 9 metres carrés et une hautesipafond au moins égale a 2,2 metres, soit
un volume habitable au moins égal a 20 métres cubes

Il assure le clos et le couvert. Le gros ceuvréodament est en bon état d’entretien et
de solidité et protege les locaux contre les eaurutssellement et les remontées d’eau. Les
menuiseries extérieures et la couverture avecagesmds et accessoires assurent la protection
contre les infiltrations d’eau dans I'habitation.

Les dispositifs de retenue des personnes, ddagdeent et ses acces, tels que garde-
corps des fenétres, escaliers, loggias, sont dagsaticonforme a leur usage.

La nature de I'état de conservation et d’entreties matériaux de construction, des
canalisations et des revétement du logement nemesg pas de risques manifestes pour la
santé et la sécurité par un disjoncteur differéntie
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Les dispositifs d'ouverture et de ventilation désgements permettent un
renouvellement de l'air adapté aux besoins d’'uneupation normale du logement et au
fonction des équipements.

Les pieces principales bénéficient d’'un éclaireimeaturel suffisant et d'un ouvrant
donnant & I'air libre.

Une installation d’alimentation en eau potableuessa I'intérieur du logement la
distribution avec une pression et un débit suffisapour l'utilisation normale de ses
occupants.

L’installation sanitaire doit étre séparée de Udsine et de la piece ou sont pris le
repas. Elle comprend un WC et un équipement pouoilette corporelle, comportant une
baignoire ou une douche, aménagé de maniére atigdiiatimité personnelle, alimenté en
eau et muni d’'une évacuation des eaux usées.

L’installation sanitaire d’'un logement d’'une sepiéce peut étre limitée a un WC extérieur
au logement a condition que ce WC soit facilemeneéssible ;

Une cuisine ou un coin cuisine s'il existe doreémeénagé de maniére a recevoir un
appareil de cuisson et comprenant un évier raccardine installation en eau et a une
installation d’évacuation des eaux usées.

Les installations d’évacuation des eaux ménagerekes eaux vannes empéchent le
refoulement des odeurs et des effluents et sontenwte siphon. Elles sont raccordées a un
systeme d’assainissement collectif lorsqu’il existea défaut a un systeme d’assainissement
individuel comprenant une fosse septique et iafilbm par drain.

b) Condition de peuplement

Le logement doit présenter une surface habitalukate d’au moins 9 fmpour une
personne seule et d’au moins 16 pour deux personnes, augmentée de neuf meétress carr
par personne en plus dans la limite de ?@our 8 personnes et plus.

c) Dérogation
Il ne sera pas autorisé de déroger a une condaigsalubrité.

Les dérogations a la condition de peuplement nevgrg concerner que les cas
suivants :

- arrivée d’'un enfant au domicile, a charge au sessdestations familiales,
- arrivée d’'un conjoint.
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Apres dérogation, la surface habitable moyenneopanpant ne peut étre inférieure aux
seuils suivants :

Occupant du logement Surface dérogatoire

13

19

25

31

37

43

ONO|O B WIN

49

54

©
0]
—
+

26.3 — Utilisation des caves et sous-sols comméesnde véhicules automobiles

Les caves et sous-sols ne peuvent étre utilig@sneolocaux susceptibles d’abriter des
moteurs dégageant en fonctionnement des gaz deustiom que S'ils sont spécialement
ameénages a cet effet pour garantir ’hygiéne elaurité Ceci vise entre autres les remises
de véhicules automobiles. La ventilation devra @tagfaitement assurée, l'air vicié sera
évacue directement sur I'extérieur sans nuisanae Ig@bitation.

Section 2 — Entretien et utilisation des équipemest
Article 27. — Evacuation des eaux pluviales et usee
27.1 — Evacuation des eaux pluviales

Les ouvrages d’évacuation (gouttieres, tuyaux ekcente) doivent étre maintenus en
bon état de fonctionnement et d’étanchéité. list smitoyés autant qu’il est nécessaire et
notamment apres la chute des feuilles.

Il est interdit de jeter des détritus et autresnondices de toute nature dans ces
ouvrages et de n’y faire aucun déversement.

27.2 — Déversement délictueux

Il est interdit d’introduire dans les ouvrages s directement ou par I'intermédiaire
de canalisations d'immeubles, toute matiére solidejde ou gazeuse susceptible d'étre la
cause directe ou indirecte, soit d’'un danger peupdrsonnel d’exploitation des ouvrages
d’évacuation et de traitement, soit d'une dégradaties dits ouvrages ou d’'une géne dans
leur fonctionnement. L’interdiction porte notammenir le déversement d’hydrocarbures,
plus généralement de toute substance pouvant déggij@ar elle méme, soit aprés mélange
avec d’'autres effluents des gaz ou vapeurs dangaedques ou inflammables.

Les déversements de liquides ou matieres provemana vidange des fosses est
interdit dans les réseaux d’'assainissement. llstrde méme pour les liquides ou matieres



extraites des fosses septiques ou appareils égatgaprovenant d’opérations d’entretien de
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Les rejets émanant de toute activité professidmredercée a l'intérieur des maisons
d’habitation et dont la qualité est différente ddlec des effluents domestiques doivent faire
I'objet, en application des dispositions de I'ddit 1331-10 du Code de la Santé Publique,
de mesures spéciales de traitement ; de plus, spogltif doit permettre le prélevement
d’échantillons destinés a s’assurer des caradgtprest physigues, chimiques et biologiques
des eaux usées évacuées a l'égout.

Article 28 — Entretien et exploitation des disposits d’assainissement autonome.
28.1 — Entretien des dispositifs

Les fosses septiques sont vidangées aussi soguennhécessaire pour éviter tout
entrainement ou tout débordement des boues etattznfs. Elles sont vidangées au moins
une fois tous les cing ans.

Les bacs séparateurs sont nettoyés aussi souuenhépessaire pour éviter toute
obstruction, sortie de graisses ou de matieresmetdées et prévenir les dégagements
d’odeurs.

La vidange des fosses chimiques et des fossesudradation est réalisée en fonction
des caractéristiques particulieres des appareilesinstructions des constructeurs.

Pour des batiments d’habitation autres que lesanaisi’habitation individuelles, le
maintien en service des dispositifs d’assainissérmetonome est subordonné a l'obligation
d’observer les régles d’entretien définies pamlestructeur.

28.2 — Certificat de vidange — carnet d’entretien

Toute opération de vidange ne peut étre exécutégagr un entrepreneur autorisé par
le maire. Les justifications de ces opérations deniues a la disposition des autorités
sanitaires.

Toute opération d’entretien sur un appareil comané un dispositif électromécanique
est consigné dans un carnet.

28.3 — Exécution des travaux a l'intérieur des dspfs

Les visites et travaux a l'intérieur des dispésitie doivent étre entrepris qu’apres
vidange du contenu et assainissement de I'atmosgiagrune ventilation forcée.

28.4 — Mise hors service des dispositifs d’assaansent autonome

Les dispositifs de traitement et d’accumulatiomsague les fosses septiques mis hors
service ou rendus inutiles pour quelque cause @it sont vidangés, curés, soit comblés.

29 — Conduits de ventilation
Les conduits de ventilation doivent étre égalemanbon état de fonctionnement et
ramonés chaque fois qu'il est nécessaire.
Il est interdit de faire circuler Ifad’'un logement dans un autre logement.
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Il est interdit, en outre, de rejeter de l'air igicen provenance des cuisines, des
installations sanitaires, des toilettes, des loganftessionnels ou locaux recevant du public
dans les parties communes des immeubles.

Section 3 — Entretien des batiments et leurs abords

Indépendamment des mesures d’entretiens partisuiechacune des installations
définies dans les divers articles, les mesuresanteg doivent étre observées en ce qui
concerne les batiments et leurs abords.

Article 30. — Généralités

Les propriétaires et les occupants d’'un immeubie g&nus d’assurer dans le cadre de
leurs obligations respectives, un entretien sasiafd des batiments et de leurs abords.

Les travaux d’entretien doivent étre exécutésopigiuement et toute déterioration
imprévue de nature a porter un préjudice a la s@edéersonnes, doit faire sans délai, I'objet
d’'une réparation au moins provisoire.

Article 31. — Couverture — Murs, cloisons — Planchs.

Les couvertures et les terrasses, les murs et énduits, les cloisons, plafonds, sols,
planchers, fenétre, portes, emplacements des carsptEnsi que les gaines de passage des
canalisations ou des lignes téléphoniques sonétentus régulierement pour ne pas donner
passage a des infiltrations d’eau ou de gaz, touegpectant les ventilations indispensables.

Les causes d’humidité doivent étre recherchéed doit étre remédié dans les
moindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent étre nettogésverifiés pour remplir en
permanence l'usage auquel ils sont destinés.

Les sols sont constamment maintenus en parfaitd'@anchéité.

Section 4 — Précaution particuliéres d’exploitation
Article 32. — Locaux et abords inondés ou souillgsar des infiltrations.

Les locaux et abords inondés ou souillés par geet@quse que ce soit : inondation
générale, déversements accidentels, infiltrations ron étanchéité des eéquipements
notamment d’alimentation en eau ou d’évacuationedsx pluviales ainsi que des eaux et
matieres usées, doivent, aprés enlévement desetamatieres répandues, étre nettoyés et
désinfectés, le plus rapidement possible.

La remise en usage des fosses d’aisances et dssdpit faire I'objet de toutes
mesures que nécessite la destination de ces osgvrage

Les dégradations causées par les eaux et pouvamtromettre la salubrité ou la
sécurité des immeubles sont réparés a bref ddiiddigence des propriétaires ou de leurs
représentants.
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En cas d’urgence et de risque imminent pour lééspablique, il peut étre procédé a
I'exécution d’office des mesures nécessaires damdnditions prévues par le Code de la
Santé Publique.

Article 33. — Réserves d’eau non destinées a |'alentation

Les réserves d’eau non destinées a l'alimentatles, bassins, d’'ornement ou
d’arrosage, ainsi que tous autres réceptacles,vétarigés aussi souvent qu'il est nécessaire
en particulier pour empécher la prolifération desectes et surtout des moustiques vecteurs
de maladies.

Leur nettoyage et désinfection sont effectuésiams/ent qu’il est nécessaire et au
moins une fois par an.

Article 34. — Entretien des plantations

Les plantations sont entretenues de maniére asdajsser proliférer les insectes et
leurs larves au point qu’ils puissent constituez géne ou une cause d’insalubrité. Il doit étre
procédé, chaque fois qu'il est nécessaire, a usmsktisation. Nul ne peut s’opposer aux
mesures de désinsectisation collectives qui sdramneprises par I'autorité sanitaire au cas
ou se manifesterait un envahissement anormal diartigr par les insectes et leurs larves.

Section 5 — Exécution de travaux

Articles 35. — Equipement sanitaire et approvisionement en eau

Lors de travaux dans un logement habité, un nomsbifisant de cabinets d’aisances
doit étre constamment maintenu en état de fonotimemt et I'approvisionnement en eau
potable des logements occupés doit étre assurérarapence.
Article 36. — Démolition

La suppression définitive d’'un béatiment doit épetcédée d’'une opération de
dératisation. La démolition une fois commencée diie poursuivie sans interruption
jusqu’au niveau du sol. Les caves sont combléesiasmue leur acces soit rendu impossible
tout en permettant cependant une aération suféisaAlu préalable, les dispositifs
d’accumulation des matiéres de vidange, fosses,figseptiques ou appareils équivalents,
seront mis hors service conformément a la régleatienten vigueur.

CHAPITRE Ill - REGLES GENERALES D'HABITABILITE

Sectionl — Locaux

Article 37. — Regles générales d’habitabilit¢voir article 26)
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Article 38 — Aménagement des parties communes desmeubles collectifs.
38. 1 — Aménagement des cours et courettes

Dans chaque cour ou courette, il est établi uneepd’eau qui sera installée et
aménagée de telle sorte qu'il N’y ait pas de retams les réseaux de distribution d’eau
potable.

Les pentes doivent étre convenablement régléesomiporter les aménagements
nécessaires en vue de I'évacuation des eaux vedsspositif capable de retenir les matieres
pouvant provoquer des engorgements et de s’oppaggsissage des rongeurs.

Les canalisations d’évacuation des eaux pluviaes,eaux ménageéeres et des matieres
usées passant sous le sol des cours, courettgsliasjdoivent comporter en nombre suffisant
des regards judicieusement disposés pour facilimute opération éventuelle de
désengorgement.

En outre, il est interdit d’établir des ouverturegmes vitrées au-dessus des espaces
sur lesquels s’aerent, se ventilent et s’éclaidestpiéces d’habitation et des cuisines.

Toutefois, dans les immeubles ou il en existe déga cours couvertes peuvent étre
maintenues, sous réserve qu'un systéme de ventilafficace soit assuré.

38.2 — ventilation des caves, couloirs et escaliers

Les caves doivent étre ventilées en permanenceupadispositif s’opposant au
passage des rongeurs ou par tout autre moyencffica

Les cloisonnements intérieurs des caves sontigtalel maniere a permettre la
circulation de l'air.

Il est interdit d’ouvrir une porte ou trappe dergounication directe avec une cave
dans une piéece principale d’habitation ou une naisi

Les couloirs, dégagements et escalier des cavdsseautres parties de I'immeuble,
ainsi que leurs portes de communication doivemt @sposeés de telle sorte que la ventilation
de la chaufferie ne puisse étre contrariée pappelal’air provenant de ces circulations.

Section 2 — Evacuation des eaux pluviales et usées
Article 39. — Evacuation

L’évacuation des eaux pluviales et des eaux usé@ispouvoir étre assurée en
permanence.

Les descentes d’eaux usées et d’eaux pluvialeoent pas étre intégrées dans les
murs.

Aucun obstacle ne doit s’opposer a la circulatienl’air, le dispositif de traitement
des eaux useées et 'atmosphére extérieure, aurdrals canalisations et descentes d’eau
usées des immeubles. Sont interdits les rejeffudats méme traités dans un puisard, puits
perdus, cavité naturelle ou artificielle, sauf dgon accordée par 'autorité sanitaire.
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Article 40. — Occlusion des orifices de vidange de®stes d’eau

Toutes les orifices de vidange des postes d’eauageintels que éviers, lavabos,
baignoires, évacuation des machines a laver, do&tea pourvus d’'un systeme d’occlusion
hydraulique (siphon par exemple) conforme aux nerfn@ncaises homologuées et assurant
une garde d’eau permanente.

Les communication des ouvrages d’évacuation aestétieur sont établies de telle
sorte qu’aucun retour de liquides, de matieres @garz malodorants ou nocifs ne puisse se
produire dans l'intérieur des habitations.

Section 3 — Locaux sanitaires
Article 41. — Cabinets d’'aisances et salles d'eau

Les salles d’eau et les cabinets d’aisances sonilés dans les conditions prévues par
la réglementation en vigueur.
- Les murs, plafonds et boiseries des cabinets diegsaet salles d’eau doivent étre
maintenus en bon état d’entretien et de propreté.
- Les sols doivent étre en parfait état d’étanchéité

Les cabinets d’aisances doivent toujours disposeauden permanence pour le
nettoyage des cuvettes.

a) Piece commune au cabinet d’aisances et a la sakeud de bains ou de toilette.

Dans le cas ou lors de la transformation de logésnanciens, il est impossible
d’établir un cabinet d’aisances et une salle d’eleubain ou de toilette indépendant et qu'ils
sont réunis dans la méme piece, celle-ci doit remgimultanément les conditions
réglementaires notamment les conditions d’étanéhiiées pour chacun de ces locaux
considéreés isolément par les reglements de cotisinget le présent reglement sanitaire.

Notamment, il est interdit d’'utiliser des appardigilants, méme sans flamme, un
combustible solide, liquide ou gazeux, dans unregbd’aisance ou dans tout autre local
ayant a la fois les deux destinations définiesesisds et ne répondant pas aux conditions
réglementaires.

b) Le cabinet d’aisances ne doit pas communiquer thraent avec la piéce a usage de
cuisine et les piéces ou se prennent les repas.

Toutefois, dans les logements d’'une ou deux pipcesipales, le cabinet d’aisance
peut communiquer directement avec les pieces quresment les repas a I'exclusion de la
cuisine ; celui-ci doit étre raccordé a I'égout@win systéeme d’assainissement autre qu’une
fosse et muni de cuvette siphonnée et chasse d’eau.

c) Poste d’eau a proximité de cabinets d’aisancessgesommun :

Lorsqu’il existe un cabinet d’aisances a usage comrii doit y avoir a proximité de
ce cabinet un poste d’eau avec évacuation.



-24-

Dans le cas ou ce poste d'eau est situé a l'intériki cabinet d'aisances, I'eau
distribuée doit étre considérée comme non potablemsemble doit comporter les signes
distinctifs prévus dans ce reglement. Toutes ptéma doivent étre prises pour éviter les
retours d’eau vers le réseau d’alimentation.

Article 42. — Caractéristiques des cuvettes de caigts d’aisances

La cuvette des cabinets d'aisances doit étre dbligenent munie d'un dispositif
d’occlusion. De I'eau doit étre disponible en penerace pour le nettoyage des cuvettes.

Lorsqu’ils sont raccordés soit a un réseau d’'agsgment, soit a une fosse septique
ou appareil équivalent, les cabinets d’aisances$ poumrvus d'une chasse permettant I'envoi
d'un volume d’eau suffisant. Toutes dispositionanétprises pour exclure le risque de
pollution de la canalisation d’alimentation en ehas cuvettes doivent étre siphonnées par
une garde d’eau conforme aux normes francgaises lbgoées.

Les installations a la turque et les siéges désnets doivent étre en matériaux
impermeéables a parois lisses et faciles a entreteni

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chuté&tte étanche.

Article 43. — Cabinet d’aisances comportant un dispsitif de désagrégation des matieres
fecales

Le systeme de cabinets d’aisances comportant spositif de désagrégation des
matieres fécales est interdit dans tout immeublé, meielle que soit son affectation.

Toutefois, en vue de faciliter 'aménagement ddirets d’aisances dans les
logements anciens qui en sont totalement démumiste fde possibilité technique de
raccordement, il peut étre installé exceptionnedisiret aprés avis de I'autorité sanitaire des
cuvettes comportant un dispositif mécanique degtégation des matiéres fécales avant leur
évacuation. Le conduit d’évacuation doit se raceodirectement sur une canalisation d’eaux
vannes de diameétre suffisant et convenablementléentl ne doit comporter aucune partie
ascendante. L'installation doit comporter une chag®au et étre conforme a toutes les
dispositions du présent Réglement Sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notampoemtqu’il ne se manifeste aucun
reflux d’eaux vannes ni désamorcage de joints hypaes dans les appareils branchés sur la
méme chute. Ce raccordement ne sera en aucunfeetséfsur une canalisation réservée aux
eaux pluviales.

Les effluents de ces appareils sont évacues gidrdans les mémes conditions que les
eaux vannes provenant des cabinets d’aisancesfetre@ment aux dispositions de la section
par sa conception et son fonctionnement, I'appareildoit entrainer aucune pollution du
réseau d’amenée d’eau potable.

Des précautions particulieres doivent étre prisams @ssurer I'isolement acoustique
correct de I'appareil et empécher la transmiss®brits vers les locaux du voisinage.
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La stagnation d’une quantité d’eau dans la mémhbebéde pompage de I'appareil doit
étre limitée au minima, nécessaire au fonctionneérmamect de la pompe.

Dans le cas ou des opérations d’entretien rendénessaires le démontage de
I'appareil, celui-ci doit étre congu pour ne causecun dommage, ni aucun inconvenient au
point de vue sanitaire.

L’appareil électrique doit étre réalisé de facodélieniner tout risque de contact direct
ou indirect des usagers avec des conducteurs sog®on. A cet effet, I'installation sera
réalisée en prenant I'une des précautions préevilesiarme francaise NF C 15-100, compte
tenu du degré de protection électrique du matédieltiendra compte du fait qu’il s’agit d’un
local comportant des appareils hydrauliques.

L’appareil portera de maniere apparente et ind@&dbs prescriptions d’interdiction
ci-apres :

« |l est interdit d’évacuer les ordures ou déchets muoyen de cet appareil. En cas de
panne du dispositif de désagrégation, l'utilisatiodes cabinets d'aisances est interdite
jusqu’a remise en parfait état de marche

CHAPITRE IV OUVRAGES D’ASSAINISSEMENT NON COLLECTIF
Section 1 : Dispositions générales

Par assainissement non collectif, on désignesygitme d’assainissement effectuant
la collecte, le prétraitement, I'épuration, I'infdtion ou le rejet des eaux usées domestiques
des immeubles non raccordés a un réseau publisaifassement.

Article 44. — Définition des eaux usées domestiques

Les eaux usées domestiques comprennent les ean’gerés (lessive, cuisine,
toilette) et les eaux vannes (urines et matiéres és).

Si  la fosse septique toutes eaux est correcterdenensionnée, les produits
désinfectant couramment utilisés et 'usage de caéaents, quels qu’ils soient, ne doivent
pas nuire au bon fonctionnement.

Article 45. — Séparation des eaux

L’assainissement non collectif doit traiter lesueausées domestiques telles que
définies a l'article 44 du présent chapitre.

Pour en permettre le bon fonctionnement, I'évdonatles eaux pluviales ne doit en
aucun cas, étre dirigée vers l'installation d’asisasement.

Article 46. — Définition d’'une installation

L’installation d’'un assainissement non collectohtporte :
* Les canalisations de collecte des eaux ménageauesng, salle de bains) et ses eaux vannes
(WC)
 La fosse septique toutes eaux
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 Les ouvrages de transfert : canalisation, posteldgement des eaux

* La ventilation de I'installation

* Les tranchées ou lits d'infiltration souterraine

 Le drainage éventuel du lit d’épandage si la ma¢tila configuration du sol I'exigent

Article 47. — Obligation de traitement des eaux uss

Le traitement des eaux usées des habitations ammondées a un réseau public de
collecte est obligatoire (article.1331-1 du Code de la Santé Publique). L'utilisation d’une
fosse septique n’'est pas suffisante pour épureedes usées. Le rejet direct des eaux en
sortie de fosse septique est interdit.

Article 48. - Procédure préalable a I'établissement ah assainissement autonome

L’exécution du systéme d’'assainissement est sobokk au respect du code de la
santé publique, du réglement sanitaire de la Colige Départementale de Mayotte, du
réglement sanitaire communal, des prescriptiontsnigoes fixées par I'arrété du 6 mai 1996
et par le DTU 64-1 et du présent chapitre d’assa@ment non collectif mis en application.

Le non respect de ces régles par le propriétagage totalement sa responsabilité

Article 49. — Condition d’établissement d’une instdation d’assainissement non collectif

Sauf convention particuliere, les frais d’étaldisent d’'un assainissement autonome
sont a la charge du propriétaire de 'immeuble edadconstruction dont les eaux usées sont
issues.

Les réparations et le renouvellement des ouvragetsa la charge du propriétaire.

Section 2 : Prescriptions applicables a 'ensemblies dispositifs
Article 50. — Modalités d’établissement

Les modalités générales d’établissement de I'ass&iment non collectif sont définies
au DTU 64-1 et dans l'arrété du 6 mai 1996 qui igedes prescriptions techniques
applicables aux systémes d’assainissement norctiblle

Article 51. — Conception, implantation {oir annexe$

Les dispositifs d’assainissement non collectif védat étre congus, implantés et
entretenus de maniere a ne pas présenter de rigguesntamination ou de pollution des
eaux.

Leurs caractéristiques techniques et leur dimengiment doivent étre adaptés aux
caractéristiques de I'immeuble et du lieu ou ilstsmplantés.

Le lieu d’implantation tient compte des caractagises du terrain, nature et pente de
'emplacement de 'immeuble.
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Conformément a l'arrété du 6 mai 1996, les diggesne peuvent étre implantés a
moins de 35 métres des captages d’eau pour la mwnaton humaine. L'implantation des
dispositifs de traitement doit respecter une ditasienviron 5 m par rapport a I'’habitation et
d’au moins 3 m en terrain plat et 10 m en terrainpente par rapport a toute cléture de
voisinage et de tout arbre.

La connaissance des caractéristiques ou terr&inciigre du sol, profondeur de la
nappe, profondeur du substratum rocheux, penteeilgwu terrain) est indispensable pour
adapter I'installation aux exigences du sol. L'é&uwte sol réalisée aux frais du propriétaire
devra déterminer les possibilités réelles d'asssament suivant la sensibilité de
'environnement et la capacité du sol a épurer.

Article 52. — Objectifs de rejet

Les eaux domestiques ne peuvent rejoindre le umil@urel qu’apres avoir subi un
traitement permettant de satisfaire la réglemestiatn vigueur et ce qui suit :

* Assurer la permanence de l'infiltration des effiteepar des dispositifs d’épuration et
d’évacuation par le sol

» Assurer la protection des nappes d’eaux sout@sain
Les rejets vers le milieu hydraulique superficmd peut étre effectué qu’a titre
exceptionnel.

» Sous réserve d'une dérogation accordée par lesitégtsanitaires, sont interdits les
rejets d’effluents mémes traités, dans un puigauds perdu, puits désaffecté, cavité naturelle
ou artificielle.

Les rejets en sous-sol par puits d'infiltratiomseoumis a autorisation préfectorale.
Le rejet en surface n’est pas conseillé.

Article 53. — Rejet en milieu hydraulique superficel
Article 54. — Entretien

Les dispositifs d’assainissement non collectif ts@mtretenus régulierement de
maniére a assurer :

» Le bon état des installations et des ouvrages
» Le bon écoulement des effluents jusqu’au disgabigpuration

* L'accumulation normale des boues et des flottaatémtérieur de la fosse toutes
eaux.
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Article 55. — Traitement

Les systemes mis en ceuvre doivent permettreitertrant commun des eaux vannes
et des eaux ménageres et comporter :

a) un dispositif de prétraitement (fosse toutes emstallation d’épuration biologique a
boues activées ou a cultures fixées).

b) des dispositifs assurant :

» Soit a la fois I'épuration par le sol (tranchée ldud’épandage, filtrant ou tertre
d’infiltration)

» Soit I'épuration des effluents avant rejet versriéieu hydraulique superficiel (filtrant
draine a flux vertical ou horizontal).

Tout revétement imperméable (bitume, béton, mas)i est proscrit ainsi que les
cultures ou circulation de véhicules.

Article 56. — Ventilation de la fosse toutes eaux

La ventilation de la fosse septique, toutes easiximdispensable pour éviter les
nuisances. Elle consiste en une entrée d’air esarte d’air, par une canalisation de 100
mm de diamétre, située au-dessus des locaux habités

Article 57. — Modalités particulieres d’'implantation (servitude publique)

Dans le cadre d’'une habitation ancienne ne dispopas du terrain suffisant a
I'établissement d’'un assainissement autonome, -celpourra faire I'objet d'un accord
privé amiable entre voisins pour le passage daamalisation ou toute autre installation,
dans le cadre d’'une servitude de droit prive, séssrve que les régles de salubrité soient
respectées et que les ouvrages réalisés répondeptescriptions du présent réglement.

Le passage d'une canalisation privée d’eaux ug@esrsant le domaine public est
subordonné a l'accord du maire, aprés avis desicesrvde I'Equipement et de
I’Agriculture.

Article 58. — Suppression des anciennes installatis, des anciens cabinets d’aisances
en cas de mise en ceuvre d'un systeme d’assainissenoellectif.

Conformément a I'Article L1331-5 du code de la santé publique, en cas de
raccordement au réseau collectif, les fosses e¢sutstallations de méme nature seront
mise hors d’état de service ou de créer des nwesamwenir, par les soins et aux frais du
propriétaire.

Les dispositifs de traitement et d’accumulatiamsague les fosses septiques, mis hors
service ou rendus inutiles pour quelle que causecgusoit sont vidangés et curés. lls sont
comblés, soit désinfectés s’ils sont destinés sautre utilisation.
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Section 3 : Installations sanitaires
Article 59. — Indépendance des réseaux intérieursehu potable et usées

Tout raccordement direct entre les conduites djgatable et les canalisations d’eaux
usées est interdit, sont méme interdits tous kgsoditifs susceptibles de laisser les eaux usées
pénétrer dans la conduite d’eau potable, soit ppiration due a une dépression accidentelle
soit par refoulement d( a une surpression créée ldazanalisation d’évacuation.

Article 60. — Etanchéité des installations et protgtion contre les reflux des eaux

Conformément aux dispositions du Reéglement Saeitddépartemental de la
Collectivité Départementale de Mayotte, pour évigereflux des eaux usées et pluviales dans
les caves, sous sols et cours, les canalisatidesenres et notamment leurs joints, sont
établis de maniere a résister a la pression canelsmt au niveau du terrain.

De méme, tous orifices sur ces canalisations aules appareils reliées a ces
canalisations situés a un niveau inférieur a adfluterrain doivent étre normalement obturés
par un tampon étanche résistant a la dite pression.

Enfin, tout appareil d’évacuation se trouvant aiweau inférieur doit &tre muni d'un
dispositif anti-refoulement contre le reflux deseasées et pluviales.

Les frais d’installations, I'entretien et les rég#ons sont a la charge totale du
propriétaire.

Article 61. — Pose de siphons

Tous les appareils raccordés doivent étre munisigleons empéchant la sortie des
émanations provenant de la fosse et I'obstructiesm ebnduites par I'introduction de corps
solides. Tous les siphons doivent étre conformesraglements en vigueur et aux normes
adoptées.

Le raccordement de plusieurs appareils a un m@shers est interdit. Aucun appareil
sanitaire ne peut étre raccordé sur la conduitanteline cuvette de toilette a la colonne de
chute.

Article 62. — Toilettes

Les toilettes seront munies d'une cuvette siphengéi doit pouvoir étre rincée
moyennant une chasse d’eau ayant un débit suffmamtentrainer les matieres fécales.
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Article 63. — Colonnes de chutes d’eaux usées

Toutes les colonnes de chute d’eaux usées, &ri@otr des batiments, doivent étre
posées verticalement, et munies de tuyaux d’éveokomgés au-dessus des parties les
plus élevées de la construction. Les colonnes deestdoivent étre totalement indépendantes
des canalisations d’eaux pluviales.

Lorsque des dispositifs d’entrée d’air sont irlé&lils doivent étre conformes aux
dispositions relatives a la ventilation du ReéglemeBanitaire de la Collectivité
Départementale de Mayotte.

Article 64. — Fonctionnement et entretien des instiations d’assainissement

Le propriétaire est tenu, conformément a la loi'sau du 3 janvier 1992, d’assurer le
fonctionnement de son installation d’assainissement

Conformément a l'article 5 de l'arrété du 6 ma®@9l'usager est tenu d’entretenir son
dispositif d'assainissement de maniéere a assurer :

1 — le bon état des installations et des ouvragetamment des dispositifs de ventilation et
dans le cas ou la filiere le prévoit, des dispfssde dégraissage

2 — le bon écoulement des effluents jusqu’au disipd&puration

3 — I'accumulation normale des boues et des fltgtartintérieur de la fosse.

Les ouvrages et les regards doivent étre accesgiaur assurer leur entretien et leur
controle.

Les installations et ouvrages doivent étre vésifed nettoyés aussi souvent que
nécessaire. Sauf circonstances particulieres l@pes caractéristigues des ouvrages ou a
'occupation de I'immeuble diment justifiées parctnstructeur ou I'occupant, les vidanges
de boues et de matieres flottantes sont effecere@soyenne :

au moins tous les quatre ans dans le cas d'urse fmaites eaux ou d'une fosse
septique

au moins tous les six mois dans le cas d'une liastan d’épuration biologique a
boues activées

au moins tous les ans dans le cas d’'une instailatiépuration biologique a cultures
fixées.

Section 4 : Mise en ceuvre des dispositifs d’assasement
Article 65. — Etendue de la responsabilité de I'ugger

L’'usager est responsable de tout dommage causéégdigence, maladresse, de sa
part ou de celle d’'un tiers.

Notamment, il devra signaler au plus tét une aremae fonctionnement
d’assainissement autonome.
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La responsabilité civile de I'usager devra étravemte en cas de possible aux odeurs,
débordements, pollution...

Article 66. — Installation d’un dispositif

Tout propriétaire d'immeuble non desservi par éseau public d’assainissement
collectif doit, préalablement a l'installation d’utispositif d’assainissement non collectif,
déposer un dossier technique a la mairie qui lestreettra au service chargé du dossier. Ce
dossier doit étre déposé simultanément avec la nigende permis de construire.

Article 67. — Eléments du dossier
Ce dossier technique doit comporter les élémervasts :

e un formulaire décrivant les caractéristiques durate, de la construction,
l'installation d’assainissement (a retirer a la nedi

* un plan de situation au 1/5000eme \

« un plan de masse au 1/209 ou 1/506™ sur lequel doivent figurer les
renseignements sur :

- Iimplantation de la construction et des immeuhlesins

- I'implantation du dispositif d'assainissement papport aux limites

- I'implantation des puits ou forages destinés artiehtation humaine rayon de 50
métres

- le sens et le pourcentage de la pente du terrain

- le devenir des eaux pluviales de I'habitation

- la présence de fossé, cours d’eau.

Article 68. — Début des travaux

Les travaux d’assainissement ne peuvent débutepms accord explicite des
autorités de la mairie ou de sa délégation

Section 5 : Disposition d’application
Article 69. — Infractions et poursuites

Les infractions au présent reglement sont coretagoit par le représentant légal ou le
mandataire de la collectivité.

Elles peuvent donner lieu & une mise en demewgeegituellement a des poursuites
devant les tribunaux compétents.
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CHAPITRE V — LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS
LOCAUX AFFECTES A L'HEBERGEMENT COLLECTIF

Section 1 : Généralités
Article 70. — Domaine d’application

Les logements garnis et hotels sont soumis awosispns des chapitres |, 1l et Il du
présent titre ; ils doivent en outre respectedispositions du présent chapitre V.

Les prescriptions du présent chapitre s’appliqu&gntous les locaux affectés a
I’hébergement collectif sans préjudice des réglaatams particulieres visant certains d’entre
eux.

Section 2 — Aménagement et équipement des locaux

Article 71. — Equipement

Lorsqu’un garni ou un meuble communique avec untddd boissons, une entrée
indépendante doit étre aménagée et maintenue camstat disponible

Dans les garnis et meublés, chaque unité de locatioit avoir une porte
indépendante.

Les dimensions minimales des pieces doivent étre 20 en hauteur, 2 m en largeur
et 7 m? en surface.

Le nombre maximum de locataire que peuvent recdesi chambres ou dortoirs et
indiqué sur la porte en caractére apparents.

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectéaébérgement collectif, occupés par
cing personnes ou plus, la surface au sol ne peatirdérieur a 5 m2 par personne (deux
enfants au dessous de 6 ans comptent pour unenpejsbout dortoir est divisé en box
individuels largement ouverts sur les dégagemeais pssurer le renouvellement d’air. Le
dortoir doit comporter en annexe des installatiasitaires en nombre et en qualité
conformes a la réglementation concernant les logesyfeyers,

- une salle de douches a raison d’'une pomme doualelfgpersonnes ou fractions

de 10 personnes,

- des cabinets d’'aisances, a raison d’'un pour ciramblnes ou fraction de cinqg

chambres et au minimum un pour dix personnes atidrade dix personnes,

- un lavabo muni d’'une évacuation réglementaire dex eisées pour 3 personnes

au maximum ; a titre transitoire, est toléré leghwos collectifs comportant un
nombre de robinets correspondant au nombre de lits.

71. — 1 Equipement collectif
Les cabinets d’aisances et urinoirs ne doivenajammommuniquer directement avec
les salles de restaurant, cuisines et réservesmestibles et doivent étre établis hors de la

vue du public.

Les circulations et parties communes qui ne pasde@as un éclairage naturel
suffisant doivent étre pourvues d’'un éclairagetélgee permanent et efficace.
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71.2 — Equipement des pieces

Tout logement garni, toute piéce louée isolémdntyent étre pourvus d'un poste
d’eau potable, convenablement alimenté a touteehdurjour et de la nuit, et installé au
dessus d'un évier ou d'un lavabo muni d'un dispiosifglementaire pour I'évacuation des
eaux usees.

Chaque piece et circulation communes doivent @&gripées d'un dispositif
d’éclairage électrique.

Article 72. — Locaux anciens

Dans les immeubles dont la construction est antéxi@ la publication du présent
reglement, I'exploitation des locaux a usage deligaou meublés, méme s’ils ne sont pas
conformes a toutes les prescriptions sus énonpéesra étre tolérée a titre transitoire et
précaire, mais sous réserve que les installatiosisconformes au présent réeglement et que
les conditions d’alimentation en eau potable, dahation des cabinets d’aisances, de
propreté et d’entretien des locaux et du mobileerst satisfaisantes.

En cas de transformation ou de réparation affedeagros ceuvre des batiments ou
I'’économie générale desdits batiments a usage adrstnation de garnis ou de meublés, les
nouveaux agencements et aménagements doivent @ferrnes aux prescriptions des
présentes dispositions.

Section 3 — Usage et entretien des locaux
Article 73. — Entretien

Les logements et les piéces isolés ainsi que &tep communes doivent étre
entretenus tant a l'intérieur qu’a I'extérieur damsétat constant de propreté ; en tant que de
besoin 'autorité sanitaire pourra prescrire lacéibn ou le renouvellement des peintures ou
des tapisseries.

Article 74. — Mesures prophylactiques

La location des locaux meublés ayant été occup&man partiellement ou
temporairement par des personnes atteintes de iemlaansmissibles nécessitant Iégalement
la désinfection terminale est interdite tant que logaux n’'ont pas été désinfectés dans les
conditions réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation de la ktexi des locaux peuvent étre prescrites
toutes les fois que ces opérations sont jugeessaices par I'autorité sanitaire.

La literie doit étre maintenue en bon état d’eigreet de propreté ; la surveillance des
services d’hygiéne porte non seulement sur lesulgcanais également sur les objets
mobiliers.
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ANNEXE I

A. — Déclaration d’ouverture

Je soussigné, (nom, qualité)...
Déclare procéder a I'installation d’'une plscme (hune balgnade amenagee) a (commune
= T0 TS )
La date d ouverture est flxee = L
Deés son ouverture, l'installation sera conforma ddscription contenue dans le dossier
jUStIflcatIf joint a la présente déclaration ; edlatisfera aux normes d’hygiéne et de sécurité.

B. — Dossier justificatif

Il comprend :
1.une fiche préparée selon le modéle ci-dessous :

[ e ] [ESTSY=T 1 1= |
A0 [ £ =T
LTElIEPhONE & o
e (0 01 1] =11 =

Telephone
Nature de Ia gestlon mun|C|paIe assomatlorlﬁﬂl somete pnvee autre.
Nom du responsable de la gestion de I'établissement...............ccoviiiiiiiiiiii s o

0 [T
LTelEphone (o
Période d’ouverture :..
Horaire d’ouverture :.
Fréquentation maX|maIe mstantanee en V|S|teurs ..................................................
Fréquentation maximale instantanée en baigNeuUrs @ ... .cie i e
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Les plans des locaux, bassins ou plans d’eau @lides d’exécution des installations
techniques de circulation et de traitement de l'eau

Un document précisant l'origine de I'eau alimentéimtstallation et décrivant les
conditions de circulations de circulation des eatbeur traitement éventuel.

Reglement intérieur type

Avant de pénétrer dans les bassins, les baign@iverd passer sous des douches et
par des pédiluves (ou des dispositifs équivalents).

Il est interdit de pénétrer chaussé sur les plages

Le public, les spectateurs, visiteurs ou accomatigms ne fréquentent que les locaux
et les aires qui leur sont réservés.

Les baigneurs ne doivent pas utiliser les pédduaed’autres fins que celles pour
lesquelles il sont congus.

Il est interdit de fumer ou de méacher du chewingigsauf les aires de détente et de
repos en plein air.

Il est interdit de cracher
Il ne doit pas étre introduit d’animaux dans lI'eimte de I'établissement
Il est interdit d’abandonner des reliefs d’alingent

Il est interdit de courir sur les plages et dengker en dehors des zones réservées a cet
effet.

L’acces aux zones réservées aux baigneurs eslitraax porteurs de Iésions cutanées
suspectes, non munis d’un certificat de non cootagi
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ANNEXE Il

Arrété préfectoral
Article 1*'

Les piscines et les baignades aménagées doivant Ifabjet d’une déclaration
d’ouverture, accompagnée d'un dossier justificadiflJa mairie du lieu d’'implantation de
I'établissement, au plus tard deux mois avant ta geévue pour I'ouverture.

Article 2

Les piscines et les baignades doivent faire l'othjen double contréle :

1°) sous la responsabilité¢ du chef d'établissememt contrble portant sur le
fonctionnement et ou I'entretien des installatienstantes, dont notamment :

- dispositifs de traitement de I'eau (correctiongtitation, filtration, désinfection)

- fond, parois, pourtours et acces des bassins

- abords des plans d’eau

- installations sanitaires et vestiaires

- pédiluves

2°) par l'autorité sanitaire ou sous sa tutelle fgar laboratoire agréés, un contréle
comprenant :

- une vérification de I'hygiéne générale de I'étaddiment, de la qualité de I'eau et

du fonctionnement des dispositifs de traitement
- des prélevements aux fins d’analyses

Article 3

Chaque fois qu’elle le jugera nécessaire, I'atdosanitaire pourra faire effectuer
toutes enquéte, recherche sanitaire et analysegl@mantaires.

Article 4

Les prélévements aux fins d’analyses seront bimeagour les piscines. lls seront de
mensuels a hebdomadaires sur les baignades aménagédenction de la qualité de I'eau.

Article 5

Les analyses effectuées sur les prélevements birmbnet les observations porteront
sur: 1 - Piscines

1 — 1 Physico-chimie :

PH a 20°C (mesuré sur place)

Chlorures

Teneur en substances oxydables au permanganatetalesipm a chaud en milieu

alcalin exprimée en oxygene

Turbidité

Teneur en désinfectant (mesurée sur place)

- chlore libre et total — brome —o0zone
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1 — 2 Bactériologie

Bactéries aérobies a 37 ° C/ml
Coliformes totaux /100 ml

Coliformes fécaux / 100 ml
Staphylocoques pathogénes / 100 ml

2 — Baignade aménagées
2 -1 Physico-chimie :

PH a 20 ° C (mesuré sur place)

Turbidité

Présence de mousse (observation visuelle)
Présence d’'une couleur anormale (observation V&uel
Présence d’huile minérale (observation visuelle)
Présence d’odeur spécifiqgue de phénol.

2 —2 Bactériologie:

Coliforme totaux / 100 ml
Coliformes fécaux / 100 mi
Salmonelles dans 1 litre d’eau
Entérovirus dans 10 litres d’eau.

Article 6
En cas d'utilisation permanente, une vidange detapdes bassins doit étre
réalisée au moins deux fois par an. Une analysel&tenest effectuée sur I'eau des bassins
apres remplissage.
Article 7
Monsieur le Secrétaire Général de la Préfectundaltte, Monsieur le Directeur des

Affaires Sanitaires et Sociales sont chargés, ehacuce qui le concerne, de I'exécution du
présent arrété.



TITRE Il

Dispositions applicables aux batiments

Autres que ceux a usage d’habitation et assimilés
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TITRE I

Dispositions applicables aux batiments
Autres que ceux a usage d’habitation et assimilés

Article 75. — Type de locaux visés

Sous réserve de dispositions contraires édictéeslgs réglementations particuliéres,
les prescriptions du présent reglement, traitarg Habitations, sont étendues a toutes
catégories d'immeubles ou d’établissements ain's lpurs dépendances quand ils regoivent
en tout ou partie les mémes équipements que lesulies d’habitation et sont justiciables
pour raison de salubrité des mémes regles d’ésaitisnt, d’entretien ou d’'usage.

Les présentes dispositions concernent notammeiddaux suivants :

a) -locaux a usage de bureaux d’'une facon généralmag@sins de vente, ateliers,

b) -locaux tels que les salles d’attente, les réfeesoies dortoirs,

c) -locaux d’enseignement: salles de cours et biidigues des établissements
d’enseignement public et privé,

d) -locaux d’agrément comprenant notamment les salkesspectacle, café, bars,
brasseries, les musées et salles d’exposition @omférence, etc....

Section 1 — Aménagement des locaux

Les dispositions du titre Il relatives a 'aménagaides locaux d’habitation sont
applicables aux constructions neuves et transfeomad’établissements visés a l'article 75
ci-dessus, I'exception des l'articles 26-37 et’dirléa b de l'article 41.

Section 2 — Dispositions relatives a I'équipemesanitaire

Article 76. — Equipement sanitaire

Dans les établissements ouverts ou recevant ducpdbivent étre aménagés, en
nombre suffisant et compte tenu de leur fréquentaties lavabos, des cabinets d’aisances et
urinoirs. lls doivent étre d'un accés facile ; leabinets et urinoirs ne doivent jamais

communiquer directement avec les salles de restt i@uisines ou resserres de comestibles.

Les locaux sanitaires doivent étre bien éclavéstilés, maintenus en parfait état de
propreté, et pourvus en permanence de papier hggin

Les lavabos doivent étre équipés de distributeargrdduit de nettoyage des mains et
d’un dispositif d’essuyage a usage unique ou dieaggr

Les installations neuves en milieu hospitalier lehentaires devront étre munies de
lavabos & commande non manuelle.
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Le sol des locaux sanitaires, leurs parois etsl@lafonds doivent étre en matériaux
lisses, imperméables, imputrescibles et résistants nettoyage fréquent.

Article 77. — Equipement sanitaire des locaux de syt

Les installations sanitaires annexées aux locawspdes comprennent au moins deux
W.C, deux urinoirs, une salle de douches collestetedeux cabines de douche individuelles
pour quarante usagers simultanés. Ces chiffresep¢@re réduits au prorata du nombre des
usagers admis simultanément lorsque ce nombreindSteur a quarante.

Les locaux eux-mémes doivent étre conformes aescpptions d’hygiene édictées
par les reglements particuliers les concernant.

Lorsque les locaux sont destinés a recevoir égalemes spectateurs, ces derniers
devront pouvoir disposer d’installations sanita\@&C, lavabos, urinoirs).

Article 78. — Equipement sanitaire des salles de sptacle

Il est aménagé au moins un lavabo, un W.C, etrinoiu par centaines ou fraction de
centaines de personnes susceptibles d’étre adrdeaes ces locaux par période de trois
heures. L'urinoir peut étre remplacé par un WC.

Article 79. — Etablissements de natation ouverts apublic.

Ces établissements sont soumis, tant en ce qoeoon 'hygiéne que la sécurité aux
dispositions des textes spécifiques qui les régisse

Article 80. — Bain — douche

Les établissements de bains et de douches sontissoan ce qui concerne leur
création et leur exploitation, aux mémes demantesiterisations que les établissements de
natation.

lls répondent notamment aux prescriptions suivantes

Chague local de I'établissement de bains et deltmudoit étre tenu en constant état
de propreté, correctement ventilé et convenablecteniffe.

Apres chaque usage, les cabines de douches stoyéet au jet, les baignoires sont
brossées, désinfectées et rincées. Leur sol edéeagant et nettoyé régulierement.

Un nombre suffisant de cabinets d’aisances, diinsret lavabos doit étre installé.

Les établissements ou il est fait usage de l'eaude la vapeur d'eau dans des
conditions particulieres (sauna, hammam) sont agégsade maniere que leur installation et
leur exploitation s’effectuent dans de bonnes ditd d’hygieéne pour les usagers et le
voisinage et que les batiments soient protégésethtumidité ou la dégradation.
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Section 3 — Usage et entretien des locaux

Les dispositions du titre 1l relatives a 'usagead’entretien des locaux d’habitation
sont applicables aux établissements visés a larfis ci-dessus.

Article 81. — Entretien des locaux

Le sol des locaux, les murs ainsi que les siege8vdC doivent étre maintenus en
constant état de propreté. Toutes mesures sorsgr@®ir assurer la destruction des insectes.
Le balayage a sec est interdit.

ANNEXE - |

Normes relatives a I'hygiene des piscines et baigies aménagées.

Une piscine est un établissement ou une parti@afliésement qui comporte un ou
plusieurs bassins artificiels utilisés pour lesvitéts de bain ou de natation.

Une baignade aménagée comprend, d’'une part, uptusieurs zones d’eau douce ou
d’eau de mer dans lesquelles les activités dednaile natation sont expressément autorisées,
d’autre part, une portion de terrain contigué decebne sur laquelle des travaux ont été
réalisés afin de développer ces activités.

Eau

Section 1. Dispositions communes
Article 1

Les normes physiques, chimiques et microbiologcuexquelles doivent répondre les
eaux des piscines et celles des baignades amérfag&ent dans ce présent reglement.

Section 2. — Dispositions particulieres aux piscise
Article 2

L’eau des bassins doit étre filtrée, désinfectégésinfectante. L’alimentation en eau
des bassins doit étre assuré a partir d'un réseadistribution publique. Toute utilisation
d’eau d’'une autre origine doit faire I'objet d’uaetorisation prise par arrété préfectoral sur
proposition du directeur des affaires sanitairesoetales aprés avis du conseil d’hygiene de
la collectivité départementale de Mayotte.

Article 3

Sauf pour les pataugeoires et les bassins a vagaedant la période de production
des vagues, la couche d’eau superficielle desrmssit éliminée ou reprise en continu pour
ou moins 50 p. 100 des débits de recyclage dditierticle 4 ci-apres, par un dispositif situé
a la surface. Les écumeurs de surface ne peuveningtallés que dans les bassins dont la
superficie du plan d’eau est inférieure ou ég2@@m?; il doit, dans ce cas, y avoir au moins
un écumeur de surface pour 25 m2de plan d’eau.
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Article 4

L’installation de recyclage et de traitement dstehsionnée pour pouvoir fournir, a
tout moment et a chaque bassin qu’elle alimentedéinit d’eau filtrée et désinfectée de
qualité conforme aux normes en vigueur.

Il peut n'étre réalisé qu'une seule installation tdaitement de I'eau pour plusieurs
bassins, a condition que chaque bassin possederepses dispositifs d’alimentation et
d’évacuation et que les apports de désinfectamtegmondent aux besoins. Toutes
dispositions sont prises pour que les réparationsspnt étre effectuées sur les canalisations
et les appareils de traitement de I'eau sans quidange générale soit nécessaire.

Des robinets de puisage d’acces facile, a finsrdevements, doivent étre installés au
moins avant filtration et injection de réactifs,nmédiatement avant I'entrée de I'eau dans
chaque filtre, apres filtration et avant injectide désinfectant, le plus prés possible de
l'arrivée a chaque bassin, sur la vidange de®siltr

Les eaux coulant sur les plages ne doivent paggopénétrer dans un bassin. Elles
sont évacuées par un dispositif spécial distinaticwit emprunté par I'eau des bassins.

Installations

Section 1 — Dispositions communes
Article 5

L’assainissement des établissements doit étresé2dé maniére a éviter tout risque de
pollution des eaux de baignade.

La conception et le nombre des installations aaei, déterminé en fonction de la
capacité d’accueil de I'installation, doivent &mnformes aux dispositions en vigueur.

Article 6.

Les piscines et les baignades aménagées comptemmgroste de secours situé a
proximité directe des plages.

Section 2. — Dispositions particulieres aux pisciise
Article 7

La capacité d’accueil de I'établissement, fixée parmaitre d’ouvrage, doit étre
affichée a I'entrée. Elle distingue les fréquemiati maximales instantanées en baigneurs et en
autres personnes.

La fréquentation maximale instantanée en baignerésents dans I'établissement ne
doit pas dépasser trois personnes pour 2 m2 deddau en plein air et une personne par
metre carré de plan d’eau couvert. Pour l'applcatdu présent article, la surface des
pataugeoires et celle des bassins de plongeon quodgée réservés en permanence a cet
usage, ne sont pas prises en compte dans le daltalsurface des plans d’eau.
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Les personnes autres que les baigneurs, notamie&nspectateurs, visiteurs ou
accompagnateurs ne peuvent étre admises dansliféébent que si des espaces distincts
des zones de bain et comportant un équipemenasarspécifique ont été prévus a cette fin.
Article 8

Dans les établissements ou la superficie des nsgst supérieure ou égale a 240
metres carrés, les acceés aux plages en provenasdediux de déshabillage comportent un
ensemble sanitaire comprenant des cabinets d'@&@sames douches corporelles et des
pédiluves ou des rampes d’aspersion pour piedsatiées en eau désinfectante. Les autres
acces aux plages comportent des pédiluves etcess@ire, des douches corporelles.

Les pédiluves sont congus de facon que les baigmeupuissent les éviter. Ils sont alimentés
en eau courante et désinfectante, non recyclédatges quotidiennement.

Article 9

Les revétements de sol rapportés, semi fixes obilesp notamment les caillebotis,
sont interdits, exception faite des couverturegalgottes.

Section 3. — Dispositions particulieres aux baignas aménagées.
Article 10 Piscines
L’eau des bassins des piscines doit répondre atmesuivantes :

Sa transparence permet de voir parfaitement auderahaque bassin les lignes de
nage ou repére sombre de 0,30 métres de cbté,plgudint le plus profond ;

Elle n’est pas irritante pour les yeux, la pealegimuqueuses.
La teneur en substance oxydable au permangana@atsium a chaud en milieu
alcalin exprimée en oxygene ne doit pas dépassgiudade 4 mg/l la teneur de I'eau de

remplissage des bassins.

Elle ne contient pas de substances dont la quaitit susceptible de nuire a la santé
des baigneurs.

Le pH est compris entre 6,9 et 8,2

Le nombre de coliformes totaux dans 100 millilitess inférieur a 10 avec absence de
coliformes fécaux dans 100 millilitres ;

Elle ne contient pas de germes pathogénes, notatpas de staphylocoques
pathogenes dans 100 ml pour 90 p. 100 des écloastill
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Article 11

Les baignades aménagées doivent étre installéssdiesrzones de turbulence en un
endroit ou lI'eau est a l'abri des souillures, natant des contaminations urbaines ou
industrielles.

Les plans d'eau réservés au bain dans les baignadeénagées doivent étre
matériellement délimités.

Toutes mesures doivent étre prises pour empécigeleg matieres flottant a la surface
de I'eau puissent pénétrer a l'intérieur du plaged’ réservé a la baignade.

Article 12
Baignades aménagées

L’eau des baignades aménagées doit répondre ames@uivantes :

-sa couleur ne subit pas de changement anormal

-elle n’est pas irritante pour les yeux, la pealegmuqueuses ;

-elle ne comporte pas de mousse persistante

-les huiles minérales ne doivent engendrer ni qdediim visible a la surface de I'eau

-il y a absence d’odeurs spécifiques de phénols

-son pH est compris entre 6 et 9

-sa transparence au repos est supérieure a 1 metre

-elle ne contient pas de substances dont la qusaitit susceptible de nuire a la santé
des baigneurs

-elle ne contient pas plus de 2000 coliformes feaaylus de 10 000 coliformes
totaux par 100 millilitres ;

-elle ne contient pas de salmonelle dans un litcéemtérovirus dans dix litres (zéro
unité formant plage).

Contréle

Un arrété préfectoral fixe, selon les types d'ihation, la nature et la fréquence des
analyses de surveillance de la qualité des eauxdgwent faire réaliser les responsables des
installations sans que cette fréquence soit infézi@ une fois par mois.

Les prélévements d’échantillons sont effectuesdiligence de la direction
départementale des affaires sanitaires et soclidesont analysés par un laboratoire agréé par
le ministre chargé de la santé. Les frais corredgots sont a la charge du déclarant de la
piscine ou de la baignade aménageée.

Les résultats, transmis a la direction des affasemitaires et sociales, sont affichés par
le déclarant de maniére visible pour les usagers.
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Article 13.

Lorsque I'une au moins des normes du présentmegien’est pas respectée, le préfet
peut interdire ou limiter l'utilisation de I'étakBkement ou de la partie concernée de celui-ci.
L’interdiction ne peut étre levée que lorsque lelaéant a fait la preuve que ces normes sont
a nouveau respectées.

Article 14

Quel gu’en soit le maitre d’ouvrage, est répustaltation a créer au sens de Il'article L
1332-1 du code de la santé publique :

a) Toute installation au sujet de laquelle une dematedgermis de construire a été
déposée a compter de la publication du présenedécr

b) Toute installation qui, par sa nature, n’est pasrgse a permis de construire et qui
n’a fait 'objet d’aucun commencement d’exécution.

Les autres installations sont réputées installatedistantes. Elles doivent
satisfaire :

c) dés sa publication, aux dispositions dualinéa de I'article 2 ci-dessus
d) dans un délai de dix neuf mois a compter de saqailun, aux autres dispositions
du présent décret ; toutefois, un arrété du pféfet aprés avis du maire concerné

et du conseil d’hygiene de la Collectivité Départatale de Mayotte, la nature des
travaux nécessaires ainsi que les délais dansdkssiigidoivent intervenir.

Elle ne contient pas plus de 2000 coliformes féaaptus de 10 000 coliformes

totaux par 100 millilitres ;

Elle ne contient pas de salmonelle dans un litidBemtérovirus dans dix litres (zéro
unité formant plage).

Installations sanitaires réservées aux baigneurs assimilés.
Douches :
En piscine couverte, le nombre de douches estrdt@os :
Une douche pour 20 baigneurs pour une fréquentatEximale instantanée inférieure
ou égale a 200 personnes :
F
6 + au-dela

50

F étant la fréquentation maximale instantanée ?
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En piscine de plein air, le nombre de douches’astmoins :

Une douche pour 50 baigneurs pour une fréquentaimximale instantanée inférieure
ou égale a 1 500 personnes ;
F
6 + _____ au-dela

100
F étant la fréquentation maximale instantanée.

Les douches équipant les pédiluves et les douat@shandicapés, lorsqu’il est prévu
pour ceux-Ci un circuit spécial, viennent en supat.

Cabinets d’aisances

Le nombre de cabinets d'aisances est au moins&¢#80 en piscine couverte et
F/100 en piscine de plein air pour une fréquemati@ximale instantanée inférieure ou égale
a 1 500 personnes avec un minimum de deux du cdténles et deux du coté femmes.

Pour les fréquentations maximales instantanéesrigupes a 1 500 personnes, le
supplément par rapport au nombre défini dans Ealiprécédent se calcule sur la base d’un
cabinet pour 200 baigneurs.

Lorsque le nombre de cabinets réservés aux horestesipérieur a deux, la moitié
des cabinets peut étre remplacé par des urinairdg,lé nombre doit étre au minimum égal au
double des cabinets supprimés.

Le sol des cabinets d’aisances et des lieux otiigstallés les urinoirs est munis de
dispositif d’évacuation des eaux de lavage et adigpides sans qu'il y ait possibilité de
contamination des zones de circulation et des pldbee doit pas y avoir de communication
directe entre les cabinets d’aisances et les plages

Lavabos
Un lavabo au moins doit étre installé par groupeabinets d’aisance

Par groupe de locaux de déshabillage un lave paedsnoins doit étre mis a la
disposition des baigneurs.

Pour les piscines des hébergements touristiqlesgjte hétels, camping, colonies de
vacances, maisons de vacances et celles des esseimiphobiliers, peuvent étre prises en
compte, pour le calcul des normes définies ci-desdes installations sanitaires de
I'établissement accessibles a tous les usagera gisdine. En tout état de cause, il doit étre
installé au moins deux cabinets d’aisances, urblawd deux douches a proximité du ou des
bassins.
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Installations sanitaires réservées au public

Pour chaque fraction de 100 personnes, un lauabcabinet d’aisance et un urinoir
au moins, doivent étre installés.

Installations sanitaires dans les baignades aménaage

Des cabinets d’aisances dont I'emplacement estakigdoivent étre installés a
proximité ; ils sont au moins au nombre de deux.

Dispositions techniques applicables aux piscines

L’apport d’eau neuve au circuit des bassins doflage en amont de I'installation de
traitement par surverse dans un bac de dis conrmexio

Toutes dispositions doivent étre prises pour éuiecontamination de I'eau des
réseaux de distribution par celle des circuitsriatés des piscines des piscines et celle des
bassins par des eaux usées.

Un renouvellement de I'eau des bassins a raisan dioins 0,03 métres cubes par
baigneur ayant fréequenté l'installation doit étfieetué chaque jour d’ouverture ; cette valeur
peut étre augmentée par le préfet lorsque lestadsud’analyses font apparaitre que I'eau
d’un bassin est de qualité insuffisante?

Un ou plusieurs compteurs totalisateurs réserxékigivement a I'enregistrement du
renouvellement journalier sont installés.

Chaque filtre est muni d’un dispositif de contr@kel’encrassement. Dans le cas de dé
colmatage non automatique, une alarme doit awgrérla perte de charge limite est atteinte.

Le débit du filtre encrassé doit étre au minimugalé 70 p. 100 de celui du filtre
propre.

Apres chaque lavage ou décolmatage d'un filtread’ filtrée est, pendant quelques
minutes, soit recyclée directement sur le filtigt éliminée.

Les filtres sont munis d'un dispositif permettase les vidanger totalement. lIs
comportent au moins une ouverture pouvant étre marée facilement et suffisante pour
permettre une visite compléte. L'implantation ditses dans le local technique est telle que
ces ouvertures sont d’un acces aise.

Les produits ou procédés de traitement qui peudeatemployés pour la désinfection
des eaux figurent ci-apres :

e Produits chlorés

-Chlore gazeux ;
-Eau de javel ;
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* Les composés qui contiennent de [l'acide trichlmoysnurique ou du
dichloroisosyanurate de sodium ou de potassiumeoliadide isocyanurique ou de
I’hypochlorite de calcium et dont l'utilisation sbautorisés par le ministre chargé de
la santé.

L'’eau des bassins doit avoir :

Brome:

-une teneur en chlore libre actif supérieure ou aga,4 et inférieure ou égal a 1,4
milligramme par litre ;

-une teneur en chlore total n’excédant pas de g&u®,6 milligramme par litre la
teneur en chlore libre ;

-un pH supérieur ou égal a 6,9 et inférieur ou égal ;

-une teneur éventuellement en acide isocyanuriqufériéur ou égale a 75
milligramme par litre.

L’eau des bassins doit avoir :

-une teneur en brome supérieure ou égale a 1 raitime par litre et inférieure ou
égale a 2 milligramme par litre ;

-un pH supérieur ou égal a 7,5 et inférieur ou &gal.

Ozone:

L’ozonation de I'eau doit étre effectuée en dehdes bassins. A l'arrivée dans les
bassins, I'eau ne doit plus contenir d’'ozone. Emérepoint d’injection de I'ozone et de
dispositif de dés ozonation, I'eau doit, pendantnzins quatre minutes, contenir un taux
résiduel minimal de 0,4 milligramme par litre d’omo Apres dés ozonation, une adjonction
d'un autre désinfectant autoris€, compatible, étié effectuée dans les conditions qui lui
sont applicables.

L’injection des produits chimiques ne doit pasaesfdirectement dans les bassins. Le
dispositif d’injection qui assure, si nécessairae udissolution doit étre asservi au
fonctionnement des pompes de recyclage de I'ealbassins concernés. Toutes précautions
doivent étre prises pour le stockage des produltsies manipulations.

Une vidange compléte des bassins est assurée as d®ix fois par an. Toutefois, le
préfet, sur proposition du directeur départemedes affaires Sanitaires et Sociales, peut
exiger la vidange d’un bassin lorsque son étatrdprpté n’est pas satisfaisant, lorsque I'eau
n'est pas conforme aux normes de qualité, aprémabEtisation ou en présence de toute
anomalie entrainant un danger pour la santé degisa

L’exploitant avertit par écrit la direction départentale des affaires sanitaires et
sociales au moins quarante huit heures avant dieffe les vidanges périodiques.

Chaque établissement est doté d’'un carnet sanpageé a I'avance et visé par la
direction départementale des affaires sanitaires@tles.

Chaque jour y est noté :

La fréquentation de I'établissement.
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Au moins deux fois, la transparence, le pH, latem®®s désinfectant, la température de
'eau des bassins. Les valeurs des paramétresnsesirées ou relevées par des méthodes
adaptées a l'aide de moyens propres a I'établissemeerelevé des compteurs d’eau.

Les observations relatives notamment aux vérificesti techniques, au lavage des
filtres :

- a la vidange des bassins,

- a la vidange ou

- a la visite des filtres, au renouvellement deslst de désinfectant,

- au remplissage des cuves de réactifs, aux intsdemvenus.

Si un stabilisant est utilisé, sa concentrationsdaau des bassins doit étre mesurée
chaque semaine.

Dispositions administratives applicables aux piscies et aux baignades aménagees

la déclaration d’ouverture d’'une piscine ou d'uaégybade aménagée prévue a l'article
L du code de la santé publique doit étre accompdgmédossier justificatif. Ces documents
sont établis suivant les modalités définies a leenl du présent arrété. lls sont adressés en
trois exemplaires a la mairie du lieu d'implantatie I'établissement au plus tard deux mois
avant la date prévue pour l'ouverture de linstala, sous réserve des dispositions ci-
dessous. Le maire délivre un récépissé de récepiliotransmet, dans les délais d'une
semaine apres réception, deux exemplaires au préfet

Pour les piscines et les baignades dont la misemfice est antérieure au premier jour
du neuviéme mois suivant la publication du dédeetjéclaration prévue a I'article™ Ici-
dessus doit étre effectuée avant le premier jousaptieme mois suivant la publication du
décret.

Lorsque les installations d’'une piscine ou d'unégbade aménagée subissent des
modifications, ces derniéres doivent étre déclasés la procédure prévue.

Le réglement intérieur de chaque piscine compartmains les prescriptions figurant
en annexe |l du présent arrété. Il est affiché eaiare visible pour les usagers.

Dans les piscines, un dossier technigue compled gbur comportant plans et

descriptifs des installations est tenu a la digloosdes agents visés a l'article L du code de
la santé publique.
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ANNEXE I

A. — Déclaration d’ouverture

Je soussigné, (nom, qualité)... :
Déclare procéder a I'installation d’'une plscme Cbune balgnade amenagee) a (commune
o T0 ST )
La date d ouverture est flxee L
Dés son ouverture, l'installation sera conforma ddscription contenue dans le dossier
justificatif joint & la présente déclaration ; edlatisfera aux normes d’hygiéne et de sécurité.

B. — Dossier justificatif

Il comprend :
1.une fiche préparée selon le modéle ci-dessous :

B Al S S M Nt .o e
O S S ittt e e e e
LLTEIEPNONE (e
(0 01 T3 =T (= P

" Telephone
Nature de Ia gestlon mun|C|paIe assomatlorlﬁﬂl somete prlvee autre.
Nom du responsable de la gestion de I'établissement................oooiiiiiiiiiiiis o

A S S .ottt it e e e e e e
TElEPNONE &L .
Période d’ouverture :..

Horaire d’ouverture :.
Fréquentation maX|maIe mstantanee en V|S|teurs ..................................................
Fréquentation maximale instantanée en baigNeUrS i .. .ovvie e i i e
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Les plans des locaux, bassins ou plans d’eau @ldes d’exécution des installations
techniques de circulation et de traitement de I'eau

Un document précisant l'origine de I'eau alimentéimtstallation et décrivant les
conditions de circulations de circulation des eabeur traitement éventuel.

Reglement intérieur type

Avant de pénétrer dans les bassins, les baign@iverd passer sous des douches et
par des pédiluves (ou des dispositifs équivalents).

Il est interdit de pénétrer chaussé sur les plages

Le public, les spectateurs, visiteurs ou accomatagms ne fréquentent que les locaux
et les aires qui leur sont réservés.

Les baigneurs ne doivent pas utiliser les pédduaed’autres fins que celles pour
lesquelles il sont congus.

Il est interdit de fumer ou de macher du chewingigsauf sur les aires de détente et
de repos en plein air.

Il est interdit de cracher,
Il ne doit pas étre introduit d’'animaux dans I'eimte de I'établissement

Il est interdit d’abandonner des reliefs d’alimenbn pourrait appliquer cette régle
dans les couloirs et la salle de jeux (pédiatree)ltbpital.

Il est interdit de courir sur les plages et dengker en dehors des zones réservées a cet
effet.

L’'acces aux zones réservées aux baigneurs eslitraax porteurs de Iésions cutanées
suspectes, non munis d’un certificat de non cootagi
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ANNEXE Il

Arrété préfectoral
Article 1%

Les piscines et les baignades aménagées doivest |fabjet d’'une déclaration
d’ouverture, accompagnée d'un dossier justificadiflJa mairie du lieu d’'implantation de
I'établissement, au plus tard deux mois avant te geévue pour I'ouverture.

Avrticle 2

Les piscines et les baignades doivent faire |'othj@n double controle :

1°) sous la responsabilité du chef d'établissememt contrdle portant sur le
fonctionnement et ou I'entretien des installatierstantes, dont notamment :

- dispositifs de traitement de I'eau (correctionctitation, filtration, désinfection)

- fond, parois, pourtours et accés des bassins

- abords des plans d’eau

- installations sanitaires et vestiaires

- pédiluves

2°) par l'autorité sanitaire ou sous sa tutelle legr laboratoire agréés, un contréle
comprenant :

- une vérification de I'hygiene générale de I'étaddiment, de la qualité de I'eau et

du fonctionnement des dispositifs de traitement
- des prélevements aux fins d’analyses

Article 3

Chaque fois qu’elle le jugera nécessaire, I'atdosanitaire pourra faire effectuer
toutes enquéte, recherche sanitaire et analysegl@mantaires.

Article 4

Les prélévements aux fins d’analyses seront biomaagour les piscines. lls seront de
mensuels a hebdomadaires sur les baignades amgpagédenction de la qualité de I'eau.

Article 5

Les analyses effectuées sur les prélevements bumbnet les observations porteront
sur: 1 - Piscines

1 — 1Physico-chimie:

-PH a 20°C (mesuré sur place)

-Chlorures

-Teneur en substances oxydables au permangangietassium a chaud en milieu

alcalin exprimée en oxygene

-Turbidité

-Teneur en désinfectant (mesurée sur place)

-chlore libre et total — brome —ozone
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1 — 2 Bactériologie

Bactéries aérobies a 37 ° C/ml
Coliformes totaux /100 ml

Coliformes fécaux / 100 mi
Staphylocoques pathogenes / 100 ml

2 — Baignade aménagées
2 —1Physico-chimie:

PH a 20 ° C (mesuré sur place)

Turbidité

Présence de mousse (observation visuelle)

Présence d’'une couleur anormale (observation V&uel
Présence d’huile minérale (observation visuelle)
Présence d’odeur spécifique de phénol.

2 —2 Bactériologie:

Coliforme totaux / 100 ml
Coliformes fécaux / 100 ml
Salmonelles dans 1 litre d’eau
Entérovirus dans 10 litres d’eau.

Article 6

En cas d'utilisation permanente, une vidange detepdes bassins doit étre
réalisée au moins deux fois par an. Une analyseléaeest effectuée sur I'eau des bassins
apres remplissage.

Article 7
Monsieur le Secrétaire Général de la Préefectundalgotte, Monsieur le Directeur des

Affaires Sanitaires et Sociales sont chargés, ahacuce qui le concerne, de I'exécution du
présent arrété.

(3) Notamment le code de la santé publique, Lillditre 11

Sécurité sanitaire des eaux et des aliments

Décret n°2001 — 1220 du 20 décembre 2001

Arrété préfectoral n°26 fixant les conditions daligation du contréle sanitaire des eaux destindasonsommation
humaine a I'exclusion des eaux minérales.



TITRE IV

Elimination des déchets

Et mesures de salubrités genérales
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TITRE IV
Elimination des déchets et mesures
De salubrité générales

Section 1 — Déchets ménagers

Les dispositions de la présente section s’appligaex déchets des ménages et aux
déchets provenant des collectivités autres queétablissements hospitaliers, tels que
restaurants d’entreprises ou d’'établissementsisesla

Article 82. — Présentation des déchets a la collect

Les personnes desservies par un service de eoldertt tenues de présenter leurs
déchets dans les conditions définies par arrétéaipah

Les personnes non desservies par un tel serviverdaléposer leurs déchets en un
lieu de réception fixé par arrété municipal et seés modalités prévues par cet arréte.

Article 83. — Produits non admis dans les déchetsénagers

Les déchets ménagers présentés au service deteofle doivent contenir aucun
produit ou objets susceptibles d’exploser, d’enftean les détritus ou d’'altérer les récipients,
de blesser les préposés chargés de I'enlevememliédbsts, de constituer des dangers ou une
impossibilité pratique pour leur collecte ou leaitement.

Les détritus a arrétes coupantes doivent étrdgiiéaent enveloppés.

Il est interdit de mélanger aux ordures ménagéles, déchets anatomiques ou
infectieux des établissements hospitaliers ou al€sirainsi que les déchets et issus d’abattage
professionnel.

Article 84. — Récipients de collecte des ordures mageres

Les caractéristiques des récipients destinés temiories ordures ménagéres doivent
répondre aux conditions fixées par I'autorité mipate ou, la cas échéant, par la collectivité
publique assurant la gestion du service de collgote plusieurs communes.

Selon les modes de collecte adoptés, les récgietilisés doivent satisfaire en
particulier aux prescriptions ci-dessous.

84.1 — Poubelles

Ces récipients doivent étre étanches, insonoresjsnd’'un couvercle s’opposant a
'accés des mouches, rongeurs, et autres animawognstitués en matériaux difficilement
inflammables ; leur assise doit leur assurer umeedctabilité. Les couvercles devront étre
rabattus apres chaque usage.

84.2 — Sacs perdus en papier ou en matiere plasgqur la collecte des ordures ménageres
Les sacs perdus utilisés pour la présentationoddsres ménageres a la collecte

doivent étre conformes aux normes en vigueurs &t raodeles définis par l'autorité
municipale.
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Lors de leur utilisation, ces sacs doivent étrspasés de fagon a faciliter
I'introduction des ordures.

Les récipients ainsi constitués, doivent étre teaims couverts en dehors des
opérations de remplissage.

Les sacs présentés en vue de leur collecte dopanioir résister aux intempeéries et
étre fermés pour que tout risque d’épandage desresdsoit écarté méme en cas de
reversement du sac. A cet effet, une hauteur sutisa partir du bord supérieur du sac doit
étre conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les énties, les sacs doivent étre protégés
contre toute détérioration.

84.3 — Bacs roulants pour déchets solides

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun daoge les usagers, ils doivent en
particulier étre immobilisés par un dispositif ammié déverrouiller seulement par les
personnels chargés de leur manceuvre ou de lateoll@es récipients doivent étre constitués
de matériaux difficilement inflammables.

Dans le cas ou ces bacs sont utilisés a I'intéides immeubles, leurs conditions de
manutention doivent étre aisées depuis le pointcllete ou remplissage des ordures
ménageres jusqu’a leur sortie de 'immeuble et césonner aucune géne pour le voisinage.

84.4 — Autres types de récipients

D’autres types de récipients peuvent éventuellénétre autorisés par l'autorité
municipale aprés avis de l'autorité sanitaire, @maht compte des moyens de collecte et de
traitement existants. Les dimensions et le poidsederécipients une fois remplis doivent étre
tels qu’ils ne constituent pas une entrave a leamutention.

Article 85. — Mise des récipients a la dispositiodes usagers

Dans les immeubles collectifs, les usagers doidénerser leurs ordures ménagéres
dans les récipients prévus a cet effet.

De tels récipients doivent étre mis chaque jolgua disposition méme si la collecte
n'est pas quotidienne.

Ces récipients doivent étre installés en quarstitifisante de maniere a éviter leur
surcharge et tout éparpillement des ordures méesgeér

Afin d’éviter aux occupants de trop long parcolgs,récipients peuvent étre situes, le
cas échant, a plusieurs endroits de I'immeuble.
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La mise a disposition des récipients ainsi que tinsport vers le lieu d’enlévement
par le service de collecte ne doivent se faire myassant par des parties communes de
'immeuble a I'exclusion de toute parties privasvau loge de concierge.

Article 86. — Emplacement des récipients a ordureménageres

Dans les immeubles collectifs, les récipients énia disposition des occupants pour
recevoir leurs ordures ménageres doivent étre plackntérieur de locaux spéciaux, clos,
ventilés.

Le sol et les parois de ces locaux doivent étrastitneés par des matériaux
impermeéables et imputrescibles ou revétus de telgnmux ou enduits ; toutes dispositions
doivent étre prises pour empécher lintrusion dasgeurs ou insectes. Les portes de ces
locaux doivent fermer hermétiqguement. Un posteadade et un systeme d’évacuation des
eaux doivent étre établis dans chacun de ces lopaux faciliter I'entretien dans des
conditions telles que ni odeur, ni émanation gémarg puissent pénétrer a l'intérieur des
habitations.

Ces locaux ne doivent pas avoir de communicatiinestes avec les locaux affectés a
I'habitation, au travail ou au remisage de voitdienfants, a la restauration et a la vente de
produits alimentaires.

Si dans certains batiments anciens, la disposte&mlieux ne permet pas la création de tels
locaux, les mesures suivantes doivent étre adopedes les volumes disponibles :

- soit I'établissement de locaux pour le seul remasdgs récipients vides, en
dehors des heures de mise a disposition des usag@r&sentant les mémes caractéristiques
que les locaux visés a l'alinéa 1 ci-dessus,

- soit le remisage des récipients vides correctemetibyés aux emplacements
ou ils génent le moins les occupants de I'immeubBletout état de cause, ils ne doivent pas
étre placés dans les lieux d’acces aux cages digsca

Dans ces deux cas, un point d’'eau et une évacudisneaux usées doivent étre
aménageés pour permettre I'entretien des récipients.

Pour tout groupe d’habitation comprenant plus déo§éments ou locaux équivalents
et pour tous les immeubles collectifs, les promteat architectes doivent, lors de
I'établissement des projets de construction ou m@sformation consulter les services
municipaux intéresseés afin de prévoir des la cammepoutes dispositions nécessaires en vue
d'un enlévement facile des ordures ménageres ectibondes possibilités du service de
collecte.

Dans les immeubles collectifs importants, les lecde remisage des récipients a
ordures ou de réception des vide-ordures, quanddeesiers équipements sont prévus,
doivent, sans préjudices des réglementations spéed, Etre congus, quant a leurs
dimensions, leurs dispositions et leurs acceés tir pigr la voie publique de fagon a permettre
I'utilisation de récipients de grande capacité oustautres moyens adaptés aux productions
importantes d’ordures ménageéres en considérationent® cette production.
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Atrticle 87. — Entretien des récipients, des locaude stockage

Les récipients a ordures ménageres, leurs empiadsnainsi que les locaux ou ils
sont remisés doivent étre maintenus en constanti€taropreté ; en particulier, un nettoyage
quotidien des sols et parois sera assureé ; ilsodéétre désinfectés et désinsectisés aussi
souvent que nécessaire et au moins 2 fois par an.

Le nettoyage des récipients est effectué apreguehadage ; ce nettoyage ne doit pas
étre effectué sur la voie publique.

Les produits utilisés pour les opérations d’engretioivent étre homologués
conformément a la réglementation en vigueur.

Ces opérations d’entretien ne doivent occasioaneune géne au voisinage ou
atteinte a la santé des occupants des immeubles.

Article 88. — Présentation des déchets des ménagesvue de leur enlévement par le
service de collecte

La mise sur voie publique des récipients d’ordumednagéres en vue de leur
enlévement par le service de collecte ne doit edtfiler qu’aux heures indiquées et selon les
modalités fixées par l'autorité municipale. Cette&gentation ne peut s’effectuer que 12
heures au maximum avant I’heure indiqué de la ctdle

Cette opération ne doit occasionner ni géne ralutsité pour les usagers de la voie
publique. Aussi chague commune doit définir et aaén si nécessaire des points de
regroupement de maniére a éviter tout risque sSemita

Dans le cas d'une collecte sélective, les matérgg@parés par les habitants doivent
étre présentés au service de collecte selon leslitéxdfixées par I'autorité municipale.

Article 89. — Réglementation de la collecte

Les modalités réglant les conditions de la colleiete ordures ménageres et celle de la
collecte sélective des matériaux de récupératiamtamment la fréquence, I'horaire, les
récipients utilisés, sont définis par arrétés mipaiex pris en application du présent
reglement.

La fréquence de la collecte des déchets est défariarrété municipal.

Chaque commune ou collectivité ayant en charges agitnpétence doit établir des
programmes de tournées. Pour les déchets fermestaldlle doit étre au moins
hebdomadaires.

Article 90. — Protection sanitaire au cours de laallecte

Les manipulations doivent se faire de maniére ideéVa dispersion des ordures
ménageres, la souillure des lieux et toutes nuespnar I'environnement immeédiat.

Le chiffonnage est interdit a toutes les phasedadeollecte notamment dans les
récipients a ordures.
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Lorsque des récipients de grande capacité sonpanik municipalité, a la disposition
des habitants en certains points, leur implantatiear aménagement et leur exploitation
doivent étre réalisés de facon telle qu’il n'enuttss aucune géne ou insalubrité pour le
voisinage et que leur utilisation puisse se faommodément et sans danger. Ces récipients
doivent étre munis de couvercles ou de trappedsfau récipient, facilement manoeuvrables
et maintenus fermés en dehors du temps nécesaaindggdange des récipients a ordures des
habitants.

Des récipients de grande capacité sans dispdsitdfouverture sont admis s’ils sont
destinés a ne recevoir que les matériaux non feeseibles séparés par les habitants.

Article 91. — Elimination des matiéres solides, ligides gazeuses

Sous réserve des mesures prises en applicatibartiele L 1331-10du code de la
santé publique, il est interdit d’introduire daas kystemes de collecte :

a) directement ou par l'intermédiaire de canalisatiimmeubles, toute matiere solide,
liguide ou gazeuse susceptible d’étre la cause,dson danger pour le personnel
d’exploitation ou pour les habitants des immeuléExordés au systeme de collecte,
soit d’'une dégradation des ouvrages d'assainissegt@® traitement, soit d'une géne
dans leur fonctionnement

b) des déchets solides, y compris apres broyage

Un arrété du ministre chargé de I'environnememeministre chargé de la santé, pris
aprés avis du conseil supérieur d’hygiene publiqiee France et de la mission
interministérielle de l'eau, définit les conditiomsinimales de sécurité et de qualité que
doivent remplir les installations pour que les exphts des ouvrages de collecte et de
traitement puissent obtenir des dérogations awx ¢, de I'alinéa précédent. Ces dérogations
sont accordées par le préfet, aprés avis du cortshrtemental d’hygiéne, si les
caractéristiques des ouvrages le permettent.

Article 92. — Elimination des déchets

Tout dépdt sauvage ou détritus de quelque natugecg soit ainsi que toute décharge
brute d’ordures ménageres sont interdits.

Apres mise en demeure, les dépots existants gpptimés selon la procédure prévue
par la réglementation en vigueur.

Le brllage a I'air libre des ordures ménagereggastement interdit.

Le traitement des ordures ménageres collectée£uleiréalisé selon les dispositions
prévues par les tests en vigueur.

La destruction des ordures ménageres et autreBetde@ l'aide d’incinérateur
individuel ou d’immeuble est interdite.
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Des dérogations a la régle pourront cependant @tomrdées par le Préfet sur
proposition de lautorité sanitaire et apres avis abnseil d’hygiene de la Collectivité
Départementale de Mayotte.

Ces dérogations ne peuvent étre accordées quela@aas ou il n'est pas possible
d’utiliser d’autres moyens autorisés pour élimilesrdéchets produits par le pétitionnaire.

Ce type d’élimination ne doit entrainer aucuneegé@n insalubrité pour le voisinage.

Les incinérateurs utilisés doivent étre confornde$a réglementation en vigueur,
notamment en ce qui concerne les caractéristiogiésuds rejets.

Article 93. — Elimination des déchets encombrants’drigine ménageére.

L'abandon sur la voie publique ou en tout autea ldes déchets encombrants est
interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la dispositiors deux le permet, un local de
stockage des déchets encombrants en vue de |éweergnt doit é&tre aménagé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun caasioooer une géne pour les
occupants des immeubles.

La présentation sur la voie publigue des déchatsrabrants d’origine ménagere en
vue de leur enlevement par le service de colled# sfeffectuer conformément aux
indications fournies par I'autorité municipale.

S'’il n'existe pas de service spécial de colletds, particuliers doivent déposer leurs
déchets encombrants en un lieu désigné par I'aétoninicipale qui en assure I'élimination.

Section 2 — Déchets des établissements hospitaliet@assimilés.
Article 94. — Généralités

Outre I'élimination des produits ou objets dangerdéfinis a l'article 81 du présent
titre « Déchets ménagers », les déchets en prowendas établissement hospitaliers et
assimilés doivent obligatoirement faire l'objet d’'uri en au moins deux catégories
principales :

94.1 — Déchets contaminés

a) déchets anatomiques, cadavres d’animaux, fumiecametere putrescible,

b) tout objet, aliment, matériau souillé, milieu ddtere porteur de germes pathogenes
tels qu’objets a usage unique, platres, textilesllés de caractéere non putrescible.

c) produits liquides et déchets d’autopsie.

94.2 — Autres déchets non contaminés assimilaliesi@chets ménagers

Tout objet non contaminé susceptible d’occasiondes blessures doit étre
préalablement muni d’'une enveloppe protectrice rmayé; il pourra cependant étre demandé
a l'établissement un tri plus complet en d’autreségories en cas de collecte sélective
extérieure.
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L’établissement hospitalier doit procéder a I'aéhiation de tout ou partie de chacune
de ces catégories de déchets suivant les condipoescrites aux articles ci-apres ; cette
élimination peut s’effectuer soit par les moyenppes a I'établissement soit par
I'intermédiaire de la collectivité publique assurtngestion du service de collecte.

Lorsque I'établissement dispose de sa propre uditécinération, celle-ci doit
répondre a la réglementation en vigueur notammeigeequi concerne les caractéristiques de
ses rejets.

Article 95. — Déchets de toutes catégories

Sont applicables aux déchets de toutes catégeni¢dant qu’obligation minimale les
prescriptions des articles 83, 84, 86, 87, 88,t®Palu titre IV.

Si I'élimination de ces déchets est assuré paali&ssement, les mots « autorité
municipale » sont remplacés dans ces articles patctité sanitaire », les mots « immeuble
collectif » par « immeubles de I'établissement ».

Tout dépobt sauvage ou décharge brute d’orduresageées ou de détritus de quelle
gue nature gue ce soit provenant d’'un établisseimasyitalier est interdit. Le brllage a I'air
libre de ces déchets est également interdit.

Le traitement de ces déchets doit étre réaliséndel® dispositions prévues par les
textes en vigueur.

Article 96. — Déchets contaminés

Ces déchets, ainsi que les récipients non eneoneék les contenant ne peuvent étre
manipulés que par le personnel habilité a cet.effet

Si les récipients utilisés pour la collecte deshaé¢s sont des sacs en papier, ils doivent
étre fermés apres remplissage.

Les autres types de récipients doivent étre mulusm couvercle assurant une
fermeture hermétique.

Pour leur transport vers le lieu de traitemens, décipients contenant des déchets
contaminés doivent étre placés dans d’autres egtgiou conteneurs, dans lesquels il est
interdit de placer des déchets en vrac. En outngt, complément de chargement de ces
récipients sera considéré comme étant constituicleets contaminés.

Tout les récipients servant a la collecte et andport des déchets contaminés doivent
étre identifiables grace a un systeme de marqupgerent ; ils doivent étre étanches aux
liquides.

Les opérations de transport et de manutentionrégpients contenant des déchets
contaminés doivent étre effectuées de manieretardgut risque de contamination.
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Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder #8doit se faire a I'abri des
intempéries, de la chaleur, des animaux et destese

Les déchets contaminés doivent étre obligatoir¢rraités. (Broyage, désinfection,
enfouissement).

Article 97. — Aspect administratif de I'élimination des déchets hospitaliers

Si I'établissement n'assure pas I'élimination @s cléchets une convention doit étre
passée avec la collectivité ou I'entreprise assueaservice de collecte et de traitement.

Cette convention, préalablement soumise a [laidtosanitaire, précisera les
obligations réciproques de I'établissement et decddlectivité ou de I'entreprise et,
notamment, celles relatives :

a la mise a disposition éventuelle des récipients,

a la présentation des déchets pour leur enléevement,

a la sélectivité des déchets,

a la responsabilité de I'h6pital en ce qui concee® récipients contenant des
déchets contaminés (matériaux utilisés, marqudgecléeité),

ou le double emballage de ces déchets,

a la décontamination apres usage des récipiefitesti

Section 3 — Mesures de salubrité générales

Article 98. — Déversement ou dép6t de matieres useeu dangereuses en général

Il est interdit de :

de déverser dans la mer, les cours d’eau, laggg®taanaux, sur leurs rives et
dans les nappes alluviales, toutes matiéres uséssrésidus fermentescibles
d’origine végétale ou animale, toutes substanciésesoou liquides toxiques ou
inflammables susceptibles de constituer un dangeme cause d’insalubrité, de
communiquer a I'eau un mauvais golt ou une mauwalear, de provoquer un
incendie ou une explosion.

Pour les voies et plans d’eau désignés ci-desstts,interdiction vise notamment :

a)
b)
c)
d)

e)

le lavage des véhicules automobiles et de tousierggimoteur,

la vidange des huiles de moteur de tous engins mugess,

la vidange et le nettoyage des équipements sastdes caravanes, bateaux et
construction flottantes,

le ringcage des citernes et des appareils ou eagars contenu des produits
polluants ou toxiques.

I’évacuation des corps gras alimentaires usagésségs, huiles) et notamment les
huiles de friture.
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Ces opérations doivent étre effectuée de facorieguproduits de vidange, de lavage,
de nettoyage ne puissent étre déversés ni entrdamésles voies, plans d’eau ou nappe par
ruissellement ou par infiltration.

Cette interdiction ne s’applique pas au déverseémeaux usées de vidange et autres
déchets qui ont I'objet d’'un traitement appropridhforme a la réglementation en vigueur et
approuvé par l'autorité sanitaire. Il est interdgé déposer ou de déverser sur le sol des
produits susceptibles de souiller la nappe phréatay les nappes d’eau souterraines, tel que
substances chimiques, hydrocarbures, corps grasraaire.

Article 99. — Déchargement des matiéres de vidange

Les déchargements et déversements des matievidadges en quelque lieu que ce
soit sont interdits, sauf s’ils sont effectués :

- temporairement dans des citernes étanches et tesiyer

- dans des usines de traitement dont le fonctionnesea été préalablement
autorisé par l'autorité préfectorale,

- dans les stations d’épuration aménagées pour éorgitre d’admettre ces
matieres de vidange sans inconvénient pour lewtifmmement soit directement,
soit dans certains cas par l'intermédiaire du nésdfrent s'il est apte a les
recevoir.

Le traitement biologique des matieres de vidangedppotage en station d’épuration
ou dans un collecteur d’eaux usées ne peut sedalegpreés autorisation délivrée, aprés avis
de l'autorité sanitaire, par le service gestiommaies ouvrages de collecte et de traitement des
eaux usées.

Le dépotage en station d’épuration doit répondrecamditions techniques suivantes :

- la station ne doit pas étre surchargée et doitdrbon état de fonctionnement ;
elle doit étre équipée d’un dispositif de dépotage

- la charge en DBO 5 imputable aux matieres de vidatuit étre inférieure a 20 %
de la charge totale en DBO 5 admissible sur léostat

- le rapport maximum des débits des matieres de galat de I'effluent global
admis sur la station doit rester inférieur a 3 %

Le dépotage dans un collecteur doit respecter Emen conditions de dilution et de
régularité de la qualité et de la quantité de megiéle vidange que dans le cas d'un
dépotage en station d’épuration.

Article 100. — Mares et abreuvoirs

La création des mares ne peut se faire qu'avexisation du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescripiogenérales ou particuliere relatives
aux périmetres de protection des sources, puitsagas ou prises d’eau.

Elle est interdite a moins de 100 métres des pi®de captage d’eau potable a
I'intérieur des périmétres de protection rapproates captages d’eau potable.
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Elle est, en outre, interdite a moins de 35 m :

- des sources et forages,

- des puits,

- des aqueducs transitant des eaux potables en gamilébre.

- des installations de stockage souterraines ou satairées des eaux destinées a
I'alimentation humaine ou animale, ou I'arrosage deltures maraichéres.

- a moins de 50 m des immeubles habités ou habitaetie occupés par des tiers,
des zones de loisirs ou des établissements receévaniblic.

- les mares et fossés a eau stagnante sont curés@umssnt qu'il est nécessaire.

Il est interdit de les déverser dans les coursul’ea

En aucun cas, le déversement des eaux usées lteegquesnature que ce soit ne peut
étre toléré dans ces ouvrages.

Toute mare ou fossé reconnu nuisible a la Sanbdidee, doit étre comblé par le
propriétaire, a la demande de l'autorité sanitdigxacuation des eaux étant normalement
assurée.

Article 101. — Lavoirs publics

Les lavoirs doivent étre largement aérés, lesteewénts de leurs parois sont lisses et
imperméables. Le sol est muni de rigoles d’écouténgtanches. Les bassins des lavoirs
doivent étre étanches, tenus avec la plus granojergie, vides, nettoyes et désinfectés, au
moins une fois par an.

Au cas ou I'eau d’alimentation du lavoir n'est gastable, une plaque apparente et
scellée a demeure, portant d’'une maniére visibladation « eau dangereuse a boire » et un
pictogramme caractéristique sera appliquée suspmditif d’alimentation en eau du lavoir.

Article 102. — Mesures patrticuliéres visant les pas de plaisance

Tout projet de création, ou toute exploitatiomdtallations portuaires, appontements,
bassins de mouillage et, en général tout aménageimténessant les eaux intérieures ou
littorales capables de recevoir des navires desaut@e de plus de deux tonneaux, doit
comporter des équipements sanitaires en rappactlavembre des postes d’amarrage.

Les équipements sanitaires sont répartis en ylusieurs groupes sanitaires.
Chacun de ces groupes comprend par tranche deostBspd’amarrage : 1W.C, 1
urinoir, 1 lavabo, 1 douche, en outre par tranah&@postes d’amarrage : 1 bac a laver

Au-dela de 400 postes d’amarrage, un coefficieabaktement de 5 % par tranche
supplémentaire de 100 postes peut étre appliquéoebre total d’appareils résultant du
calcul précédent.

Au-dela de 1 000 postes d’amarrage, le projet daite I'objet d’'une étude
particuliére, en ce qui concerne le coefficienbdiement a appliquer.
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Un dispositif réglementaire de capacité adapté @mbme de postes d’amarrage et
permettant la vidange des W.C chimiques doit &

Tous les appareils sanitaires doivent étre reliéeaeau d’assainissement communal
ou, a défaut, a des dispositifs de traitement comés a réglementation en vigueur.

La répartition des groupes sanitaires doit étrée tgue le trajet entre un poste
d’amarrage et le groupe le plus proche ne soisppérieur a 200 metres.

Les quais et appontements doivent étre équipésaii@ents munis d’un dispositif de
fermeture et d’'une capacité minimale de 75 litt&sir espacement ne doit pas excéder 35
metres.

Les dispositions du présent article sont applicgbi@nt en ce qui concerne la nature
des équipements que leur implantation, méme dnkdallations portuaires sont mitoyennes
des terrains de camping. Elles s’appliquent imntéchant aux ports non encore concédes.

Les installations en exploitation seront renduasf@mes aux présentes instructions
dans un délai de 1 an a compter de la publicatioprdsent arrété, réserve faite des cas ou
des mesures s’avérent nécessaires.

Article 103. — Protection des lieux publics contréa poussiere

Le nettoyage du sol des rues et des trottoirs &toit fait avec toutes les précautions
nécessaires pour éviter la pollution de l'air @& poussieres.

Il est interdit de jeter sur les voies publiquespoivées les poussiéres collectées dans
les immeubles.

Le cardage des matelas est interdit sur la voldique et dans les courettes. Le
nettoyage des murs, le raclage des poussiéretunag facon générale, toutes les opérations
d’entretien des habitations et autres immeublesi ge les travaux de plein air s’effectuent
de maniére a ne pas disperser de poussiere dansiljgorter atteinte a la santé ou causer une
géne pour le voisinage.

Ces prescriptions s’appliquent aux travaux de i®oiet de démolition des
constructions.

Article 104. — Protection contre les déjections

L’'autorité municipale définit, par voie d’'arrétées régles générales d’hygiéne a
observer dans les lieux publics et les moyens agsports publics en vue de prévenir les
risques imputables aux déjections de quelle quar@aju’elles soient.

Il est interdit de polluer les rues, les promemades endroits publics, les parties
communes des immeubles, les voitures publiquesdparcrachats ou des déjections. Les
déjections des animaux sont seulement toléréesldaraniveaux, a I'exception des parties
de ces caniveaux qui se trouvent soit a lintérides passages pour piétons, soit aux
emplacements d’arrét des véhicules de transpocbemmun et des voitures de place, ou aux
emplacements signalés et aménagés a cet effet.
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Les véhicules des service de transport en comrsiils, effectuent un service
journalier, sont nettoyés au moins une fois par.jou

Des mesures de désinfection peuvent étre presgpditebautorité sanitaire en cas de
nécessite.

L’entretien des cabinets d’aisances et des usnmitblics est assuré, conformément a
la réglementation en vigueur, par les propriétamegsoncessionnaires autorisés.

L’'acces des aires de jeux et bac a sable esdintux animaux ; le sable doit étre
changé et désinfecté en tant que de besoin, etaismne fois par an et chaque fois que
I'autorité sanitaire le jugera nécessaire.

Article 105. — Cadavresd’animaux

Il est interdit de déposer les cadavres d’animauixla voie publique ou dans les
ordures ménageéres ainsi que de les jeter dans dessnrivieres, abreuvoirs, gouffres et
bétoires, ou de les enfouir d’une fagon générateoins de 35 metres des habitations, des
puits, des sources et dans les périmétres de pontates sources et des ouvrages de captage
et d’adduction des eaux d’alimentation prévue daméglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément auxnpésns du code rural et compte
tenu des dispositions prises en vertu de la loi@yuillet relative aux installations classées
pour la protection de I'environnement.

Article 106. — Propreté des voies et des espacedlics
Les voies et espaces publics doivent étre terajm@s.

Les usagers de la voie publique et les occupadspeopriétés riveraines sont tenus
d’éviter toute cause de souillure desdits voiesstindes conditions figurant par ailleurs dans
le présent reglement, ils doivent respecter lesgoiigtions ci-apres.

106.1 — Balayage des voies publiques

Dans les voies livrées a la circulation publiquele service du balayage n’est pas
assuré par la municipalité, les propriétaires gires sont tenus, aux jours et heures fixés par
le maire, de balayer ou faire balayer, apres agesehacun au droit de sa facade, sur une
largeur égale a celle du trottoir.

106.2 — Mesures générales de propreté et salubrité

Il est interdit d’effectuer des dépbts de quelle gature que ce soit, sauf autorisation
spéciale sur toute partie de la voie publique,pbyusser ou projeter les ordures ou résidus de
toutes natures.

Il est également interdit d’abandonner, de déposede jeter, sur tout ou partie de la
voie publique, ainsi que dans les édifices ou wébg d'utilité publique, sur les bancs des
rues et des promenades, ainsi que dans les japginss et espaces verts, lieux et batiments
publics, les parties communes des immeubles topgenga imprimés ou non, journaux,
prospectus, cartonnages, boites, enveloppes, exgbalivers et généralement tous objets ou
matieres susceptibles de salir et de nuire a ldogsd publique.
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Il est interdit de jeter, déposer ou abandonner midures, épluchures et résidus de
fruit et de légumes, et, d’'une facon générale, welsris ou détritus d’origine animale ou
végétale susceptibles de souiller la voie publiowele provoquer des chutes.

Cette interdiction s’étend aux graines, miettepaia ou de nourriture quelconque tant
sur la voie publigue que sur les fenétres, baloeingarties extérieures des immeubles
riverains et vise également d’'une maniere partcelies produits ou objets dangereux ou
toxiques pouvant étre ramassés par les enfants quiastous récipients contenant ou ayant
contenu des produits inflammables sans avoir égfnsosement dégazes.

Les facades des immeubles et les clétures desnermiverains doivent étre tenues
propres. Les graffitis sont interdits. L’affichadersqu’il n’est pas interdit, doit étre exécuté
et maintenu dans des conditions satisfaisantesopegqte.

Les objets et plantes ainsi que le linge dispasésles balcons et les fenétres ne
doivent pas créer d’insalubrité ou constituer ungds ou une géne pour les passants et les
occupants des immeubles.

Il est interdit d’apposer des inscriptions ou d#&hes, papillons, prospectus... autres
gue ceux réglementaires et nécessaires a la dimukur les revétements de la voie publique
et sur tous les ouvrages qui en dépendant, salf cemiaines conditions, prévues par la
réglementation en vigueur.

Les récipients placés a la disposition du pubticdestinés a recevoir les déchets
doivent étre vidés pour éviter tout débordememietibyés aussi souvent que nécessaire.

106.3 -Projection d’eaux usées sur la voie publique

Toute projection d’eaux usées, ménageres ou awsesinterdite sur les voies
publiques, notamment au pied des arbres. Il estefadeption toutefois, sous réserve du
respect des horaires fixés par l'autorité muni@palour les eaux provenant du lavage des
facades des maisons et des devantures des boutigugdne pour les usagers de la voie
publique devant étre réduite au minimum

106.4 -Transports de toute nature

Indépendamment des mesures particulieres visamansport de certains déchets et
des matiéres usées, les transports de toute rdiivent avoir lieu dans des conditions telles
que la voie publique n’en puisse étre salie, nigdassants et les occupants des immeubles
riverains incommodés. Les chargements et les dgetramts doivent étre effectués en
conséquence.

106.5- Marchés

Indépendamment des prescriptions particulieresrdigt au titre VII du présent
reglement, les marchés découverts qui se tienmgra s/oie publique doivent satisfaire aux
dispositions suivantes :
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- ils doivent toujours étre tenus avec la plus grgm@reté. Les commercants exercant
leur activité sur ces marchés doivent rassemblas ldéchets au fur et a mesure de leur
production et les déposer dans des récipientsmi®dsus a cet effet ou dans des sacs en
papier si ce moyen est autorisé, de facon a évdgarpillement des déchets et I'envoi des

éléments légers pendant la tenue du marché. Digs d& la tenue du marché, les déchets
sont rassemblés pour étre évacués aussitot. Leypimeements sont nettoyes par balayage,
lavage et emploi, en tant que de besoin, d’'undisaoldésinfectante.

- Il est interdit aux marchands ambulants de projtela voie tous détritus, déchets et
emballages. lls sont tenus de conserver leurs emplents en bon état de propreté.

106. 6 - Animaux

il est interdit de laisser vaquer les animaux dstiqgees dans les rues, sur les places et
autres points de la voie publique ainsi que dams#dles et marchés.

Il est interdit d’abandonner des animaux sur lee yaublique ainsi que dans les parcs
ou jardins

Les chiens ne peuvent circuler sur la voie pulelign one urbaine qu’autant qu’ils
sont tenus en laisse.

106. 7 - Abords des chantiers

Les entrepreneurs des travaux executés sur lgpubikegque ou dans les propriétés qui
I'avoisinent doivent tenir la voie publique en étigt propreté aux abords de leurs ateliers ou
chantiers et sur les points ayant été salis pae si@ leurs travaux. lls doivent assurer aux
ruisseaux et aux caniveaux leur libre écoulement.

lIs doivent également assurer, autant que possiblpassage protége pour les piétons

Les chantiers ouverts sur la voie publigue ou erdire de celle-ci doivent étre
entourés de cléture assurant une protection eintieseliction de pénétrer efficaces.

106. 8 - Fumées, suies, poussieres

Sont interdits dans tout immeuble et tout étabiissnt industriel, commercial ou
artisanal non assujetti a la réglementation surifistallations classées, ainsi que sur toute
propriété, la production continue et prolongée wiades épaisses, suies, poussieres, odeurs,
buées, gaz toxiques ou corrosifs et de maniérergindoutes projections et émanations
propres a nuire a la santé et a la tranquillitévdisinage ou a polluer dangereusement
I'atmosphére.

Les propriétaires des immeubles, les chefs, dinesteu gérants des établissements en
cause doivent prendre sous leur responsabilité ndesures permettant de respecter les
interdictions formulées a l'alinéa précédent etrdet; s'il y a lieu, faire procéder a une
expertise par un homme de I'art qualifié sur lectmnnement de I'installation et la qualité du
combustible employé.
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106.9 — Propreté et cloture des terrains non batis

L’autorité sanitaire peut imposer la cléture degdains non batis bordant les voies
publiques ou privées a l'intérieur des aggloméretilmrsque I'état de ces terrains peut nuire a
la salubrité du voisinage.

Les clotures, de quelle que maniere qu’elles satblies, sont constamment tenues
en bon état pour défendre utilement I'accés deaites. Les portes qui peuvent étre pratiquéees
doivent ouvrir vers l'intérieur et étre fermées angyens de serrures, cadenas ou tous autres
dispositifs similaires.

Les cl6tures reconnues non efficaces contre dichiction par des tiers d’ordures et de
détritus quelconques sur les terrains non batis monplacées par des clétures jointives ou
grillagées, d’au moins deux metres de hauteur, depiositions contraires d’'un réglement
d’urbanisme.

107. — Salubrité des voies privées
107.1 — Dispositions générales

Les obligations des propriétaires et occupants ideseubles riverains des voies
publiques, définies dans le présent reglement &emits’appliquent aux propriétaires et
occupants des immeubles bordant les voies privégsayant acces, qu’elles soient ouvertes
ou non a la circulation publique. Il en est de méuoer les obligations de leurs usagers
respectifs.

107.2 — Etablissement, entretien et nettoiement

Le sol des voies privées, qu’il soit muni ou ndandrevétement, doit étre établi de
maniere a assurer I'écoulement des eaux, un amrdtcile et une circulation non
dangereuse. Il doit en outre étre tenu constamerehbn état d’entretien et de propreté.

Eventuellement, les propriétaires peuvent corgraatcord avec l'autorité municipale
pour faire assurer a leurs frais I'obligation dietien ci-dessus.

107.3 — Enlevement des ordures ménageéres

Les modalités définies par I'autorité municipdies cahiers des charges réglant les
conditions d’enléevement des ordures meénageres attéslement tout accord particulier
passé entre les propriétaires des voies privdesisatrité municipale, fixent pour ces voies, le
moment et les emplacements de dép6t de récipientsodieles admis, en vue du passage du
service d’enlévement des ordures ménageres.

107.4 - Evacuation des eaux et matieres usées.

Lorsque la voie comporte un réseau d’évacuatieauk et de matieres usées, celui-ci
doit étre souterrain. Les branchements des évatisaties immeubles sur le ou les conduits
d’évacuation collectifs ne doivent se faire que ssda voie privée dans les conditions
identiques a celle prévues pour les voies publiques



TITRE IX

Les dispositions - diverses
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TITRE IX

DISPOSITIONS - DIVERSES

Article 166. — Dérogations

Sous réserve de la |égislation et de la réglertientan vigueur, le Préfet peut, dans
des cas exceptionnels et sur proposition du Divectles affaires sanitaires et sociales,
accorder des dérogations au présent réglementrigaésapris en application de son pouvoir
réglementaire.

Dans ce cas, les intéressés doivent prendre Kemgant écrit de se conformer aux
prescriptions qui leur seront ordonnées. Touterapahtion comportera déchéance compléete
du bénéfice de la dérogation, sans préjudice demsanctions prévues aux articled 836-4
et L 1324-4du code de la santé publique, ainsi gu'aux auégiementations applicables.

Article 167. — Pénalités

Les infractions aux dispositions du présent réglensont punies de I'amende prévue
pour les contraventions aux infractions a certadiggositions du code de la santé publique.

Article 168. — Constatation des infractions

Les infractions sont constatées dans les condifioé@vues aux articles L336-1,
L. 1312-1et L.1312-2du nouveau code santé publique

Article 169. — Exécution

Le sous Préfet chargé de mission et les maireguc@mment avec la direction des
affaires sanitaires et sociales, les vétérinairespacteurs, les responsables de bureaux
municipaux d’hygiéne, les officiers et agents ddicgojudiciaire, et les inspecteurs de
salubrité, chacun en ce qui le concerne, sont ésaig I'exécution du présent arrété
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TITRE V

Le bruit
Article 108. — Bruits émis sur les lieux accessildeau public
108.1 Interdiction de certains bruits génants

Sur les lieux et dans les locaux accessibles hlicpgont interdits les bruits génant
par leur intensité ou par leur forte charge infaiveatels que :

- les cris et chants publicitaires, les émissionsalascet musicales, I'emploi
d’appareils et de dispositifs de diffusion sonoae lpaut parleur.

- l'usage des pétards, artifices, armes a feu etdatres engins, objets et dispositifs
bruyants professionnels ou particuliers.

108.2 — Octroi de dérogations

Des dérogations spéciales peuvent étre accoradédaytorité locale lors de
circonstances patrticulieres telles que manifestattmmmerciales, fétes, réjouissances
publiques...

108. 3 — Réglementation de certains travaux génants

Devront faire I'objet d’'une autorisation et de disfions réglementaires prises par l'autorité
locale :

a) les travaux urgents, bruyants, sur la voie publiggi@ouvant étre exécutés de jour
sans entrave sérieuse a la circulation.
Les horaires a respecter seront précisés par fistocale.

b) Les travaux exécutés de jour et de nuit dans lesgzparticulieres sensibles du fait de
la proximité d’hopitaux, d’établissements d’enseigrent et de recherche, de
garderies, de maternités, ou autres locaux siregair

Dans ce cas, pourront étre désignés par I'autaceie un emplacement particulierement
protégé pour les engins ou des dispositifs d'atilis ou de protection visant a diminuer
l'intensité du bruit qu’ils émettent.

108.4 — Véhicules automobiles

Sont soumis aux prescriptions du Code de la Rappécable a Mayotte et notamment
des articles d’application y afférents, les dispposs d’échappement des véhicules a moteur.
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Article 109. — Bruits émis en dehors des lieux acgsibles au public
109.1 — Etablissements

Les propriétaires, directeurs ou gérants d’établigents industriels, commerciaux ou
établissements ouverts au public, en particulieickdés, bars, cinémas doivent prendre toutes
mesures utiles pour que les bruits émanent de amiux ne soient pas génant pour le
voisinage.

109.2 — Locaux d’habitations et propriétés

Les occupants des locaux d’habitation ou de ldéendances doivent prendre des
précautions pour que le voisinage ne soit pas kéopdr les bruits émanant de ces locaux tel
gue ceux provenant de phonographes, magnétophappsseils de radiodiffusion et de
télévision, instruments de musique, appareils ménsag

109.3 — Animaux

Les propriétaires et possesseurs d’animaux sonstde prendre toutes les mesures
propres a préserver la tranquillité des voisins.

109.4 — Utilisation de véhicules « tous terrains »

L'utilisation, sur les sentiers pédestres, de amdles tous terrains dans des conditions
telles gu’elles constitue un danger pour la séeumit une géne pour la tranquillité des piétons
est réglementée par arrété municipal.

109.5 — Activités bruyantes exercées par des amineprrs ou artisans

Les entrepreneurs et les artisans exercant defesprons qui exigent I'emploi
d’appareils susceptibles d’occasionner un brugnee hors des ateliers et perturbant le repos
ou la tranquillité des voisins ne peuvent exer@ard travaux qu'a des périodes et des
conditions d'utilisation fixées par I'autorité |dea

Article 110. — Survol des zones réservées a I’hahiton ou a la détente

Sous réserve des dispositions applicables a lgatéon aérienne, le survol des zones
destinées a I'habitation ou a la détente doit éfiectué a une hauteur par rapport au sol telle
gue le niveau sonore ne dépasse pas le seuil auddglel il provoquerait une géne ou un
danger pour les populations survolées, particutierg pendant les jours fériés.



TITRE VI

Les Mesures visant les malades contagieux

Leur entourage et leur environnement
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TITRE VI - MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX,
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT

Section 1 — Mesures générales
Article 111. — Déclaration des maladies contagieuse

Les directions d’établissements d’enseignementsal@é, de convalescence et de
réadaptation figurent parmi les personnes astei@tia déclaration prévue par le code de la
santé publique.

Article 112. — Isolement des malades

En application de larticld. 1311-4 du code de la santé publique, l'isolement du
malade en milieu hospitalier est réalisé dans teascas de varioles, choléra et peste, et
effectué sur prescription de l'autorité sanitaiemsl les cas de typhus exanthématique, fievre
jaune, fievre récurrente a poux et fievre hémogagid’origine virale.

Pour les autres maladies transmissibles qui darieena isolement, celui-ci peut étre
fait a I'hdpital ou au domicile.

En tout état de cause, l'isolement est maintent dqa’existe pour I'entourage ou le
public un danger de contagion.

Article 113. — Surveillance sanitaire

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve sga la contamination d’'une des
maladies visées par la réglementation sanitairernational, notamment variole, choléra,
peste, fievre jaune, peut étre astreinte a uneeBlance sanitaire d'une durée égale a la
période d’incubation maximale fixée par la dite ledgentation. Quand I'exposition a la
contagion a eu lieu en milieu hospitalier, la parso suspecte y est, autant que possible,
maintenue en observation ou en isolement pendamh@me durée si les circonstances
épidémiologiques l'exigent.

Article 114. — Sortie des malades

Tout convalescent de maladie contagieuse ne di@tteer sa sortie de I'hopital
gu’'apres avoir satisfait aux mesures d’hygiénegites par I'autorité sanitaire.

Dans le cas ou un malade atteint d’'une des malagiant nécessité son isolement en
milieu hospitalier visées aux articles 112 et 1it8essus quitte un établissement hospitalier
avant que tout danger de contamination ait dispans, et motifs seront donnés, sans délai, a
l'autorité sanitaire (dans les mémes conditionsige’déclaration de maladie) en précisant le
lieu ou le malade a déclaré se rendre. L’'autoatg@taire prendra alors toutes mesures utiles
pour la protection de la santé publique.
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Article 115. — Surveillance scolaire

Les enfants d’age scolaire ne peuvent étre réadmiéxole publique ou privée que
s’ils remplissent les conditions prescrites paelglementation de I'éviction scolaire en ce qui
concerne notamment la prophylaxie en cas de maladietagieuses dans les établissements
d’enseignement et d’études.

Article 116. — transport des malades

Le transport des personnes atteintes de malaiiéssva l'article 113 ci-dessus est
effectué dans une voiture spéciale qui doit éteendiéctée, et s'il y a lieu, désinsectisée aprés
le voyage et avant toute réutilisation de véhicuke désinfection peut étre effectuée soit par
un service public, soit par une entreprise priveis réserve du contréle réglementaire de
'opération par l'autorité sanitaire, laquelle etlidre certificat.

Section 2 — Contamination du milieu et des objetsgy les contagieux

Article 117. —Protection contre les déjections ou excrétions camgieuses de personnes
atteintes de maladie a déclaration obligatoire

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peéue jetées sans avoir fait I'objet
d’'un traitement de désinfection dans des conditmgformes aux textes réglementaires. I
est interdit, en particulier, de les répandre susdl, les tas de fumier ou d’ordures et de les
jeter dans les égouts ou les cours deau, sandsgaient subi un traitement exécuté
conformément a la réglementation en vigueur.

Article 118. — Désinfection en cours de maladie

Pendant toute la durée de la maladie visée dclarL12 ci-dessus {1alinéa), les
objets a usage du malade et des personnes quistéags de méme que tous les objets
susceptibles d’avoir été contaminés ou souillésjeth Etre désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dansoddgians telles qu'ils ne puissent
étre source de contamination.

Il est interdit de donner, de jeter ou de vendressiésinfection préalable, tout tapis ou
tenture, objets de literie, linge ou vétement ayamvi & ces malades ou provenant de locaux
OCCupeés par eux ; les objets de peu de valeurdsoptéférence incinéres.

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoglagdocaux et des objets susceptibles
d’avoir été contaminés se fait a I'aide de prodeitprocédés agréés a cet effet.

Il est interdit de remettre, sans désinfectiomattoyage préalable, aux blanchisseries,
lavoirs publics ou privés, ou autres établissementtustriels, tous objets ou effets
susceptibles d’avoir été contaminés. Cette opérateut étre effectuée soit dans les services
de la Collectivité Départementale de désinfectienait dans les machines a laver des
particuliers.



-68-
Article 119. — Désinfection terminale

Dans le cas ou la désinfection terminale est atiige, les locaux occupés par les
malades, son linge, sa literie et les objets pemigndont il s’est servi, doivent étre
désinfectés sans délai par des produits et proaéss a cet effet.

L’exécution de cette prescription doit étre cotégtapar un certificat délivré aux
intéressés par l'autorité sanitaire.

Ce certificat désignera les locaux désinfectéss saentionner le nom du malade ni la
nature de la maladie.

Article 120. — Organisation de la désinfection

Les opérations de désinfection obligatoire sordtipuées dans les conditions
prescrites par les articlds 1314-1 a L 1314-6du code de la santé publique soit par les
services publics, soit par des organismes priva@rgr@lés par I'autorité sanitaire qui délivre le
certificat de désinfection.

Article 121. — Appareils de désinfection

Les appareils de désinfection utilisés dans tcotemune au titre de la désinfection
obligatoire sont soumis a une surveillance régeitieant exercée par I'autorité sanitaire.

Article 122. — Centre d’hébergement de personnesssdomicile

Les établissements publics ou privés recueillatitré temporaire ou permanent des
personnes sans domicile doivent disposer de doudbhdavabos, de cabinets d’aisances et de
chambres d’isolement en nombre suffisant. Le natieydes locaux et du matériel mis a la
disposition des usagers est pratiqué chaque jour.

Des leur arrivée, les usagers pourront faire €bles diverses mesures d’hygiéne et,
éventuellement, de prophylaxie qui se réveéleraigites. Le cas échéant, la désinsectisation
des individus doit étre effectuée.

La désinfection ou la désinsectisation des loaoupés par des personnes susvisées
ainsi que leurs vétements est confiés aux sergjpésialisés.

Section 3 — Locaux professionnels des coiffeurs,edthéticiennes
Article 123. — Aménagement des locaux professionseales coiffeurs et esthéticiennes
Tous les locaux professionnels des coiffeurs, sthéticiennes doivent étre
convenablement aérés et éclairés et d'une facorérgén répondre aux prescriptions

d’hygiéne concernant les locaux de travail.

Le dispositif de renouvellement ou éventuellendmtonditionnement d’air doit étre
capable d’assurer d’'une facon permanente I'évamualkes buées et des ordures.
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Les locaux sont interdits a I’habitation et au coence des denrées alimentaires.

Les meubles a usage professionnels ne peuventwlis®s dans un autre but et
doivent étre nettoyés frequemment.

Les déchets de coton, balayures et autres doitat aussitot recueillis dans un
récipient muni d’un couvercle, vidé et nettoyé juellement.

123.1 — Hygiéne générale

Les objets employés par les coiffeurs et estlegtiws sont entretenus de maniere a
n’étre en aucun cas une cause de transmissiorediaiis contagieuses et I'opérateur doit
pour chaque client désinfecter ses instruments.

Sans préjudice des mesures habituelles d’hygiesénventaire et corporelle (avant
chaque service, nettoyage des mains et ongles gvanisage et mouillage a l'aide d'un
liquide antiseptique), les coiffeurs et esthétinies doivent lorsqu’un client présente des
Iésions de la peau ou du cuir chevelu s’abstenitler des instruments destinés a I'usage de
la clientele courante et employer obligatoiremenimatériel spécial pour lequel des mesures
de désinfection particulierement rigoureuses sdapeées.

L’exploitant doit mettre des gants spéciaux aitpakition des employés exécutant
des coiffures type permanentes, traitements spéoiateintures.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client

Les exploitants sont tenus de fournir a leur pamsbles moyens nécessaires pour que
ces différentes mesures soient respectées.
Les produits cométiques et d’hygiénes sont soantadoi du 10 juillet 1975.

123.2 — Produits dangereux et vénéneux

Les coiffeurs autorisés a utiliser ou a déteniarpfriser, défriser ou onduler les
cheveux, des produits renfermant de I'acide thiogligue, de la potasse caustique, de la
soude caustiqgue ou des sels, & une concentratialépessant pas 8 %, devront informer
l'autorité sanitaire des accidents survenus aite sie 'emploi de ces produits, ainsi que des
accidents provoqués par l'utilisation de produdpittaires qu'il est interdit d’appliquer sans
avoir procédé au préalable a la touche d’essai.

Section 4 — Lutte contre les rongeurs, les pigeomszant a I'état sauvage, les animaux
errants, les insectes et autres vecteurs — Mesurgsplicables aux animaux domestiques.

Article 124. — Rongeurs

Les propriétaires dimmeubles ou d'établissemengsivés, les directeurs
d’établissements publics doivent prendre toutesumess pour eéviter lintroduction des
rongeurs et tenir constamment en bon état d’eatrds dispositifs de protection mis en
place.
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lls doivent conjointement avec les locataires ooupants, vérifier périodiguement si
les caves, égouts particuliers, entrepdts, locaumneerciaux, locaux a poubelles, logements
des animaux domestiques, etc... ne sont pas envahisep nuisibles et faire évacuer tous
dépdbts de détritus et déchets susceptibles déties.a

Lorsque la présence de rongeurs est constaté@etesnnes visées aux alinéas ci-
dessus sont tenus de prendre sans délai les mesasesites par I'autorité sanitaires en vue
d’en assurer la destruction et I'éloignement. Lamméobligation s'impose lors de la
démolition des immeubles ainsi que sur les chantlerconstruction.

Article 125. — Jets de nourriture aux animaux
Protection contre les animaux errants, sauvages agedevenus tels

Il est interdit de jeter ou déposer des grainesauriture en tous lieux publics pour y
attirer les animaux errants, sauvages ou redeuvetsjsnotamment les chats ou les pigeons ;
la méme interdiction est applicable aux vois prsvésours ou autres parties d'immeubles
lorsque cette pratique risque de constituer une génr le voisinage ou d'attirer les rongeurs.

Toutes mesures doivent étre prises si la pultutatie ces animaux est susceptible de
causes une nuisance ou un risque de contaminaithamme par maladie transmissible.

Article 126. — Insectes

Les bassins d'ornements et d’arrosage, vasescgliagts divers doivent étre vidés
complétement et nettoyés une fois par semaine dosmbes citernes de relais des eaux
autres que les eaux potables doivent étre recasveltes citernes inutilisées doivent étre
supprimées ; il en est de méme pour les réservabeuvoirs abandonnés. Les citernes
doivent étre séparées du tuyau de chute par uorsiple tuyau d’évacuation doit étre muni
d’une toile métallique inoxydable.

Le tuyau d’'aération des fosses d'aisances do# @totégé par un équipement
identique.

Les piéces d'eau, telles que mares, fosses avemines des habitations sont I'objet
de mesures larvicides réguliéres, telles que ddwbdestruction par poissons, épandage de
produits larvicides agréeés.

Les fosses d’aisances, les fosses septiques atedippanalogues sont soumis a un
traitement larvicide ; les produits sont utilisédes concentrations telles que les phénoménes
bactériens ne soient pas génés. Les appareilsrdadtee munis de dispositifs protecteurs
spéciaux prévus par la réglementation particulizefosses septiques et appareils analogues.

Lorsque la présence d’'insectes en état de prafiéér est constatée dans un immeuble
d’habitation, un immeuble a usage commercial (hgrei®, entrepot, etc...), un terrain ou un
dépbt quelconque, la personne qui en a la gardéeese de prendre sans délai, sous sa
responsabilité, les mesures nécessaires a leuinclesb.
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Les personnes porteuses de parasites, notammenpolex, devront prendre les
dispositions nécessaires en vue de leur destruidiate.

Article 127. — Animaux domestiques ou sauvages apgpoises ou tenus en captivité

Les propriétaires de ces animaux sont tenus d’enguéu’ils ne soient a l'origine de
transmission de germes pathogenes ou de nuisangesimmme.

Article 128. — Autres vecteurs

Quant au cours de l'enquéte épidémiologique memdwccasion d'une maladie
contagieuse, il est identifié un germe infectieyard pour réservoir un animal ou le milieu
environnant, tel que sol, air, eau... les autorifstaires prennent les mesures propres pour
isoler le vecteur en cause et le traiter afin deud@ le germe responsable.

Des mesures peuvent également étre prises pounaiten I'ampleur de la
contamination, en particulier par I'examen systéquet des sujets en contact : hommes ou
animaux.

Section 5 — Opérations funéraires
(complétée par I'ordonnance n°2002-1450 du 12 déces2D02 modifiant le Code
générale des Collectivités Territoriales applicallévayotte et relative a la législation dans
le domaine funéraire).

Article 129. — Opérations funéraires
129.1- Geéneéralité

Les opérations de mise en biére d’inhumation, rdasport ou d’exhumation sont
assurées conformément a la réglementation en vigles morgues et salles d’autopsie
doivent étre tenues dans un état de propreté tries &lles doivent toujours disposer de
lavabos a eau courante, de W.C particuliers, giadsibilité de désinfection nécessaire afin
de supprimer tout risque de contamination poup&Fsonnes y ayant acces.

Les emplacements destinés aux dépb6ts des corpentloftre maintenus a une
température inférieure a 5°.

Les dispositifs de ventilation des morgues etesatl’autopsie doivent assurer un
renouvellement suffisant de I'air de ces locaux.

129.2 — Procédure pour I'inhumation culturelle dorjgs d’'une personne décédéedtwléra
La préparation du corps est assurée par le pegsdersanté assisté d’'un foundi :

- orifices naturels bouchés avec du coton imbibé sy 5 %. Pas d’expression
abdominale.

- Drap plongé dans une solution de javel a 2 % (Uame d’eau pour un volume
d’eau de javel a 12 %) puis en recouvrir le corps.

- Placer le corps dans un sac de transport de cadavre
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La priere mortuaire est dite sur le lieu du dét®sprps étant placé sur le véhicule de
transport tourné vers la Mecque, en présence ddurbre de personnes limité, et ne doit pas
dépasser 15 minutes.

La fosse est préparée par la communauté (longu2unetres, largeur = 1meétre,
profondeur = 1 ,50 metre), a 100 metres au moias duit, d’'une riviére, d’une source, ou de
la mer. Pour les cimetiéres littoraux, la tombesgeusée le plus loin possible de la plage.

Le transport du corps est assuré par le véhicuteadsport des corps des personnes
décédées, avec l'aide des agents de santé, ganptatcorps. Il sera fait usage de la civiére
avec cadran préparée par les autorités sanitaires.

L’'inhumation est assurée par des personnes avest&d une connaissance
particuliére des rites et des mesures d’hygiemnke grotection.

Tout transport et tout repas funéraires serorsquits.

Toute personne participant aux opérations furgsalevra :

- s’habiller d’une tenue qui devra étre retirée enengée dans I'eau javellisée apres
les opérations ;

- se laver les mains au savon et a I'eau javelligbar(l de javel 12°/litre), et
prendre une douche d’eau javellisée.

Matériel pour les funérailles

* Blouses tuniques / pantalons

* Un sac de transport de cadavre

* Gants

* Bottes plastiques

» Sacs de poubelles de 100 |

» Bassine d’eau

» Jerrican d’eau

» Seaux fermés 15 |

* Draps blancs

* Lit picot mortuaire

» Cadran a placer au dessus du lit mortuaire (50emadteur)

» CRESYL 5 % (500 ml dans 10 litres d’eau)

* Eau de javel 12° (25 ml/l pour les mains et le spf® ml/l pour linge, matériel)
* 1 pulvérisateur

* 1 veéhicule de transport qu’il faudra aprés usagindigcter

* 1 ou 2 personnes seulement seront autorisées @&nuamts le véhicule.

N.B: aprés usage, les déchets seront mis dans upa#uelle imprégné de Crésyl 5 % (un
peu au fond, un peu au dessus), qui lui méme daca pans un 2 eme sac avant d’étre bralé
au pétrole par le personnel habilité.



TITRE VII

Hygiene de I'alimentation
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TITIRE VII
Hygiéne de l'alimentation
Section 1 — dispositions générales
Article 130. — Prescriptions générales concernangé$ magasins d’alimentation
130 —1 Magasins de vente

Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et cameent éclairés. lls doivent pouvoir
étre fermés sur la voie publique par un ou plusialispositifs appropriés de maniére a
protéger les denrées du soleil et des pollutionsodee nature. L'utilisation des sous sols,
ainsi que des pieces sans fenétres est interditléangation autorisée.

Les murs et les plafonds doivent étre maintenusparfait état de propreté et
d’entretien. lls doivent étre blanchis au moins toie par an s’ils sont passés a la chaux, ou
lavés régulierement.

Les angles de raccordement des murs entre eweelesol sont aménagés en gorges
arrondies. Les plafonds doivent étre constituésuttaces planes, lisses et lavables.

Le sol doit étre en matériaux durs (carrelage,eaqin lisses ou recouvert d'un
revétement impermeéable. Il est lavé au moins umedar jour. L’écoulement des eaux de
lavage doit étre assuré. Le balayage a sec esfiinte

Les magasins ne doivent en aucun cas servir Bitdten, ni n’abriter aucune activité
industrielle ou artisanale autre que celles visgéeprésent titre.

Il est interdit de fumer dans ces locaux et ceterdiction de fumer fait I'objet d’une
signalisation apparente.

Les comptoirs de vente, étals, tables et tout mehténalogue, en contact avec les
denrées alimentaires, sont revétus d’'un matérigueiméable et lisse, maintenu en état
permanent de propreté et conforme aux dispositieria réglementation en vigueur.

Toutes précautions sont prises pour que les denrée présentées sous emballage
d’origine soient a I'abri des pollutions. Les dezsé@ltérables a la chaleur, emballées ou non,
doivent étre conservées dans une enceinte réefeigéles autres étant protégées par des
cloisons transparentes ou de fins treillis.

Il est interdit de déposer sur le sol des denediesentaires non emballées, méme
pendant les opérations d’approvisionnement.

« L’acceés des animaux, notamment des chiens, estardit a | ‘exception des
chiens guides de personnes malvoyantes. Cette ird@tion doit étre affichée a I'entrée
de chaque magasin ».

Les exploitants sont tenus de veiller a la probectiontre les insectes et les rongeurs.
lls doivent faire procéder aux opérations de désitisation et de dératisation nécessaires,
notamment celles qui seront prescrites par l'atéiddcale, toutes précautions étant prises
pour que les denrées ne soient pas atteintes recufiar par les pulvérisations ou émanations
des produits employés.
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Lorsque dans les magasins d’alimentation, il estiued’autres marchandises, produits
d‘entretien ou de droguerie, par exemple , cesiél@® doivent étre préemballées, si
nécessaire, stockées et exposées a la vente dansarie du local nettement séparée pour
eviter toute confusion et toute contamination. fj@mgnaux et le tabac ne doivent pas étre
stockés au contact des denrées alimentaires. &hihde boisson a consommer sur place est
installé dans le méme local, il doit étre nettemeéparé du lieu de débit de denrée
alimentaire.

130. — 2 Resserres

Ces locaux sont soumis aux mémes regles que lgasing de vente en ce qui
concerne 'aménagement et I'entretien. lls ne ddiyas servir a d’autres usages notamment
de garage. Ceux qui sont situés en sous sol dodentout particulierement aérés et ventilés.

Les denrées ne sont jamais entreposées a mérok meass placées sur des étageres,
rayons ou dans des casiers ou paniers, cellesogtiadtérables sont conservées dans une
enceinte réfrigérée appropriée. Les produits at&@ivent étre aussitdt éliminés sous la
responsabilité du détendeur, et ceux dont la datgtel de vente est périmée sont
immédiatement retirés de la commercialisation seda@glementation en vigueur.

Les mesures nécessaires doivent étre prises pppriser insectes et rongeurs, sans
gu’il puisse en résulter une contamination des @kr

130. 3 — Voitures boutiques

Sans préjudice des réglementations particuli@esdncernant, les voitures boutiques
affectées a la vente ambulante de denrées alimesitaicompris le pain sont soumises aux
mémes regles d’entretien et d'aménagement que BEgasins de vente, a I'exception de
certaines regles, relatives a la construction @upeuvent étre appliquées a des veéhicules. En
outre, la raison sociale du commerce doit étreariaent indiquée a I'extérieur du véhicule.

Articles 131. — Vente hors des magasins : a I'exiéur du magasin, sur les marchés et
autres lieux de vente.

Les denrées alimentaires vendues a I'extérieur megasins sont soumis aux
conditions générales ou particulieres les concereiaiont I'objet d’'une protection rigoureuse
contre les pollutions de toute nature.

Les comptoirs de vente et les étalages doiveatétme hauteur minimum @¢70m
au dessus du sol et posséder une bordure de jwatdont le niveau supérieur sera situé a un
metre de hauteur a partir du sol. lls doivent @réabri du soleil, des intempéries et des
pollutions de toutes origines. Les étals et lesmoirs de vente doivent étre en matériaux
lavables, nettoyés chaque jour et maintenus erétadrde propreté et d’entretien.

Article 132. — Protection des denrées

A l'exception des denrées naturellement protégéesonditionnées, les vendeurs ne
doivent pas permettre a la clientéle de manipekedenrées alimentaires.

Elles doivent étre délivrées aux consommateuris,pséemballées ou conditionnées,
soit protégées d’'une enveloppe en matiere isolauntn papier.
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Ces matériaux et papiers doivent présenter toudt@unygiénique et étre conformes
aux dispositions de la réglementation en vigueur.

Le papier imprimé et le papier journal peuventtéfois étre utilisés au contact de
fruits en coque (tels que les noix), des racingsercules, bulbes non épluchés ni lavé pour
lesquels I'acheteur procede normalement & un regggvant consommation.

En ce qui concerne les fruits et légumes qui ng pas naturellement protégés, la
commercialisation en libre choix peut étre admide sesponsable de la vente veille a éviter
toute manipulation excessive des marchandises piriale la clientéle.

133. — Déchets

Il est interdit de jeter les déchets sur le sas ldéchets de toute sorte provenant,
notamment, des viandes, du vidage des poissongilleslet gibiers sont immédiatement
placés dans des récipients étanches munis d’'ureodeawqui doivent étre vidés et nettoyés au
moins une fois par jour.

Toutes les denrées avariées, conditionnées ouwloivent étre retirées de la vente et
éliminées selon un procédé autorisé.

La collecte et le transport des récipients ne somitepris qu’aprés la fermeture des
magasins et des marchés.

Article 134. — Transport des denrées alimentaires
134. 1 — Généralités

Les moyens de transport utilisés pour les denadasentaires ne doivent pas
constituer du fait de leur aménagement, de leur dd&mtretien ou de leur chargement, un
risque de contaminations, d’altérations ou de koes pour ces denrées.

lIs sont dotés des équipements nécessaires ae lwonservation des denrées.

lIs ne doivent pas étre utilisés pour le transg@himaux vivants, de marchandises ou
produits susceptibles d’altérer ou de contaminedl&es denrées.

Les citernes transportant des liquides alimergairgloivent étre affectées
exclusivement a cet usage. Elles doivent porterchiacun de leurs cotés, en caracteres
indélébiles d’au moin80 mm de hauteur et de fagcon inamovible, la mentidiquides
alimentaires ».

134. 2 — Transports terrestres de denrées périssabl

Les conditions de transport terrestre des derpéeassables qu’elles soient a I'état
frais, congelées ou surgelées sont précisées pagllEmentation spécifique en vigueur ;
Il s’agit notamment du transport :

- des viandes et abats, c’est a dire de toutes igpd’'animaux de boucherie, de
volailles, de lapins et gibier,

- de poissons, mollusques et crustacés, vivants ou no

- du lait et des ceufs,

- des glaces, créemes glacées et patisseries,

- des produits transformés d’origine animale.
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- des produits laitiers, ovo produits, produits darchterie,
- des denrées d'origine végétale surgelées.

134.3 — Transport de glace alimentaire
Ce transport est effectué selon les dispositioria d&glementation en vigueur.

134.4 — Transport et livraison du pain

le pain doit étre transporté contenu dans un naatélu type emballage perdu ou dans
des récipients facilement nettoyables, maintenusstasnment en bon état de propreté et
conforme aux dispositions de la réglementation @ueur. En outre, pour faciliter le
contrle, le mot gain », en lettres apparentes doit étre visible aé&egtr du véhicule.

Le pain ne doit étre exposé a l'air libre extérietisa vente sur la voie publique et les
marchés par vendeurs et revendeurs est interditgéest, au préalable, placé sous emballage
ou protégé des poussieres et des manipulatiorest linterdit de déposer le pain livré a
domicile sur tout endroit susceptible d’étre pol{vgbords de fenétres, marches, paillassons,
etc, par exemple) a moins que le pain ne soit auavement enveloppé.

Article 135. — Ateliers et laboratoires de préparabn des aliments

A la création, il sera exigé un certificat de aoniité des locaux et des installations
nécessaires a la préparation des aliments composésout ou partie de denrées animales ou
d’origine animale.

Le certificat de conformité sera établi par leedteur des services vétérinaires aprés
avis du directeur des affaires sanitaires et seial

A l'occasion de chaque changement de propriétgé&mnt et exploitant, il devra étre
egalement demandé un certificat de conformité. €aiér pourra le cas échéant étre assorti
d’un délai de mise en régle.

Sans préjudice des dispositions spéciales visdastiale 130 ci-dessus relatif aux
prescriptions générales concernant les magasirisndiatation, les régles suivantes sont
applicables aux ateliers et laboratoires de préjpardes aliments.

135. 1 — Entretien des locaux

Le sol, les murs et cloisons jusqu’a une hautéau thoins2 meétressont revétus de
matériaux durs résistants aux chocs, imperméalgsjtrescibles et permettant un lavage
efficace. Si des éléments juxtaposés sont utilisdpivent étre strictement jointifs. Les murs
et les cloisons dans le reste de leur étendue @iresies plafonds doivent étre recouverts, a
défaut des dits matériaux, de peinture lisse etk

Les angles verticaux et horizontaux seront armdissi bien dans les ateliers que
dans les chambres frigorifiques.

135.2 — Evacuation des eaux
L’écoulement des eaux de lavage des locaux et dterial doit étre assuré.

Notamment, le sol doit étre lavé aprés chaque mrgt au moins une fois par jour. Le
balayage a sec et 'emploi de la sciure sont iitterd
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Les eaux de lavage du matériel et des ustensdgmr@paration des aliments seront
dirigées vers un orifice d’évacuation pourvu d'wanger grillagé et aboutissant a un dispositif
de prétraitement comprenant, au moins, un bac W8ga. La canalisation assurant
I'évacuation du bac sera pourvue d’'un coude plongeumettant d’éviter tout entrainement
de graisses vers le dispositif d’assainissement.

135. 3 — Aération et ventilation

L'aération et la ventilation doivent étre assuréms permanence et permettre
I’évacuation rapide des buées et vapeurs de cuiSSares locaux sont situés en sous-sol, la
ventilation doit étre mécanique et I'air introdddns le local doit faire I'objet d’une filtration
préalable.

Les fourneaux et chaudieres produisant des énomsatt des buées doivent étre
pourvus de hottes débordantes et aspirantes pactah mécanique, équipées de filtres a
graisse interchangeables et régulierement entrgteassurant un captage total ; ces hottes
sont desservies par un conduit de ventilation wnide section suffisante d’au moihsin?,
indépendant des conduits de fumée desservantyjessfet appareils.

Toutes dispositions sont prises afin que cesllastans assurent un tirage satisfaisant
sans étre une cause d’'insalubrité ou de nuisarmedgvoisinage.

Toutefois, dans le cas d’appareils chauffés ay lgazproduits de combustion et les
buées peuvent étre évacués par un conduit commsratien suffisante d’au moirsdn?,
construit selon les regles de l'art. Des précastiaimivent étre prises pour éviter les
refoulements, en particulier, le conduit aura uaetbur suffisante et sera surmonté d'un
aspirateur mécanique assurant la constance de.tirag

135.4 — Usage des locaux

Ces locaux ne doivent, en aucun cas, servir ditai@on, leur acces est interdit aux
animaux, notamment, aux chiens et chats, méme apganant a I'exploitant. Les locaux
affectés a la préparation méme des aliments needbétre approvisionnés qu’en eau potable.

135.5 — Protection contre les insectes, rongeusuéies animaux

Les propriétaires ou gérants doivent prendre sootesures pour éviter la pénétration
des mouches et autres insectes, oiseaux, rongewstres animaux, et faire procéder si
nécessaires aux opérations de désinsectisation eetdétatisation, en évitant toutes
contamination des denrées alimentaires.

135.6 — Nature et entretien des appareils servaldg préparation et a la conservation des
aliments

Les matériaux entrant en contact avec les alindmtsont appartenir a la liste de ceux
qui sont autorisés par la réglementation en vigueur
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Tous les ustensiles servant a la préparation ocoaditionnement des aliments, tels
gue moules, marmites, plats et casseroles, plandoegeaux et hachoirs, fourchettes et
cuilleres, passoires et étamines doivent étre mairst constamment en bon état de propreté.
lls seront nettoyés au fur et a mesure de leur @npalr un lavage manuel ou mécanique, a
'eau chaude additionnée de produit autorisé, sdivwn rincage a I'eau tel qu’il ne puisse
entrainer aucune contamination et éliminant tosidré alimentaire. Le matériel en cuivre et
en fer doit faire I'objet d’un soin particulier.

Les tables a découper et a préparer doivent @mmatériaux durs conformes a la
réglementation. Elles sont tenues constamment @soer nettoyées au moins une fois par
jour, a I'aide d’eau chaude produite a partir d'gatable et additionnée de produits autorisés
suivi d'un rincage a I'eau potable tel qu’il ne pag entrainer aucune contamination.

135.7 — Elimination des déchets

Les déchets, rebuts et détritus de toutes sortsirmonediatement déposés dans un
récipient étanche, muni d’'un couvercle rabattabigé, nettoyé et désinfecté au moins une
fois par jour. En dehors des heures de serviadiil étre placé dans un local, réservé a cet
usage, situé hors des cuisines.

135.8 — Conditions de conservation des denréesgailes

La conservation éventuelle des denrées périssalilisées dans ces ateliers et
laboratoires, doit se faire en chambre froide,&égl la température appropriée.

135.9 — Fumoirs

Les fumoirs doivent étre construits en matériauwsombustibles, leur conception et
leur fonctionnement doivent étre tels qu’ils neyaguent aucune géne pour I'environnement.

135.10 — Etablissement de collecte et de transfoomalu lait

les établissements de collecte et de transformatiolait et des produits laitiers sont
soumis a la réglementation en vigueur.

Une attention particuliere doit étre apportée modalités d’entreposage du matériel
de conditionnement (capsules, récipients) qui éoé effectué a I'abri de 'humidité et dans
des conditions d’hygiene correctes.

Article 136. — Distribution automatique d’aliments
136. 1 — Emplacement

Les appareils distributeurs automatiques d’alimedbivent étre situés sur des
emplacements éloignés de toutes sources de comii@onin Ces appareils doivent étre

régulierement entretenus, et leur conception datmettre un nettoyage facile des
compartiments réservés aux aliments.
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136.2 — Conditions applicables aux denrées

Sans préjudice de l'application de la réglemeatatn vigueur, les denrées placées
dans les appareils distributeurs automatiques doiee preemballées et maintenues a une
température convenant a leur conservation et paaékabri de toute souillure provenant
notamment des pieces de monnaie et des billetaniguls. Elles sont renouvelées en temps
utile de maniére a demeurer constamment saindsreatat de conservation.

136.3. — Appareils distributeurs de bonbons etidadises

De méme, les appareils distributeurs de bonborte dtiandises ne doivent débiter
gue des denrées incluses dans des emballagesiunelsi

136.4 — Prescriptions concernant les matériauxadthhentation en eau

Les parties des appareils distributeurs de bossdestinées a étre en contact avec les
liquides doivent étre constituées de matériauxreadt® pour les récipients en contact avec les
denrées alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne doit comportee gles éléments courts, sans coudes
accentués, a l'intérieur lisse et d’'un démontagalefgpour permettre le nettoyage qui est
effectué a chaque recharge de I'appareil et pluvesd si nécessaire a l'aide de produits
autorisés. Le ringage de la tuyauterie doit étuide effectué a I'eau potable. Ces appareils,
lorsqu’ils nécessitent I'utilisation d’eau doiveétre raccordés a une alimentation en eau
potable. Il est interdit de les alimenter par tx@s&€ment au moyen de récipients mobiles.

Lorsque l'appareil est destiné a distribuer dessdmms glacées, I'ensemble de
l'installation de distribution doit étre inclus damin équipement frigorifigue maintenant en
permanence la température entre 0° C et + 2° C.

Si l'appareil distribue des concentrés de jusrdi hon fermentescibles destinés a étre
dilués, les récipients contenant ces produits pguwe pas étre inclus dans I'élément
frigorifiques. Il en est de méme éventuellementé&iervoir contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobeletdivituels placés dans un
compartiment a l'abri des pollutions ; un dispdsitoit permettre au consommateur de se
servir sans risquer de souiller les gobelets earvés Un récipient, tenu en parfait état de
propreté, recueille les gobelets apres usage -ciegsont enlevés au moins une fois par jour.

136.5 — Contréle
en vue de permettre le controle de I'état d'ernetde l'appareil par l'autorité

sanitaire, le nom du responsable et les indicatparmettant de le joindre sont apposés sur
une plaque extérieure.
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Article 137. — Hygiene du personnel

Sans préjudice de I'application de la réglementagino vigueur, les personnes appelées
en raison de leur emploi & manipuler les denrémseataires, au cours de leur collecte,
préparation, traitement, transformation, conditement, emballage sont astreintes a la plus
grande propreté corporelle et vestimentaire; cessgoiptions sont placées sous la
responsabilité de I'employeur

Dans les ateliers de préparation des alimengst iinterdit de fumer.

La manipulation des denrées alimentaires estditéeaux personnes susceptibles de
les contaminer, notamment celles qui sont atteintisfection cutanéomuqueuses,
respiratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d'une telle affection constatpar examen clinique ou
bactériologique doit étre écarté jusqu’a guérisummléte confirmée par attestation médicale.

Le personnel doit utiliser les installations saings mises a sa disposition. Ces
installations comportent :

- des vestiaires qui doivent étre prévus en nomifesant,

- des cabinets d’aisances équipés d’appareils desehgtsne communiquant pas
avec les locaux visés au présent titre

- des lavabos a commande non manuelle placés a e$téathinets d’aisances et a
proximité des lieux de travail, alimentés en eataple courante chaude et froide
et pourvus de distributeurs de produits de netteyetgde désinfection des mains
pour le séchage des mains, des serviettes a usage sont mises a la disposition
des usagers.

Section 2 — Boissons
Article 138. — Boissons autres que le lait

Les établissements de fabrication, de conditioremgnet de vente des denrées
alimentaires liquides tels que fabriqgués de soddsnenades, d’eaux gazeuses, de sirops,
brasseries, cidrerie et les établissements ouplfonede a la mise en flts ou en bouteilles des
vins et spiritueux sont assujettis aux dispositisungantes :

1) les locaux doivent satisfaire aux prescriptided’article (135) relatif aux ateliers
de préparation des aliments,

2) Seule une eau reconnue potable distribuée en toimssppar des canalisations
distinctes peut étre utilisée pour la fabricatias dimonades et sodas, des eaux
gazeuses, ainsi qu’en brasserie et cidrerie,

3) Les machines et appareils de toute sorte utilisggr pa fabrication et le
conditionnement de ces denrées liquides, doiveet &ngus pour permettre, si
nécessaire, un démontage facile de leurs différéléments en vue de leur
entretien.

lls sont nettoyés a I'eau potable additionnée amlyits autorisés, rincés et égouttés, apres
arrét de l'installation et avant nouvel usage.
Les récipients divers destinés au stockage dearggels sont nettoyés de la méme facon.



-81-

4) les matériaux de conditionnement et de bouchageoatact avec la boisson
doivent étre neufs et dans un état de propretéuantitoute contamination et
répondre aux prescriptions réglementaires en viguelatives aux matériaux
destinés a entrer en contact avec les denréesnddimes. lIs doivent étre dans un
état de propreté excluant toute contamination. Wreples dispositifs de bouchage
doivent étre neufs et s’ils sont séparés de lasboigar un matériau poreux tels
capsules, rondelles, lieges, ils doivent étre c@més comme étant en contact avec
la boisson.

5) la fabrication de la glace avec les eaux d’aliraton est réglementée par les
textes en vigueur.

Article 139. — Hygiéne des débits de boisson.

Les cafés, brasseries, bars et buvettes, lesssdmnhé, les débits de boissons, quel
gue soit leur emplacement, sont soumis aux digpaoside I'article 130 ci-dessus, en ce qui
concerne I'hygiéne générale des lieux ou le pubesit admis, ainsi que le nettoyage de la
vaisselle et la verrerie.

Par ailleurs, la vente ambulante des boissonsétit réalisée de telle sorte qu’elle
n’entraine aucune souillure ou altération des ptedu

Les chalumeaux pour boisson distribués ou mis @idposition des consommateurs
dans les lieux publics et les collectivités doivétme présentés en emballage individuel.

Section 3 — Produits laitiers
Article 140. — Magasin de vente des produits laitre

Outre les dispositions des articles ci-dessusifekBux magasins de vente des denrées
alimentaires, les magasins de vente de produiieriisont soumis a la réglementation en
vigueur, notamment, en ce qui concerne le nettogageappareils et des récipients employés.
Les laits et produits laitiers mis en vente devrofppondre aux conditions sanitaires et
hygiéniques imposées par la réglementation en vigue

Le matériel utilisé pour le débit du lait doiteéetf'un entretien facile. En particulier, les
parois des récipients doivent avoir des anglesdiscet ne présenter ni creux, ni saillie.

Les laits et produits laitiers dits frais vendasttsous emballage d’origine qu’au détail
doivent étre maintenus a l'abri de toute altératbrexposés pour la vente en quantité aussi
réduite que possible et aux températures convenablen les procédés considéres.

Les cremes préparées et notamment les cremesifiéss ne peuvent étre vendues en
vrac. Elles doivent étre protégées contre toutéaroimation.

Article 141. — Fabrication et vente des glaces etames glaceées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions megigaires notamment en ce qui
concerne :

- le matériel servant a la fabrication,

- latempérature des produits mis en vente,

- leur manipulation.
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Ces prescriptions s’'appliquent aussi bien a laevantbulante qu’a celle pratiquée en
magasin.

Au cas ou ces préparations constitueraient un dapger la santé publique, leur
eécoulement pour la consommation doit étre suspendu.

Section 4 — Viandes — Gibiers — Volailles — Eufs

Article 142. — Boucheries, charcuteries, triperiesnagasins de vente, de préparation de
charcuteries, de volailles, de gibiers et plats csinés.

Outre les prescriptions générales concernant lgmsiras d’alimentation, ces
établissements doivent respecter les obligatioivastes :

- Les murs et cloisons jusqu’a une hauteur d’aunsidieux metres sont revétus de matériaux
durs, résistants aux chocs, imputrescibles et facitibre. Si des éléments juxtaposés sont
utilisés, ils doivent étre facilement jointifs. keste des murs et le plafond doivent étre enduits
de peinture lavable. Les angles sont arrondis,aouhoins aux raccordements avec le sol. En
ce qui concerne les ateliers de préparation, ceweuront satisfaire aux prescriptions
définies a l'article 135.1.

- Le sol est en carrelage ou en ciment lisse & &wvmoins une fois par jour. L’écoulement
des eaux de lavage doit étre assuré.

- Lorsque les conditions du commerce exploité ifient, il peut étre exigé que l'orifice
d’évacuation des eaux de lavage soit muni d’'ungragillagé et d’'un bac de décantation et
de dégraissage capable d’arréter les corps sddigse=septibles d’en géner le fonctionnement
puis d’'un siphon avant le raccordement a la caatédis publique.

- Les tringles et crochets ou sont suspenduesidesles, sont a une distance telle des murs et
cloisons qu’il n’y ait jamais contact entre le damet la paroi. Ces tringles et crochets doivent
étre en matériau inaltérable et maintenus parfaitémpropres.

- Toute boucherie, charcuterie ou triperie doi¢ &nquipée d’'une resserre froide située dans le
local méme ou dans un local attenant et capabled®/oir sans surcharge, la totalité des
denrées détenues par I'exploitant.

- D’'une maniere générale, et quel que soit le timxposition des viandes a l'intérieur ou a
'extérieur du magasin, celles-ci ne doivent éxpasées en dehors de la resserre froide que
le temps nécessaire aux opérations de préparatiate alébit ; les piéces découpées et
préparées sont placées sur des plats, ou étagareside vitrine réfrigérée. Les opérations de
préparation et de débit ne doivent se faire qurddiieur du magasin.

- Les abats sont placés dans des récipients enriawaténperméable, conformes a la
réglementation en vigueur, faciles a nettoyeradsinfecter et réservés a ce seul usage.
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- Si dans les magasins et réserves visés au prageme, il est fait usage d’'une machine a
débiter en tranches, les tranches de jambon, dgssan ou de viande cuite ne doivent pas
étre découpées a l'avance, mais au fur et a mekluta demande de la clientele. Elles ne
doivent pas étre saisie avec les mains mais redivestement sur un panier conforme aux
prescriptions réglementaires, soit saisies a I'delgpatules, fourchettes ou pinces réservées a
cet usage.

- La viande hachée par le boucher est préparéeroément a la réglementation en vigueur.

- l'attendrissage mécanique de la viande ne peoitr $ieu qu'a la demande et a la vue du
client, avec toutes les précautions d’hygiene corard I'outillage et le mode opératoire. La
consommation d’une viande attendrie devra étre f#ins les moindres délais.

- L'attendrissage de la viande est interdit lorsalie-ci est destinée aux collectivités,
notamment aux établissements scolaires et unigeest

Par exception aux dispositions des articles 13B8f les tables peuvent étre en bois debout et
réservees strictement aux opérations de découpe.

- les magasins de triperie doivent étre équipés duplusieurs bacs de lavage et de trempage
de capacité en rapport avec lI'importance du comenexerceé.

- une resserre fixe ou mobile, publique ou privémondant aux prescriptions ci-dessus
enumeérées pour chacun des commerces Vvisés, astobk pour les commercants ambulants
et pour ceux qui exercent leur activité sur lesanés.

Article 143. — Dispositions particuliéres pour lesdenrées dont la vente constitue une
activité partielle de I'établissement

a) Dans tous les cas, les comptoirs et rayons de \Esnés seront séparés des autres
activités.

b) Les denrées non conditionnées doivent étre expaséasvente dans un meuble
réfrigéré. Leur préparation doit s’effectuer dags tonditions conformes aux articles
précédents.

Les comptoirs et emplacements voisins ne doiverd @te la cause de leur
modification ou de leur altération en particuliearpdes odeurs, poussieres, souillures,
parcelles organiques ou minérales.

c) Les denrées conditionnées doivent étre exposées wdameuble réfrigéré, situé de
facon telle que I'enveloppe de protection de laréeme soit altérée en aucune facon.

Article 144. — (Eufs

Les ceufs ne doivent en aucun cas étre entreposgntact de matieres susceptibles
de les altérer. En particulier, 'emploi de pa#lede journaux est interdit.

Les plateaux alvéolaires destinés a leur transpgorit désinfectés en cas de
réutilisation.

Les ceufs vendus en coquille doivent étre natumelte propres, donc leur lavage est
interdit avant la mise en vente.



-84-

Les dispositions relatives a I'entreposage et @&dmmercialisation des ceufs sont
précisées par la réglementation en vigueur.

Article 145. — Abattoirs

Les conditions d’inspection sanitaire et qualtatdes abattoirs sont définies par les
textes en vigueur.
Section 5 — Produits de la mer

Article 146. — Magasin et réserves de produits da imer

Sans préjudice de I'application des articles @stes, les conditions d’exploitation de
produits de la mer et d’eau douce sont définiedgsaréglements particuliers relatifs a ces
denrées.

La vente des coquillages n’est autorisée quessnktallations permettent leur
conservation en bon état.

Sont notamment interdits :

- larrosage des huitres et les coquillages et lajisgye en eau de mer,

- le rafraichissement avec de la glace non alimentairau moyen de feuillage,
d’herbe, ou de tissus imbibés d’eau non potable,

- la vente de lots non munis d’'une étiquette de saéibpparente,

- l'ouverture des huitres et coquillages en dehorsede destinés a une
consommation immédiate.

Section 6 — Aliments d’origine végétale
Légumes, fruits, cressonniéres, champignons

Article 147. — Généralités

a) les déversements ou les dépbts de déchets,geslanrdures ménagéres, gadoues,
boues de station d’épuration pasteurisées, matiéoades sont interdits sur tous les
terrains ou sont cultivés des fruits et Iégumeseqiibles d’étre consommeés crus et
dont la partie comestible peut se trouver au contigc ces déchets. Les engrais
organiques, fumiers et compost, ne doivent étradysqu’un mois au plus tard avant
la récolte.

b) La réglementation sur les pesticides s’appliggliensemble des aliments végétaux.
Article 148. — Protection des cressonniéres et desltures maraicheres immergées.
148.1 — Conditions d’exploitation
Toute cressonniére ou culture maraichere immetgiédaire I'objet d’'une déclaration
gté C:giaei;e, qui en informe aussitét le Directeur Dtgmaental des Affaires Sanitaires et

Elle ne peut étre exploitée que si elle rempkt denditions de salubrité déterminées
ci-dessous.
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A cet effet, les exploitants sont tenus de se sbtwena une enquéte de l'autorité
sanitaire qui établit si les cultures sont recosmsedubres. L'analyse de I'eau, a la charge de
I'exploitant, est pratiquée par un laboratoire agréur le contréle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondéesuwonstatations suivantes :

a) - Eaux indemnes d’infestation parasitologiquestidisées dans le voisinage immeédiat
des puits ou des sources dont elles proviennanaition que ces derniéres ne soient
pas alimentées par des eaux courantes de surizxeaox doivent étre d’'une qualité
bactériologique satisfaisante et, notamment, necpasenir plus delO coliformes
fécaux ni plus de 10 streptocoques fécauxpour 100 ml. Les analyses
bactériologiques et parasitologiques sont effectude fois par mois pendant les trois
mois qui précedent la premiére ouverture.

De plus les eaux doivent faire I'objet d’au moinseuanalyse chimique destinée a
mettre en évidence les substances toxiques owlestittiants organiques révélateurs d’'une
contamination.

b) Protection suffisante des cultures limitrophes t@nes incursions d’animaux
sauvages ou domestiques, notamment le mouton.

c) - Etablissement d’'un parametre de protection désires et des points d’eau qui les
alimentent, contre les eaux et ruissellements prawvede paturage, parcs a bestiaux,
étables, mares, fosses a purin ou toutes instalpouvant étre contaminantes.
L'utilisation d’engrais non chimique est interdite
L’emploi de produits phytopharmaceutiques contenare matiére active du groupe

des dithiocarbomates est interdit dans les cre#s@®) et d’'une maniére générale, est
également interdite I'utilisation de tous produsissceptibles d’entrainer une géne pour la
flore et la faune.

148.2 — Contrdle des exploitations

A la suite de I'enquéte ou des contrbles effectudautorité sanitaire délivre un
certificat de salubrité exigible pour la poursudte I'exploitation. Une copie est transmise au
maire du lieu d’exploitation.

Si une exploitation n’est ouverte que quelques smpar an, une analyse
bactériologique et parasitologie, sera faite damadis précédent I'ouverture.

L’administration départementale et I'administraticommunale tiennent a jour et a la
disposition du public la liste des cultures aingieges.

Le certificat de salubrité pourra étre retiré ¢prsin contréle aura révélé un défaut
d’exploitation.

Les eaux pénétrant dans les cressonniéres exgdatint régulierement contrdlées au
cours de la saison, a raison d’analyses bactéitpleg trimestrielles a la charge de
'exploitant. La qualité des eaux devra rester tame et elles devront présenter les mémes
critéres que ceux fixés précédemment.
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148.3 — Contrble des ventes des cressonniéres

Tout colis dans lequel sont placés en vue de idevdes produits récoltés dans les
cultures immergées doit porter, en caractere lppar@nts et indélébiles, les noms et adresses
du producteur, le lieu de son exploitation, le ligtula date de délivrance du certificat de
salubrité. Ces mémes indications doivent égalemmppéaraitre sur les liens des marchandises
conditionnées en bottes, ainsi que sur les emlealleg détail pour celles vendues en vrac ou
en poids. Les produits importés doivent avoir &eéoltés dans les mémes conditions de
salubrité et étre vendus sous étiquette portanimdegions similaires a celle précitées.

Les revendeurs, hoteliers, restaurateurs, chefsr@tteurs de cantines publiques ou
privées, tous responsables de restauration coekeqgiublique ou privée et exploitants
d’ateliers ou laboratoires de préparations culesmsont tenus de s’assurer de la conformité
des produits qui leur sont livrés et d’exiger decgnit un bulletin de livraison a 'identité du
vendeur comportant les mentions d’identificationpdoducteur.

La saisie de tout produit illicite au sens du priésarticle sera immeédiate et la
destruction opérée selon la procédure ordinaire.

Les modes de conditionnement sanitaire de pratiuitultures immergées autres que
ceux définis au présent article, devront dans chaas faire I'objet d’un accord de I'autorité
sanitaire.

Article 149. — Fruits et legumes

Les fruits et les légumes frais sont exposés aelate soit dans leur emballage
d’origine, soit en vrac. Toutes précautions sorggsr afin que les fruits frais et les légumes
frais non préemballés soient protégés des pollsitintoute nature. Tout colis ou dans le cas
de vente en vrac, tout lot de fruit ou de légumas &re exempt de corps étrangers, tels que
branchages, deébris végétaux, sous réserve des raispgeiculiers a la présentation
traditionnelle de certains produits.

Les fruits et légumes doivent étre conformes awsgriptions en vigueur en matiére
de résidus de pesticides. lls doivent en outre nésemter ni odeur, ni godt anormaux. Les
fruits doivent étre exempts de terre, de méme gsdélgumes lavés. Les Iégumes non lavés
doivent étre débarrassés de toutes impuretés gressi

Les fruits et légumes doivent avoir atteint unréede développement et de maturité
conformes aux usages loyaux et constants du corengtries produits altérés doivent étre
éliminés de la vente.

Si le lavage de fruits ou de Iégumes s’avere rs@ies de I'eau potable sera seule
utilisée, et I'opération sera suivie d’un égouttageroprie.

Les fruits et légumes secs ou déshydratés, agtreseux vendus sous préemballage,
sont conservés dans des compartiments fermes.
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Article 150. — Les champignons.
150.1 — Champignons cultivés

1) les champignons ne peuvent faire I'objet deualtque s’ils appartiennent a une espéce
comestible.
2) chaque emballage ou chaque lot présenté emerdoit contenir que des champignons de
méme espece. Ceux-ci doivent étre de bon étatagandt toujours constitués de toutes leurs
parties.
3) Chague emballage doit porter, soit par ins@iptilirecte, soit au moyen d’'une étiquette
solidement fixe :
- les noms et adresse de I'emballeur ou son ideatific symbolique délivrée par le
service de la répression des fraudes,
- les noms et adresse du producteur dans le cas owe ise confondent pas avec
ceux de I'emballeur,
- le nom de l'espéece et lorsque celle-ci n'est pairement connue, son nom
botanique.

4) au stade de la vente au détail, le nom de lEsmoit étre porté par affichage a la
connaissance du consommateur. Sur demande desesetd contrble, le détaillant doit étre
en mesure de faire connaitre la provenance derehiaradise.

150.2 — Champignons sauvages

Les champignons sauvages, c’est a dire ceux gpiaéennent pas d’'une culture, ne
pourront étre commercialisés que s’ils sont accagm@a d’'un certificat de comestibilité
délivré par les agents habilités et a cet effetit@is, pourront étre commercialisées, sous la
responsabilité des vendeurs, certaines espéceasemaémt connues et nommément désigneées,
par l'autorité sanitaire ; celles-ci doivent étne lgon état sanitaire et constituées de toutes
leurs parties.

Article 151. — Construction, aménagement, réouverne et transfert des fonds de
boulangeries et boulangeries patisseries.

1) Les regles auxquelles sont soumis la constnuetid'aménagement des boulangeries et des
boulangeries patisseries sont déterminées paglaméntation en vigueur.

2) Les projets de construction et d’'aménagemerttsmmis a l'autorité sanitaire

3) dans le cas ou le combustible de chauffageeentizout, le foyer ne doit comporter aucune
communication directe avec le four, les brlleurivelat étre réglés de maniére a éviter toute
eémission de suies.

3) le nettoyage des fours et des surfaces, suuddeg sont déposés les pains, doit étre
effectués périodiguement a 'aide d’'un produit aista
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Article 152. — Installation des locaux de vente emas de création, d’extension, de
réouverture, ou de transfert de boulangeries et ddépots de pain.

1) La creation, I'extension ; la réouverture, ftansfert d’'un magasin de boulangerie,
d’'un dépdt de pain et d'adjonction d'un rayon denteede pain a un fonds de
commerce existant sont déclarés a l'autorité samita

2) Outre leur conformité aux regles générales dsfiri-dessus pour les magasins de
vente de denrées alimentaires ces locaux doivembpoder les installations
particuliéres suivantes :

- un magasin de vente d’une superficie minimalé@lenetres carrés

- le pain doit étre placé sur des grilles ou étag@r une hauteur minimale dg'0
m au dessus du sol et de maniere qu’il ne puisseresitr contact avec d’autres
produits ni étre touché par la clientéle, a moinsil ne s’agisse de pain
préemballé,

- un comptoir avec balance et appareil a couperésstvé au débit du pain ; Une
affiche interdit la manipulation du pain par leecliéle,

- une paneterie d'une superficie minimale 8emétres carrés close et en
communication directe avec le magasin de vente,iendm casiers, étageres ou
paniers afin que les pains tenus en réserve $abrade toute pollution.

Les locaux de vente doivent étre disposés de newjée l'air y soit constamment
renouvelé. Dans le cas ou ils ne présentent pas/efture du coté opposeé a la facade, ils
doivent comporter un conduit de ventilation réglata@e s’ouvrant dans la partie du plafond
la plus éloignée de I'acces extérieur et s’éleyasju’au dessus de la partie la plus élevée de
la construction ou toute autre installation assuuae ventilation efficace.

152.1 — Dépbots de pain

Ces locaux doivent disposer d’'un emplacement véseta vente du pain, distinct des
autres activités. Le pain peut étre entrepose daesrmoire fermée.

Article 153. — Dispositions applicables aux produg de panification de patisserie et de
confiserie

Les produits de panification ou de péatisserie pri€sepréemballés sont soumis aux
dispositions de la réglementation en vigueur notantnen ce qui concerne la date limite de
vente ou la date de péremption.

Les commerces de patisseries et confiseries doigatisfaire aux dispositions
concernant les magasins d’alimentation. Les gatsaunx placés sous protection de cloisons
transparentes et maintenus a l'abri du soleil. Cquiksont a base de créme, facilement
altérables, ne doivent étre exposés qu’en nomissi aéduit que possible, la majorité étant
entreposée dans une enceinte réfrigérée. L'ensedeblees produits ne doit étre manipulé
lorsqu’ils ne sont pas préemballés que par lesexnsclet a I'aide de pelles ou de pinces.
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Section 7 — denrées congelées et surgelées.
Article 154. — Denrées congelées et surgelées

Sans préjudice des dispositions spéciales préaugwésent titre pour les différents
types de denrées. Les denrées congelées et sgrgidéent répondre aux dispositions
réglementaires notamment celle relatives

- al'emballage et au transport,

- au maintien d’'une température minimum depuis labri€ation jusqu’a leur mise
en vente,

- aux conditions dans laquelle la congélation egiraée.

Section 8 — Aliments non traditionnels

Article 155. — Définition des aliments non traditisnels
On appelle aliments non traditionnels, les alirmelet substances alimentaires
provenant :

- soit d'une matiére premiére considérée comme alairen mais profondément
transformée en vue d’en extraire une ou plusiaunstances nutritives ;

- Soit de produits non habituellement obtenus encaljure, en élevage ou
industriellement pour I'alimentation de ’lhomme.

C’est ainsi que sont considérés, par exemple, coaliments non traditionnels :

- des farines d’origine animale ou végétale richepretéines,

- les levures cultivées sur alcanes ou autres stbsioa alimentaires,

- les isolats de protéines a partir de diverses darianimales ou veégeétales, de
feuilles, d’herbes ou de levures grace auxquelte® €laborées les protéines
texturées et les A.L.V. (aliment imitant la viande)

Article 156. — Prescriptions applicables a la fabdation, a la détention et a la mise en
vente d’aliments non traditionnels.

La fabrication, la détention et la mise en verigiments non traditionnels destinés a
'alimentation de I'hnomme sont soumises a l'avisGlnseil supérieur d’hygiene publique de
France, de l'académie nationale de médecine ettésiement d’autres commissions
spécialisées, en application du code de la santig & loi du I aolt 1905 sur la répression
des fraudes et ses décrets d’application.

Section 9 — la Restauration collective
Article 157 — Hygiéne des restaurants et locaux sitaires
Toute ouverture, toute transformation et tout cleamgnt d’exploitant de restaurant

doit faire I'objet d’'une déclaration a l'autoritéarstaire qui vérifiera si les dispositions
suivantes relatives a I'hygiene et a la salubréd&els locaux sont respectées.
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Ces dispositions s’appliquent aux salles a maagannexes des restaurants, buffets et
brasseries servant des repas, ainsi qu’aux établessts de restauration collective visés par la
réglementation en vigueur.

1 — les murs, parois, sols rideaux, tentures, navbjldoivent étre constamment maintenus en
bon état de propreté et d’entretien. Les revétesmmivent étre lavables ou faciles a nettoyer.

2 — le lavage du sol doit étre opéré aprés chagnecs. Le balayage a sec et l'usage de la
sciure sont interdits,

3 — les locaux doivent étre bien aérés et ventlés. arrivées d’eau non potable y sont
interdites.

Les chambres frigorifigues des restaurants doiére équipées d'un bac spécial
sépare pour le poisson et les produits de la mer.

4 - Des cabinets d’aisances en nombre suffisant,racs a la disposition de la clientele. lls ne
doivent jamais communiquer directement avec laesall sont servis les repas, ni avec tous
les autres locaux renfermant des denrées alimestails doivent répondre aux prescriptions
de l'article du présent reglement.

Des lavabos a commande non manuelle, équipés aluify de nettoyage sont
annexés en nombre suffisant aux cabinets d’aisances

Pour le séchage des mains, des serviettes a usage ou des appareils automatiques
a air chaud sont mis a la disposition des usagers.

5 — Les tables doivent étre recouvertes d’'un nmaidavable et nettoyées apres le départ de
chaque client. Aprés chaque service, elles sogema I'eau chaude additionnée d’un détersif
autorisé, rincées et séchées. Les nappes impemsé&abit entretenues de la méme maniére.
Les nappes en tissu sont changées au minimum aelsagvice et recouvertes de napperons
de papier renouvelés a chaque client.

6 — Les carafes d’eau doivent étre vidées et emuels en parfait état de propreté, dans
l'intervalle des repas, et lavées aprés chaquecserva vaisselles ébréchée (verres, assiettes,
etc) est retirée du service. La vaisselle est pégtaans un emplacement distinct de celui qui

sert a la préparation des aliments afin d’évitar ouillure. Dans les constructions nouvelles

et lors de transformations, la plonge de méme (gmuchage et le lavage des Iégumes

doivent s’effectuer dans des locaux distincts.

La vaisselle y compris les carafes, doit étre daad’'eau potable chaude, cette eau ne
doit étre additionnée que d'un produit autorisé.vh#sselle doit étre ensuite soigneusement
rincée a l'eau potable courante trées chaude, déhndner toute trace de ces produits, et
séchée a l'abri de toute contamination. Elle estud@ entreposée dans des placards ou
armoires fermés. A défaut, sur des tables et dawsasg, recouverte d’un linge propre.

Les pieces d’argenterie ou de métal inoxydablsi @jue les couverts sont rangés dans
des tiroirs apres avoir été lavés, rincés et sédlepolissage éventuel de ces couverts doit
toujours étre suivi d'un lavage, d’un rincage effege a I'abri de toutes contamination.

L’emploi de plateaux de bois en vue de la présiemaet de la consommation des
mets, notamment, les viandes, par la clientelenestdit.
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7.-.les plats chauds doivent étre apportés despeparation, directement de la cuisine au
consommateur et ne pas étre déposés en attentiadsaatie a manger.
- Les plat froids, préparés le jour méme de leur aomsateur, doivent étre
entreposés dans une enceinte réfrigérée, darentattiu service.

8 — Dans les établissements dits « libre servidessdifférents plats doivent étre exposeés en
nombre aussi réduit que possible et apportés aatfarmesure du débit. Toutes précautions
sont prises pour les maintenir a I'abri des sorgku

La température a coeur des plats cuisinés dedigé® consommeés chauds doit étre
constamment égale ou supérieuBm® °, depuis la fin de la cuisson jusqu’au moment de la
remise au consommateur. Les mets invendus doiventcénservés en chambre frigorifique
et ne peuvent étre utilisés au del&2deheures

Quant aux plats cuisinés chauds non consommésutedg leur préparation, ils ne
pourront pas étre réutilisés, conformément auxadisions de la réglementation en vigueur.

L’'acces des cuisines et salles ou se prennent tepas est interdit aux animaux
notamment, aux chiens et chats, méme appartenant’axploitant.



TITRE VIII

Hygiene en milieu rural
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PREAMBULE
Hygiéne en milieu rural

En raison de l'évolution des activités d’élevage milieu rural, ainsi que des
nuisances susceptibles d’en écouler, il devenaiessaire d’adapter la réglementation en
vigueur.

Le reglement sanitaire comporte donc désormaisitten VIl relatif a I'hygiéne en
milieu rural.

Les prescriptions énonceées a ce titre ont powetalg préciser et de clarifier les regles
nouvelles.

Considéré comme un « code de bonne conduitaleyrh favoriser :

- Le développement harmonieux des activités humaeresmilieu rural, sans

contrainte excessive.

- Le respect mutuel des activités et de la santé exploitant et résidents.

La protection des ressources en eau et de I'emement naturel dans son ensemble.
Le respect de ce code est I'affaire de chacun

Chargés d’en contrdler I'application en liaisoreava direction de I'Agriculture et les
Maires, les agents de service Santé EnvironnenesnAtfaires Sanitaires et Sociales peuvent
étre consultés a tout moment.

TITRE VI
Hygiéne en milieu rural

Les dispositions ci-dessous ne s’appliquent gu’astallations non soumises au
régime des installations classées qui releventadeiln°76-663 du 19 juillet 1996.

Article 158. — Regles dimplantation de batiments @levage ou d’engraissement
(création ou extension

158.1 - Présentation du dossier

Toute création, extension ou réaffectation d'utinhént d’élevage a I'exception des
batiments d’élevage de lapins et volailles compnen#oins de cinquante animaux de plus de
trente jours et des batiments consacrés a un @edadype familial doit faire I'objet, de la
part du maitre d’ouvrage, de I'établissement d’aesier de déclaration préalable, comportant
les information suivantes :

a) Plan de masse a I'échelle du cadastre sur leqisadmtdigurer notamment :

- le ou les points de prélevements d’eau destiné&@linéntation humaine ou
animale ou a l'arrosage des cultures maraichéregugts dans un rayon de 100
meétres autour de l'installation.

- L’emplacement des immeubles habités ou occupéduedliement par des tiers,
des zones de loisirs et de tout établissement aatalu public dans un rayon de
100 metres.
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b) Un plan détaillé de l'installation d’'élevage (édbel/100) précisant notamment
'emplacement des stockages de déjections et deallations de traitement.

c) Une note explicative précisant la capacité maxinratantanée de I'établissement
d’élevage, les volumes de stockage des déjectiemnsnoyens utilisés pour réduire
les ordures et, éventuellement, le lieu de rejet'efuent traité dans le milieu
naturel.

d) Le cas échéant, le plan d’épandage des eaux réssllet des déjections. Ce
dossier de déclaration est adressé au maire daerlenane, en quatre exemplaires,
en méme temps que le dossier de demande de perroastruire.

Dans la semaine qui suit le dép6t du dossier deuggion, le maire en transmet :

- un exemplaire au Directeur des Affaires SanitagesSociales,, qui en accuse
immédiatement réception au maire ;

- un exemplaire au Directeur de I'’Agriculture, poaformation.

- Lorsque la commune est compétente pour délivrgpelenis de construire, un
exemplaire au service chargé de l'instruction deeahdes,

- Lorsque la commune a délégué sa compétence pouwredéle permis de
construire a un établissement public de coopératioiercommunale, un
exemplaire au président de cet établissement public

- Lorsque le permis de construire est délivré au m@m’Etat, un exemplaire au
Directeur de 'Equipement.

Conformément aux dispositions du dernier alinéd'atéicle R. 421-15 du Code de
'urbanisme, le Directeur des Affaires SanitairésSeciales dispose d’'un délai d’'un mois a
dater de la réception du dossier de déclaration faine connaitre son avis motivé a I'autorité
compétente pour statuer sur la demande de permisodstruire ou service chargé de
l'instruction de cette demande ; passé ce délastitéputé avoir émis un avis favorable

Dans le cas ou la création d’'un élevage soumisgiement sanitaire départemental
n'a pas a justifier d'un permis de construire, Esgler est constitué et transmis dans les
conditions prévues aux précédents alinéas, a lfgxeedu dossier de permis de construire.
Le Directeur des Affaires Sanitaires et Socialespalse d'un délai d’'un mois a dater de la
réception du dossier de déclaration pour faire atire son avis motivé au maire de la
commune, qui statue, en cas d'avis défavorablenaun de I'Etat et notifie sans délai sa
décision au déclarant.

158.2 - Protection des eaux et zones de baignades

Les batiments renfermant des animaux a demeurendragsit ne doivent pas étre a
'origine d’'une pollution des ressources en eauurLenplantation devra satisfaire aux
prescriptions générales ou particuliéres relatiges périmetres de protection des sources,
puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en outre, interdite & moins de 35 m :

- des puits et forages

- des sources ;

- des agueducs transitant des eaux potables en gwmilébre.
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- de toute installation souterraine ou semi enterodiisée pour le stockage des
eaux, que ces dernieres soient destinées a l'aiatiem en eau potable ou a
'arrosage des cultures maraicheres ;

- desrivages ;

- des berges des cours d’eau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonafies caractéristiques pédologiques,
topographiques, et hydrogéologiques locales.

- amoins de 200 m des zones de baignade et @s aguicoles.

En outre, les conditions spécifiques de proteaties zones d’aquiculture pourront étre
définies par lautorité sanitaire aprés avis du $&in d’'Hygiéne de la collectivité
départementale.

Lorsqu’il existe un point d’eau a proximité, I'emskle de linstallation devra étre
congu de maniére a éviter tout écoulement vers-celu

158.3- Protection du voisinage

La conception et le fonctionnement des établissésndiélevage ne doivent pas
constituer une nuisance excessive et présentacanactere permanent pour le voisinage, ni
porter atteinte a la salubrité et la santé publique

Les gérants et propriétaires, les usagers et aotsifhabituels ou occasionnels des
immeubles, des zones de loisirs et de tout étaintieat recevant du public, ne peuvent se
prévaloir des éventuels inconvénients (bruits, o&)ewccasionnés au voisinage des
établissements d’élevage, des lors que ceux-ci goptantés, aménagés et exploités
conformément au présent réglement ainsi qu'a tol#ssréglementations en vigueur s'y
rapportant.

158.4 - Regles générales d’implantation

Sans préjudice de I'application des documents didme existants dans la commune
ou de cahiers des charges de lotissement, l'imgi@ant des batiments renfermant des
animaux doit respecter les regles suivantes :

- Les élevages ne peuvent étre implantés a moin®@enldes immeubles habités
ou habituellement occupés par des tiers, des zamedoisirs et de tout
établissement recevant du public,

- Les autres élevages, a I'exception des élevagaypas familial et de ceux de
volailles et de lapins ne peuvent étre implantésoins de 50 m des immeubles
habités ou habituellement occupés par des tiess,zdaes de loisirs et de tout
établissement recevant du public a I'exceptionidstsllations de camping.
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- Les élevages de volailles et de lapins ne peuvieatig@plantés a une distance
inférieure a 25 meétres pour les élevages renferplastde 50 animaux de plus de
30 jours et, a 50 métres, pour les élevages reafdrpius de 500 animaux de plus
de 30 jours des immeubles habités ou habituellernetipés par des tiers, des
zones de loisirs ou de tout établissement recestanpublic, a I'exception des
installations de camping a la ferme.

158.5 — Dispositions applicables en cas d’extension de réaffectation de béatiments
d’élevage existant

Dans le cas d’une extension mesurée d’un batinélevage existant ou d’'une réa-
fectation d’un batiment d’élevage existant au méypes d’'élevage ou non, il peut étre admis
des distances d’éloignement inférieures aux presons géneérales. Ces distances
d’éloignement ne pourront étre inférieures a 2% '@oignement maximal devra toujours étre
recherché vis-a-vis des habitations de tiers.

Afin de garantir la salubrité et la santé publgjeéde protéger la ressource en eau, des
ameénagements spécifiques supplémentaires peuveneX@jés par l'autorité sanitaire apres
avis du conseil d’hygiene de la collectivité déparéntale.

Le tableau récapitulatif ci-dessous indique, p¢es extensions et leurs dépots
annexes, et comparativement aux créations d'éleydgmsemble des distances minimales
d’éloignement vis-a-vis du voisinage (habitation) :

Distances Création et extension Extension mesurée d’élevage
Non mesurée ou ré affectation
(article 153.4) (en metres)
Types d’élevages et regles générales
d’installations d’'implantation

(en métres)

Elevage de type familial...... .

Lapins :

50a500......ccccciiiiiiiinnnn. 25 25
50002000 .....c.evvinnennennn. 50 25
Volailles :

50a500......ccccciiiiiiinnnn. 25 25
50045000 ......cceviininnnnd. 50 25
Dépbt de fumier et autres | 50 pouvant étre ramenés a 35 25

déjections solides.............| . avec aménagement
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Article 159. — Construction, aménagement et explation des logements d’animaux
159.1- Construction et aménagement des logemé&risrehux

Tous les locaux destinés au logement, méme tern@ordes animaux, sont
efficacement ventilés.

Les communications directes entre les locaux vésesiu logement des animaux et les
pieces destinées a I'habitation les avoisinant esi durmontant, sont interdites. Les sols
doivent étre imperméables, maintenus en bon étava@t une pente suffisante pour assurer
I'écoulement des liquides vers un systeme d’évamuatanche. Le raccordement de celui-ci,
a une fosse étanche ou a un dispositif d’évacuatifsant toute garantie sur le plan sanitaire
et réglementaire est obligatoire.

159.2 - Entretien et fonctionnement

Toutes les parties des établissements et de aistals sont maintenues en bon état de
propreté et d’entretien.

Des précautions sont prises, pour assurer I'hygigéeérale des locaux et en
particulier éviter la pullulation des mouches dresliinsectes, ainsi que celle des rongeurs. A
cet effet, des installations feront I'objet de teaients effectués, en tant que de besoin, avec
des produits homologués.

Les batiments sont approvisionnés en guantitéssuife d’eau de bonne qualité pour
'abreuvement des animaux et d’eau de lavage peutrétien des établissements et des
installations. Les installations et appareils dstriiution destinés a I'abreuvement des
animaux ne doivent pas étre susceptibles, du failedr conception ou leur réalisation,
d’entrainer, a I'occasion de phénomeénes de reteaudla pollution du réseau d’eau potable.

L'eau servant au lavage des appareils, récipientsures objets utilisés, doit étre
potable.
Il est interdit de nourrir les animaux avec desiénas animales en putréfaction.

159.3 - Stabulation libre

Les prescriptions de cet article sont applicables stabulations libres de bovins,
ovins, caprins et canins.

Les courettes aux aires d’exercice, mise a la diipa des animaux, sont stabilisées
ou imperméabilisées.

Elles sont nettoyées et traitées aussi souvenhécessaire.

Les déjections et les éventuelles eaux de lavagelamux sont collectées. Les
caniveaux conduisant aux ouvrages de stockage,quiases ouvrages, sont étanches. Toutes
dispositions doivent étre prises pour que les gAuxiales issues des toitures et les eaux de
ruissellement provenant de I'extérieur ne s’écoupes sur les aires d’exercice.
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Les eaux pluviales regues en direct sur les aiesertice extérieures pourront ne pas
étre collectées vers l'ouvrage de stockage si $ea@ d’évacuation est muni d’un regard
séparateur permettant leur détournement, en pédedertes pluies.

Les déjections solides et les débris de toutegsa@dnt enlevés et stockés dans les
mémes conditions que les fumiers ou les lisiers.

Article.160 — Evacuation et stockage des fumiers autres déjections solides

Les litieres provenant des logements d’animaux sgacués aussi souvent qu'il est
nécessaire.

Les dépdts permanents ou temporaires de ces amtier doivent pas entrainer une
pollution des ressources en eau. (y compris les gauitimes). Tout écoulement au contenu
de ces ouvrages dans les ouvrages d’évacuationxdj@aviales, sur la voie publique, dans
les cours d’eau, aussi que tout autre point d’&ma@onné ou non est interdit.

160.1 - Implantation des dépots a caractere pemenan

Sans préjudice des dispositions relatives a lapales eaux, leur implantation devra
satisfaire aux prescriptions générales ou paréoedi relatives aux périmétres de protection
des sources, puits, captages ou prises d’eau.

Elle est en outre, interdite & moins de 35 m :

- des puits et forages

- des sources

- des agueducs transitant gravitaire ment de 'eéabp®en écoulement libre,

- de toute installation souterraine ou semi entautiisée pour le stockage des eaux,
gu’elles soient destinées a l'alimentation en eatalgle ou a l'arrosage des
cultures maraicheres

- desrivages

- des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifigues de protection des zahaguiculture pourront étre
définies par lautorité sanitaire apres avis du seiin d’hygiéne de la collectivité
départementale de Mayotte.

L’ensemble de l'installation devra étre concue dmi@re a éviter tout écoulement,
méme accidentel, vers les points d’eau et les $odeg routes.

Ces dépobts doivent étre également établis a utendes d’au moins 50 meétres des
immeubles habités ou habituellement occupés patieless des zones de loisirs ou de tout
établissement recevant du public. Cette distancerpcétre ramenée a 35 m, moyennant
'aménagement d’un talus et d'une haie, ou d’un odei2 m de hauteur. Tout dépbt sur ou a
proximité immédiat des voies de communication esrdit.

160-2 Aménagement

Les fumiers sont déposés sur une aire étanchaeraurmoins d’un point bas, ou sont
collectés des liquides d’égouttage et les eauxigles qui doivent étre dirigés, a l'aide de
canalisations de stockage étanches ou de traitasesrdffluents de I'élevage.

La superficie de l'aire de stockage sera fonctienla plus longue période pouvant
séparer deux évacuations successives des déjestilihss.
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Des mesures appropriées sont prises pour empléghealtulation des insectes.
S’il est reconnu nuisibles a la santé publiquejdp6t, quel gu’en soit I'importance,
sera remis en état, reconstruit ou supprimé.

160-3 Dispositions applicables aux extensions g@texistants et a caractére permanent

Dans le cas d’'une extension mesurée d’'un dépétagriet a caractére permanent ou
de la création d'un tel dépbt, opérée conjointendenhe extension d’'un élevage existant, il
peut étre admis des distances d’éloignement infé@@geaux prescriptions générales.

Afin de garantir la salubrité, la santé publiqtale protéger la ressource en eau, des
aménagements spécifiqgues supplémentaires, peuvergx@gés par I'autorité sanitaire apres
avis du conseil d’hygiene de la collectivité déparéntale de Mayotte.

Article. 161 — Evacuation des eaux de lavage degjements d’animaux et leur annexes
161.1 - Dispositions générales

Les urines et eaux de lavages sont évacuées esrouwlrages de stockage ou de
traitement, implantés suivant les conditions camfes. Les eaux de lavages peuvent étre
évacuées vers le réseau d’assainissement commounslréserve de l'autorisation de la
collectivité propriétaire des ouvrages d’assainmsesa.

Les ouvrages de stockages sont étanches. Leucigapainimale sera fixée par le
conseil d’hygiene en fonction des conditions cliopas locale.

Si l'ouvrage est couvert par une dalle, elle doimporter un regard qui sera obturé
dans l'intervalle des vidanges et un dispositizdatilation.

Dans le cas d'une fosse ouverte a l'air libree @lbit étre équipée d’un dispositif
protecteur destiné a prévenir tout risque d’acdiden

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans ddgicos réduisant au minimum la
géne pour le voisinage.

Tout écoulement du contenu de ces ouvrages dansulrages d’évacuation d’eau
pluviales, sur la voie publique, dans les coursad’ainsi que dans tout autre point d’eau
(source, mare, lagune, carriere) abandonné ouasbimterdit.

Si un ouvrage de stockage constitue une sourcasallibrité, il doit étre
immédiatement remis en état, reconstruit ou suggrim

161. 2 - Dispositions applicables aux extensidons\dages de stockage existants

Dans le cas d’'une extension mesurée d’'un ouvragéat ou de la création d'un tel
ouvrage, opérée conjointement a une extension élevage existant, il peut étre admis des
distances d’éloignement inférieures aux prescmgtigénérales, sous réserve du respect des
regles d'aménagement, d’entretien et d’exploitaficévus a cet article.

Afin de garantir la salubrité, la santé publicdet protéger la ressource en eau, des
ameénagements spécifiques supplémentaires peuvergx@gyes par l'autorité sanitaire, apres
avis du conseil d’hygiene de la collectivité déparéntale.
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Article.162 — Dépbts de matieres fermentesciblegstinées a la fertilisation des sols

Sans préjudice des dispositions relatives a le@ales eaux, les dépbts de matieres
fermentescibles ne doivent pas étre a l'origin@wisance ou de pollution des eaux.

Les dépdts d’ordures ménagéres non triées, co@stén vus de leur élimination sont
soumis a la réglementation relative aux instalfegiolassées.

Tous les autres dépots, (ordures ménageres ayhintuis traitement ou un tri en vue
d’'une utilisation agronomique, résidus verts) gudoient définis ou temporaires, doivent
répondre aux prescriptions suivantes lorsque lelurve dépasse 5m

Au dela d’un volume de 50itnces dépéts doivent faire I'objet d’'une déclamatio
préalable a la mairie.

Dans tous les cas :

- leur implantation doit satisfaire aux prescriptiogénérales ou particulieres
relatives aux périmetres de protection des soupegts, captages ou prises d’'eau

- des puits et forages

- des sources

- des agueducs transitant des eaux potables en gwmilébre

- de toute installation souterraine ou semi enterodiisée pour le stockage des
eaux, que ces derniéres soient destinées a l'dlati@m en eau potable, ou a
'arrosage des cultures maraicheres

- desrivages

- des berges, des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zagegoles peuvent étre définies par
lautorité sanitaire aprés avis du conseil d’hygiede la collectivité départementale de
Mayotte.

Cette implantation est également interdite :

- amoins de 200 m de tout immeuble habité ou ocbapé&uellement par des tiers,
des zones de loisirs et de tout établissement aatedu public, & moins qu’il ne
s’agisse d’ateliers de compostage spécialement agedn et régulierement
autorisés.

- A moins de 5 métres des voies de communication

162.1 - Stockage des boues stabilisées de s@digpuaration

Les dépodts de boues stabilisées de stations digpursont interdits a moins de 50
metres d'immeubles habités ou occupés habituellepeerdes tiers.

Article.163 — Epandage

Sans préjudice des réglementations en vigueurdigsositions de présents article
s’appliquent aux substances organiques suscepftil@lesonstituer un danger direct pour la
santé publique, tels que : fumiers, déchets solitEsmaux et plus généralement, aux eaux
résiduaires des établissements renfermant des axint@ues de stations d’épuration,
matieres de vidange, et résidus verts ainsi queawx résiduaires d’origine domestique.
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163.1 - Dispositions générales

L'épandage de telles matieres devra satisfaire prescriptions générales ou
particulieres relatives aux périmetres de protecties sources, puits, captages publics ou
privés d’eau.

Il est, en outre, interdit & moins de 35 m:

- des puits et forages

- des sources

- des agueducs transitant des eaux potables en gemilébre

- de toute installation souterraine ou semi entautiisée pour le stockage des eaux,
gue ces derniéres soient destinées a l'alimenta&iiorau potable ou a I'arrosage
des cultures maraicheres

- desrivages

- des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques visant a la protecties dones aquicoles, pourront étre
fixées par lautorité sanitaire, aprés avis du edns’’hygiene de la collectivité
départementale.

163.2 - Eaux usées et boues de station d’épuration

Leur épandage est interdit a moins de 100 des uhleg habités ou habituellement
occupés par des tiers, des zones de loisirs egtdbissements recevant du public. Lorsque
les matieres sont enfouies dans les meilleurssipkai une facon culturale superficielle, cette
distance pourra étre diminuée sans toutefois gtéeiéure a 50 metres.

Etablissement d’'un plan d’épandage.

Lorsqu’un plan d’épandage, indiquant précisémenpbacelles retenues pour recevoir
les effluents, est établi et a recu I'approbatiertdutorité sanitaire.

163.3 - Matieres de vidange issues des dispoditifssainissement autonome.

La distribution et la répartition non massive deatieres de vidange a la surface des
terres labourables peuvent étre pratiquées :
- hors des terrains affectés ou qui seront affecés dn délai d’'un an a des cultures
maraicheres
- aplus de 200 m des cours d’eau si la pente dainezst supérieure a 7 %
- a plus de 100 m des immeubles habités ou occup@dtidliement par des tiers,
des zones de loisirs et des établissements recéugniblic.
Les opérations de cette nature font au préalablget d’'une demande d’autorisation
qui est transmise par le maire a l'autorité sargtai

163.4 - Boues de curage des plans d’eau, fossgsiet d’eau
L’épandage des boues de curage des plans d'essésf@t cours d’eau est interdit a

moins de 50 meétres des immeubles habités ou octigbésiellement par des tiers, des zones
de loisirs et des établissements recevant du pablgoroximité des voies de communication.
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Leur épandage n’est possible que si leur compositiest pas incompatible avec la
protection des sols et des eaux, notamment en iceogaerne les métaux lourds et autres
éléments toxiques gu’elles peuvent contenir.

Article.164 — Matiéres fertilisantes, supports de wtures et produit anti-parasitaires

Les produits anti-parasitaires a usage agricotsi gue les produits assimilés, sont
épandus conformément a la réglementation en vigeean respectant les indications et les
précautions d’emploi portées sur I'emballage ondtice.

En particulier, toutes précautions doivent étiegs pour empécher, a I'occasion des
phénomenes de retour, les contaminations du rébeau potable lors de leur préparation et
pour éviter toute pollution des points d’eau. Pidlewas, elles doivent étre manipulées et
stockées hors de la portée des enfants.

Article.165 — Traitement des effluents d’élevageahs une station d’épuration.
Si les eaux résiduaires ne sont ni épandues,danggées, elles doivent étre épurées

avant rejet dans le milieu récepteur. L'effluerdité doit répondre aux prescriptions
imposées par la réglementation en vigueur.
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